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CONDIZIONI DI VENDITA

SALE CONDITIONS - CONDITIONS DE LIVRAISON - LIEFERUNGSBEDINGUNGEN - CONDICIONES DE SUMINISTRO

Termini di consegna:  entro 30 gg. dal ricevimento ordine

Delivery fime: 30 days from order

Délai de livraison: dans 30 jours aprés la réception de la commande
Lieferzeit: innerhalb 30 Tage nach Bestellungeingang

Plaza de entrega: dentro de los 30 dias recepcion pedido

Resa:
Delivery:
Livraison:
Lieferung:
Entrega:

franco ns. stabilimento
ex factory
franco notre usine

ab-Werk

portes franco fabrica

o| voliaggi e le frequenze dei prodotii sono conformi allo standard europeo EN. Per la disponibilites di diversi voliaggi, frequenze e relative quotazioni, contatiare I'azienda.

*\bliages and frequencies of appliances comply with EN European standard. Please contact us for availability of different voltages, frequencies and the relative quotes.

eles tensions et les fréquences des appareils sont conformes & la norme européenne EN. Pour la disponibilité d'autres tensions, fréquences ef devis correspondants, consulter I'entreprise.
Die Spannungs- und Frequenzwerte der Produkie entsprechen der europdischen ENHNorm. Hinsichtlich der Verfiigbarkeit von verschiedenen Spannungen und Frequenzen, die vom

ENStandard abweichen, und der entsprechenden Preise ist der Hersteller zu kontakiieren.

elos voliajes v frecuencias de los articulos son conformes a el esténdar europeo EN. En referencia a la disponibilidad de diversos voliajes, frecuencias y los precios correspondientes,

consuliar a la empresa.

ol costruttore si riserva il dirifio di apportare al prodotio modifiche tecniche e di design senza preawviso
The manufaciurer reserves the right to make technical changes to the product and design without nofice
ele constructeur se réserve le droit d'apporter des modifications techniques @ la conception des produits ef sans préavis

®Der Hersteller behdlt sich das Recht vor, das Produkt und das Design ohne Vorankiindigung fechnisch zu éndern
oE| fabricante se reserva el derecho de hacer modificaciones técnicas en el producio y el disefio sin previo aviso
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ARMADI FRIGORIFERI

REFRIGERATORS

— ARMOIRES FRIGORIFIQUES
KUHLSCHRANKE

ARMARIOS FRIGORIFICOS

¢ Gruppo motore ad alia efficienza energetica
o Highly energy-fficient power unit

® Groupe moteur & haute efficacité énergétique
® Motoreinheit mit hoher Energieeffizienz

¢ Grupo molor de dlfa eficiencia energéica

AISI 304

+43° C

e Camera di conservazione con fianchi interni stampati in acciaio inox AlSI 304

o Refrigerating/freezing chamber with press - formed internal sides in AlSI 304 stainless steel

e Enceinte de réfrigération avec parois latérales intérieures pré - embouties en acier inoxydable AISI 304
o Kijhlraum mit geprégten Innenseiten aus C.N.S. nach DIN 1.4301

e Camara de conservacion con lados internos estampados en acero inoxidable AISI 304

01.03.2022

o Affidabiliter garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
o Reliability guaranteed up unfil room temperature +43°C

o Fiabilité garantie jusqu'une température ambiante +43°C

® Carantierte Zuverléssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

o Fiabilidod garantizada hasta una femperatura ambiente de +43°C

5 J/Qal



X-TREME - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
X-TREME - DESIGN FEATURES

XTREME - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

XTREME - TECHNISCHE DATEN

X-TREME - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura monoscocca inferna ed esterna realizzata in acciaio inox AlSI 304, compreso fondo, refro e cielo con isclamento in poliuretano iniettato senza
utilizzo di CFC dallo spessore di 75 mm ¢Massima igiene: angoli inferni arrotondati, fondo stampato, foro di scarico [vani femperatura positiva) ®lllu-
minazione led di serie ®Serratura a chiave su ogni porta ®Piedi in acciaio inox AlISI 304 regolabili in allezza ®Porta facilmente reversibile in utenza e
dotata di sistema di auto chiusura per aperture inferiori ai 90° @Fianchi interni stampati in acciaio inox AISI 304, 20 posizioni, passo 55 mm ®Fluido
refrigerante: R600a nei modelli a temperatura positiva e R290 nei modelli a temperatura negativa ®Temperatura di esercizio: -2/+8°C; -22/-15°C
(-..B) ®Classe climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. ®Pannello comandi con scheda eleftronica con la segnalazione degli allarmi HAC-
CP (alia e bassa femperatura, black out, rottura sonde, dlfa pressione ed alia condensazione), possibilit di regolare 'umidita relativa al 75% o al 90%
* Sbrinamento automatico di fipo eletrico nei modelli a temperatura positiva e a gas caldo nei modelli a temperatura negativa ®Sistema di evaporazione
automatica della condensa ®Refrigerazione ventilata con evaporatore esterno alla camera di conservazione ®Dotazione standard: 4 griglie in acciaio
inox AISI 304 GN 2/1 per ogni vano

Onepiece structure in AISI 304 stainless steel, including bottom, back and ceiling, polyurethane injected CFC - free with insulafion thickness 75 mm
*Qutstanding hygiene: rounded inside corners, pressformed botiom and drain ouflet (posifive temperature sections) ®Standard supplied led lighting
*Fach door can be locked and has its own key ® Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Easily reversible on site door with self - closing device for
openings inferior to 90° ePress-formed internal sides in AlSI 304 stainless steel, 20 positions with 55 mm intervals eRefrigerant fluid: R600a in the
refrigerator models, R290 in the freezer models ®Temperature ranges: -2/+48°C; -22/-15°C (...B) Climate class 5, room temperature +40°C and 40%
R.H. eControl panel with electronic circuit board and signaling HACCP Alarms (high and low temperature, black out, probes breaking, high pressure and
high condensation], with the possibility of adjusting the relative humidity to 75% or to Q0% e Automatic defrosfing eleciric type in the refrigerator models,
with hot gas in the freezer models ® Automatic evaporation of condense drain ®Fan-assisted refrigeration with external evaporator ®Standard supplied:
4 shelves of AISI 304 stainless steel GN 2,/1 for compartment

Structure monocoque en acier inox AISI 304, aussi sur fond, arriére et ciel, avec isolation en polyuréthane injecté sans I'utilisation des CFC, avec épaiss-
eur de 75mm ¢Groupe réfrigérant monobloc avec évaporateur positionné & I'extérieur ®Hygiene parfaite: angles infernes arrondis, fond embouti, frou
d'évacuation (compartiments température positive) ®Eclairage par leds ®Fermeture & clefs ®Pieds en acier inox AISI 304, réglables en hauteur ®Portes
réversibles & I'installation avec systéme de grmeture aufomatique pour ouvertures & moins de 90° @ Parois latérales intérieures pré-embouties en acier
inoxydable AISI 304, 20 positions avec espacement 55 mm ®Fluide réfrigérant: R6O0a modeles & température positive, R290 modéles & température
negative ®Températures de foncfionnement: -2/+8°C; -22/-15°C (...B) ®Classe climatique 5, température ambiante +40°C, 40% H.R. ®Panneau de
commandes avec carte électronique et affichage alarmes (haute et basse fempérature, black out défaut de sonde, haute pression et haute condensation),
réglage de I'humidité relative & 75% ou & 90% eDégivrage automatique de type électrique modéles & fempérature positive, & gaz chaud modéles &
fempérature negative ®Systéme automatique d'évaporation des condensas ®Réfrigération ventilée avec évaporateur & I'extérieur de la chambre de con-
servation ®Dotation standard: 4 grilles en acier inox AlSI 304 par porte

Monoblockstrukiur aus CNS nach DIN 1.4301, Boden, Riickseite und Decke auch, mit Démmung aus FCKVV-reiem Polyurethan-schaum der Dicke 75
mm ®Maximale Hygiene: Abgerundete Ecken im Innemn, tiefgezogener Boden, Ablaufloch (Kihlréume mit positiver Temperatur] ®led-Beleuchtung als Serie-
nausfattung ®Schloss mit Schlissel fur jede Tir ®Hshenverstellbare FilBe aus CNS nach DIN 1.4301 eMihelos vor Ort reversierbare Tir, selbstschlieiend
bei Offnungswinkeln unter 90° eGepréigte Innenseiten aus C.N.S. nach DIN 1.4301, 20 Positionen mit 55 mm Zwischenabsfand eKéltemittel:
R600a bei den Modellen mit positiver Temperatur, R290 bei den Modellen mit negativer Temperatur ®Betriebstemperaturen: -2/+8°C; -22/-15°C (...B)
eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. ®Schalitafel mit elekironischer Platine und Signalisierung der HACCP-Alarme (hohe und niedrige
Temperatur, Stromausfall, Probenbruch, Hochdruck und und zu hohe Verflissigertemperatur), mit der Méglichkeit die relafive Feuchtigkeit auf 75% oder
90% einzustellen ®Das Abtauen automatische Elekiro bei den Modellen mit positiver Temperatur, mit HeiBgas bei den Modellen mit negativer Temperatur
* Automatische Kondenswasserverdunstung Luftkihlung ®Umluftkithlung mit Verdampfer auBerhalb des Konservierungsraums ®Standardausstattung: 4

Roste aus CNS nach DIN 1.4301 pro Raum

Estructura monoblogue en acero inox AlS| 304, fondo, parte de afrds y techo incluidos, con aislamiento en poliurefano inyectado (sin empleo de CFC)
de 75mm de espesor ®Méxima higiene: Angulos interos redondeados, fondo estampado, agujero de descarga [compartimientos temperatura positival
ellluminacién por led en dofacién esténdar ®Cerradura con llave en cada puerta ®Pies de acero inox AlSI 304 de altura regulable ®Puerta de uso
facilmente reversibile y provista de sistema de autocierre para aperturas inferiores a los 90° eLados internos estampados en acero inox AlSI 304,
20 posiciones paso 55 mm eFluido refrigerante:: R600a para los modelos de temperatura positiva, R290 para los modelos de temperatura negativa
eTemperaturas de servicio: -2/+8°C; -22/-15°C {(...B) ®Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. ®Panel de mandos con farjeta
electrénica v sefiales alarmas HACCP (alta y baja temperatura, blackout, ruptura sondas, alta presién y alia condensacién), con posibilidad de regular
la humedoc}/reloﬁvo al 75% o ol 90% eDesescarche automdtico de fipo eléctrico para los modelos de temperatura positiva, por gas caliente para los
modelos de temperatura negativa Sistema de evaporacion automdtica de la condensacién eRefrigeracion ventilada con evaporador externo respecto
de la cémara de conservacion ®Equipamiento de serie: 4 rejillas en acero inox AlSI 304 para cada vano
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ARMADI FRIGORIFERI GN 2/1 - X-TREME
REFRIGERATORS GN 2/1 - X-TREME

ARMOIRES FRIGORIFIQUES GN 2/

X-TREME

1-
KUHLSCHRANKE GN 2/1 - X-TREME
1-

ARMARIOS FRIGORIFICOS GN 2/1 - X-TREME
.. GN2/1
- " e (60 -
O S 5 =
B3 em 4!1!|7n|1|l °cé § w Z cm @ cm @ kg €
XE70 2/+8 270 68,4x80x204 79x85,5x213 130 4.229
XE70B 22/-15 670 68,4x80x204 79x85,5x213 140 4.967
XE150 2/+8 540 139x80x204 145x85,5x207 210 6.801
XE150B -22/15 1350 139x80x204 145x85,5x207 230 8.219
01.03.2022 7 , QGI






ARMADI FRIGORIFERI

REFRIGERATORS

— ARMOIRES FRIGORIFIQUES
KUHLSCHRANKE

ARMARIOS FRIGORIFICOS
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+43° C

NE1508B NE70

e Camera di conservazione con fianchi interni stampati in accicio inox AlSI 304

o Refrigerating/freezing chamber with press - formed internal sides in AISI 304 stainless steel

e Enceinte de réfrigération avec parois latérales intérieures pré - embouties en acier inoxydable AlSI 304
e Kihlraum mit gepréigten Innenseiten aus C.N.S. nach DIN 1.4301

e Cémara de conservacién con lados internos estampados en acero inoxidable AISI 304

* Evaporatore esterno al vano con trattamento anti corrosione: durata illimitata e maggiore capacita di stoccaggio

e Evaporator outside the compartment with anti-corrosion treatment: unlimited durability and larger storage capacity

e Evaporateur & I'extérieur du compartiment avec traifement anticorrosion: durée illimitée ef capacité de stockage majeure

e Verdampfer auBerhalb des Kihlraums mit Rostschutzbehandlung: Unbegrenzte Haltbarkeit und mehr Lagerraum

e Evaporador fuera del compartimento con fratamiento anticorrosién: duracion ilimitada y mayor capacidad de almacenamiento

01.03.2022

e Affidabilita garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
e Reliability guaranteed up until room temperature +43°C

® Fiabilité garantie jusqu’une fempérature ambiante +43°C

e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

e Fiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C

) J/Qal



NEX-TO PLUS - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
NEXTO PLUS - DESIGN FEATURES

NEXTO PLUS - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

NEXTO PLUS - TECHNISCHE DATEN

NEXTO PLUS - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura monoscocca in acciaio inox AlSI 304 con isolamento in poliuretano iniettato senza ufilizzo di CFC dallo spessore di 75 mm eMassima igiene:
angoli intemni arrotondati, fondo diamandato ellluminazione di serie ®Seratura a chiave su ogni porta ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in
altezza ePorta facilmente reversibile in utenza e dotata di sistema di auto chiusura per aperture inferiori ai 90° ®Fianchi interni stampati in acciaio
inox AlSI 304, 20 posizioni, passo 55 mm eFluido refrigerante: R290 ®Temperatura di esercizio: -2/+8°C; -20/-10°C {...B) ¢Classe climatica 5,
tfemperatura ambiente +40°C, 40% U.R. ®Pannello comandi dotato di termometrotermostato digitale ® Sbrinamento automatico di tipo eletirico @ Sistema
di evaporazione automatica della condensa ®Refrigerazione ventilata con evaporatore esterno alla camera di conservazione ®Dotazione standard: 3
griglie plastificate GN 2,/1 per ogni vano

*Onepiece structure in AISI 304 stainless steel, polyurethane injected CFC - free with insulation thickness 75 mm eQutstanding hygiene: rounded inside
comers, diamond fread flooring @ Standard supplied lighting ®Each door can be locked and has its own key ®Adjusiable-height AISI 304 stainless steel
feet ®Easily reversible on site door with self - cﬁ)smg device for openings inferior fo 90° ®Press-formed internal sides in AISI 304 stainless steel, 20
positions with 55 mm intervals ®Refrigerant fluid: R290 eTemperature ranges: -2/+8°C; -20/-10°C (...B) Climate class 5, room temperature +40°C
and 40% R.H. eControl panel equipped with digital thermometerthermostat ® Automatic defrosting electric type ® Automatic evaporation of condense drain
eFan-assisted refrigeration with evaporator outside the compartment ®Standard supplied: 3 plastic coated grids GN 2/1 for compartment

e Strucfure monocoque en acier inox AlSI 304 avec isolation en polyuréthane injecté sans I'utilisation des CFC, avec épaisseur de 75mm eGroupe
réfrigérant monobloc avec évaporateur positionné & I'extérieur ®Hygiéne parfaite: angles internes arrondis, fond diamanté ®Eclairage inférieur ®Fermeture
& clefs oPieds en acier inox AISI 304, réglables en hauteur ®Portes réversibles & I'installation avec systéme de fermeture automatique pour ocuvertures &
moins de 90° eParois latérales intérieures pré-embouties en acier inoxydable AISI 304, 20 positions avec espacement 55 mm oFluide réfrig-
érant: R290 eTempératures de foncfionnement: -2/+8°C; -20/-10°C (...B) Classe climatique 5, fempérature ambiance +40°C, 40% H.R. Panneau
de commandes avec thermostat - thermomeétre digital ®Dégivrage automatique de type élecirique ®Systéme automatique d'évaporation des condensas
eRefrigération ventilée avec évaporateur a |'extérieur de la chambre de conservation ®Dotation standard: 3 clayeties plastifices GN 2/1 par porte

*Monoblockstrukiur aus CNS nach DIN 1.4301 mit Démmung aus FCKVW-reiem Polyurethan-schaum der Dicke 75 mm e Maximale Hygiene: Abgerun-
dete Ecken im Innem, diomantgeschliffener Boden ®Beleuchtung als Serienaustattung ® Schloss mit Schliissel fiir jede Tir ®Hhenverstellbare File aus CNS
nach DIN 1.4301 eMihelos vor Ort reversierbare Tir, selbstschliefend bei Offnungswinkeln unter 90° @ Geprégte Innenseiten aus C.N.S. nach DIN
1.4301, 20 Positionen mit 55 mm Zwischenabstand eKéliemittel: R290 eBetriebstemperaturen: -2/+8°C; -20/-10°C {...B) ®Klimaklasse 5, Raumfem-
peratur +40°C und 40% R.F. e Schalttafel mit digitalem ThermometerThermostat ®Das Abtauen automatische Elekiro ® Automatische Kondenswasserverdun-
stung Luftkithlung eUmluftkiihlung mit Verdampfer auPerhalb des Konservierungsraums @ Standardausstattung: 3 plasiifizierter Roste GN 2/1 pro Raum

o -siructura monoblogue en acero inox AlSI 304 con aislamiento en poliurefano inyectado [sin empleo de CFC) de 75mm de espesor ®Maxima higiene:
I

Angulos internos redondeados, fondo diamantado ellluminacién en dofaciéon esténdar ®Cerradura con llave en cada puerta ®Pies de acero inox AlS|
304 de altura regulable ePuerta de uso fécilmente reversibile y provista de sistema de aufocierre para aperturas inferiores a los 90° eLados internos
estampados en acero inox AlSI 304, 20 posiciones paso 55 mm ®Fluido refrigerante: R290 eTemperaturas de servicio: -2/+8°C; -20/-10°C
(-..B) ®Clase climatica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. ® Panel de mandos electrénico con termémetro — termostato digital ®Desescarche
aufomdtico de fipo eléctrico @ Sistema de evaporacién aufomdtica de la condensacion eRefrigeracién ventilada con evaporador externo respecto de la
camara de conservacion®Equipamiento de serie: 3 rejillas plastificadas GN 2/1 para cada vano
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ARMADI FRIGORIFERI GN 2/1 - NEX-TO PLUS
REFRIGERATORS GN 2/1 - NEXTO PLUS
ARMOIRES FRIGORIFIQUES GN 2/1 - NEXTO PLUS
KUHLSCHRANKE GN 2/1 - NEXTO PLUS

ARMARIOS FRIGORIFICOS GN 2/1 - NEX-TO PLUS

.. GN2/1

[ o =
g = (90
65 cm'; = _,>

R

¢ 530m .

607014

S
%

R Bon

® cm

O ko

€

NE70 2/+8 230 68,4x80x204 79x85,5x213 121 2.896
NE70B -20/-10 580 68,4x80x204 79x85,5x213 126 3.515
NE150 2/+8 280 139x80x204 145x85,5x207 188 4.428
NE150B -20/-10 920 139x80x204  145x85,5x207 192 5.222
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ARMADI FRIGORIFERI

REFRIGERATORS
ARMOIRES FRIGORIFIQUES
KUHLSCHRANKE

ARMARIOS FRIGORIFICOS

E
g
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FD15BT

‘ o Strutiura monoscocea intemna ed esterna realizzata in acciaio inox AlSI 304
® One-piece construction internal and external made of AISI 304 stainless steel
v e Structure monocoque inferne et externe entiérement en acier inox AlSI 304
AISI 304 ® Intemne und externe Monoblockstrukiur komplett aus C.N.S. nach DIN1.4301
o Estruciura monobloque inferna y externa enteramente en acero inox AlSI 304

.O ‘ f e Evaporatore esterno al vano con fratiamento anti corrosione: durata illimitata e maggiore capacite di sioccaggio

e Evaporator outside the compartment with anti-corrosion treatment: unlimited durability and larger storage capacity
O, e Evaporateur & |'extérieur du compartiment avec fraitement anticorrosion: durée illimitée et capacité de stockage majeure
o o out e Verdampfer auBerhalb des Kihlraums mit Rostschutzbehandlung: Unbegrenzte Haltbarkeit und mehr Lagerraum
e Evaporador fuera del compartimento con tratamiento anticorrosién: duracion ilimitada y mayor capacidad de almacenamiento

o Affidabiliter garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
* Reliability guaranteed up until room temperature +43°C
o Fiabilité garantie jusqu'une température ambiante +43°C

430 C e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

o Fiabilidod garantizada hasta una femperatura ambiente de +43°C
01.03.2022 13 , QGI




FREEZY PRIME - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
FREEZY PRIME - DESIGN FEATURES

FREEZY PRIME - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

FREEZY PRIME - TECHNISCHE DATEN

FREEZY PRIME - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura monoscocca in acciaio inox AISI 304 con isolamento in poliuretano iniettato senza utilizzo di CFC dallo spessore di 75 mm ®Camera inferna
con angoli arrofondati ®llluminazione di serie e serratura a chiave su ogni porta, esclusi modelli ...LTE @Piedi in acciaio inox AISI 304 regolabili in altezza
*Porta facilmente reversibile in utenza (eccezione ...PV) e dotata di sistema di auto chiusura per aperture inferiori ai 90° @ Cremagliere in acciaio inox
AISI 304 a 21 posizioni ®Temperatura di esercizio: 0/+10°C; -20/-10°C (...BT); -2/+8°C (...LTE); -6/+6°C (...CP) Classe climafica 5, temperatura
ambiente +40°C, 40% U.R. (esclusi mod. ...PV) ®Pannello comandi dotato di termometrofermostato digitale @ Sbrinamento aufomatico ed evacuazione
aufomatica dell'acqua di condensa. Nei mod. ...BT e ...LTE shrinamento automatico di tipo elettrico {..CP da evacuare in refe fognaria)

Freezy Prime: Fluido refrigerante R290. Versione predisposta per gruppo remoto |...R) fluido refrigerante: R134a nei modelli a temperatura positiva e
R452A nei modelli a temperatura negativa ®Modelli con profonditss 70 em (..6..; .. 13..] eRefrigerazione ventilata con evaporatore esterno alla camera
di conservazione ®Dotazione standard: 3 griglie plastificate GN 2/1 e 12 ganci per ogni vano; FD7/TPV e FD15TPV: 3 coppie di guide in acciaio
inox AlSI 304 e 3 griglie GN 2/1 per ogni vano

Freezy Prime Special: Fluido refrigerante R290 eModelli a due vani separati, con gruppi motore indipendenti (...1B e ...LL] ®Refrigerazione ventilata con
evaporatore interno alla camera di conservazione ®Dotazione standard: FD7LB e FD/LL: 2 coppie di guide in acciaio inox AlSI 304 e 2 griglie GN
2/1 per ogni vano; FD7CP: 10 bacinelle GN 1/1 h=150 mm con falso fondo forato + 5 coppie di guide telescopiche

One - piece sfructure in AISI 304 stainless steel, polyurethane injected CFC - free with insulation thickness 75 mm ®Internal chamber with rounded cormes
eStandard lighting and key lock on each door, except for mod. ...LTE @ Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet #Easily reversible on site door [excep-
tion made for glass door versions ..PV) with self - closing device for openings inferior to 90° @ AISI 304 stainless steel gric}/- supporting rack 21 positions
eTemperature ranges: 0/+10°C; -20/ -10°C (...BT); -2/+8°C (...LTE); -6/+6°C (...CP) oClimate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H.
(except for mod. ...PV) eControl panel equipped with digital thermometerthermostat ® Automatic defrosting and automatic evaporation of condense drain.
Mod. ...BT and ...LTE, aufomatic defrosting electric type (..CP to be piped in the drainage system)

Freezy Prime: Refrigerant fluid: R290. Versions preset to be connected to remote cooling unit (...R) refrigerant fluid: R134a in the refrigerator models,
R452A in the freezer models ®Models with depth 70 cm [...6..; ..13..) ®Fan-assisted refrigeration with evaporator outside the compariment ®Standard
supplied: 3 plasic - coated shelves GN 2/1 and 12 plastic - coated hooks per compartment; FD/TPV and FD15TPV: 3 pair of AISI 304 stainless steel
runners +3 shelves GN 2/1 for compartment;

Freezy Prime Special: Refrigerant fluid: R290 eVersions with two separate compartments, refrigerated by two independent motor units (...LB e ...LL)
eFan-assisted refrigeration with evaporator inside the compariment ®Standard supplied: FD71B and FD7LL: 2 pair of AISI 304 stainless steel runners +2
shelves GN 2/1 for compartment; FD7CP: 10 GN 1/1 h=150 mm containers with perforated false bottom +5 pair of telescopic runners

Structure monocoque en acier inox AlSI 304 avec isolation en polyuréthane injecté sans 'utilisation des CFC, avec épaisseur de 75mm @ Chambre interne
& angles arrondis ®Eclairage standard ef serrure & clé sur chaque porte, souL pour le mod. ...LTE ePieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur
ePorfes réversibles & l'installation (sauf ..PV) avec systéme de fermeture automatique pour ouvertures & moins de Q0° ®Crémailleres en acier inox AlSI 304
(21 positions) ®Températures de fonctionnement: 0/4+10°C; -20/ -10°C (...BT); -2/+8°C (...LTE); -6/+6°C (...CP) eClasse climafique 5, tfempérature
ambiance +40°C, 40% H.R. (except pour les mod. ...PV) ®Panneau de commandes avec thermostat - thermomeétre digital ®Dégiviage automatique et
évaporation automatique des condensas. Mod. ...BT et ...[TE dégivrage automatique de type électrique (..CP & évacuer en réseau d'égouts)

Freezy Prime: Fluide réfrigérant: R290. Versions sans groupe (...R] fluide réfrigérant: R134a modéles & température posifive, RA52A modéles & tem-
pérature negative ®Models avec profondeur 70 cm [...6..; .. 13..] eRéfrigération ventilée avec évaporateur & |'extérieur de la chambre de conservation
*Dotation standard: 3 grilles plastifices GN 2/1+12 crochets plastifiées par porte; FDZTPV et FD15TPV: 3 paires de guides en acier inox AlISI 304
+ 3 grilles GN 2/1 par porte

Freezy Prime Special: Fluide réfrigérant: R290 eles modeles ..LB, ..LL sont dotés de 2 volumes et de 2 groupes frigorifiques indépendants ®Réfrigération
ventilée avec évaporateur & I'intérieur de la chambre de conservation ®Dotation standard: FD71B ef FD7LL: 2 paires de guides en acier inox AlSI 304
+ 2 grilles GN 2/1 par porte; FD7CP: 10 bacs GN 1/1 h=150 mm avec faux fond perforés+5 paires de guides télescopiques

Monablockstrukiur aus CNS nach DIN 1.4301 mit Démmung aus FCKWHreiem Polyurethan-schaum der Dicke 75 mm ®Kihlraum mit abgerundeten
Ecken @ Standardbeleuchtung und Tastensperre an jeder Tir, nicht bei den mod. .. LTE ®Hohenverstellbare Fiie aus CNS nach DIN 1.4301 eMihelos vor
Ort reversierbare Tir (ausgenommen ..PV ); selbstschlieBend bei Offnungswinkeln unfer 90° eRostiragleisten aus CNS nach DIN 1.4301 mit 21 Positionen
Betriebstemperaturen 0/+10°C; -20/ -10°C (...BT); -2/+8°C {(...LTE); -6/+6°C {(...CP) eKlimaklasse 5, Roumtemperatur +40°C und 40% R.F. (nicht
bei den Mod. ...PV) eSchaltiafel mit digitalem Thermometer-Thermostat ®Das Abtauen und die Verdampfung des Kondenswasser sind automatisch. Bei
Mod. ...BT und .. .ITE automatische Elekiro-Abuauung (..CP fir Ablass im Kanalnetz)

Freezy Prime: Kéltemittel: R290. Modellen zu Fernkilhlaggregat vorgeristet |...R) Kéltemitiel: R134a bei den Modellen mit positiver Temperatur, R452A
bei den Modellen mit negafiver Temperatur ®Tiefe 7O cm (...6..; ..13..) ®Umluftkihlung mit Verdampfer auBerhalb des Konservierungsraums ®Standar-
dausstattung: 3 kunststoffbeschichtete Roste GN 2/1 und 12 Haken pro Raum; FDZTPV und FD15TPV: 3 Paar Filhrungs. aus CNS nach DIN 1.4301
und 3 Roste GN 2/1 pro Raum

Freezy Prime Special: Kéltemitiel: R290 eModelle mit zwei gefrennten Réumen, die von zwei unabhédngigen Kihlaggregaten gekihlt werden (...LB e
...Ll) eUmluftkihlung mit Verdampfer auBerhalb des Konservierungsraums ®Standardausstattung: FD71B und FD7LL: 2 Paar Fihrungs. aus CNS nach
DIN 1.4301 und 2 Roste GN 2/1 pro Raum; FD7CP: 10 Behdliern GN 1/1 h=150 mm mit siebboden +5 Paar Fihrungs Teleskopschienen

e Esfructura monoblogue en acero inox AlSI 304 con aislamiento en poliuretano inyeciado (sin empleo de CFC| de 75 mm de espesor ®Cémara interna
con cantos redondeados elluminacién esténdar y cerradura con llave en cada puerta excepto mod....LTE @Pies de acero inox AlSI 304 de altura regulable
*Puerta de uso fécilmente reversibile (excepto ..PV) y provisia de sistema de autocierre para aperturas inferiores a los 90° e Cremalleras en acero inox AlS|
304 con 21 posiciones ®Temperaturas de servicio: 0/410°C; -20/ -10°C (...BT); -2/+8°C {(...LTE); -6/+6°C {(...CP) ®Clase climdtica 5, temperatura
ambiente +40°C y 40% H.R. [excepio mod. ...PV) ®Panel de mandos elecirénico con termémetro — termostato digital ®Desescarche automdtico con evor
poraciéon aufomdtica de la condensacion. Mod. ...BT y .. .ITE desescarche automético de tipo eléctrico (..CP hay que ser evacuanda en red alcantarillado)

Freezy Prime: Fluido refrigerante: R290. Versién preparada para unidad remota |(...R] fluido refrigerante: R134a para los modelos de temperatura
positiva, R452A para los modelos de femperatura negativa ®Modelos con profundidad 70 cm [..6..; ..13..) ®Refrigeracién ventilada con evaporador
externo respecio de la cémara de conservacién ®Equipamiento de serie: 3 rejillas y GN 2/1 12 ganchos de plésfico cada vano; FD7TPV y FD15TPV:
3 pares de guias en acero inox AlSI 304 y 3 rejillas GN 2/1 para cada vano

Freezy Prime Special: Fluido refrigerante: R290 ®Modelos con dos compartimientos separados, refrigerados por dos motores independientes |...IB e
...LL} eRefrigeracion ventilada con evaporador interior respecto de la cémara de conservacion ®Equipamiento de serie: FD/LB y FD/LL: 2 pares de
guias en acero inox AlISI 304 y 2 rejillas GN 2/1 para cada vano; FD7CP:10 cubetas GN 1/1 h=150 mm con falso fondo perforado+5 pares de
guias telescopicas
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ARMADI FRIGORIFERI GN 2/1 - FREEZY PRIME
REFRIGERATORS GN 2/1 - FREEZY PRIME

ARMOIRES FRIGORIFIQUES GN 2/1 - FREEZY PRIME

KUHLSCHRANKE GN 2/1 - FREEZY PRIME

ARMARIOS FRIGORIFICOS GN 2/1 - FREEZY PRIME

= [ 2

4!1!|7n|1|l °5é —_— § w Z cm @ cm @ kg €
FD7T 0/+10 c 250 75x80x204 79x85,5x213 128 2.253
FD7BT -20/-10 D 550 75x80x204 79x85,5x213 135 2.870
FD7LTE -2/+8 c 250 75x80x204 79x85,5x213 128 2.269
FD7LR -2/+8 N/A 175/700* 75x80x204 79x85,5x213 110 2.348
FD7BR -20/-10 N/A 240/760* 75x80x204 79x85,5x213 110 2.674
FD15T 0/+10 D 330 150x80x204 154x85,5x207 200 3.196
FD15BT -20/-10 F 920 150x80x204 154x85,5x207 219 4.053
FD15LTE -2/+8 D 330 150x80x204 154x85,5x207 200 3.213
FD15LR -2/+8 N/A 180,/700* 150x80x204 154x85,5x207 185 3.322
FD15BR -20/-10 N/A 290/820* 150x80x204 154x85,5x207 185 3.746
FD7TPV 0/+10 E 220 75x80x204 79x85,5x213 142 3.156

A

(*) ®Assorbimento in sbrinamento ® Absorption while defrosting ® Absorption en dégivrage ® Stromaufnahme bein Abtauen ®Potencia absorbida en descongelacion

J/Qal

01.03.2022 15



FREEZY PRIME - ARMADI FRIGORIFERI GN 2/1
FREEZY PRIME - REFRIGERATORS GN 2/1

FREEZY PRIME - ARMOIRES FRIGORIFIQUES GN 2/1

FREEZY PRIME - KUHLSCHRANKE GN 2/1

FREEZY PRIME - ARMARIOS FRIGORIFICOS GN 2/1

. GN2/1

—
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FD15TPV 0/+10 E 320

150x80x204

154x85,5x207

224

5.001

FREEZY PRIME SPECIAL - ARMADI FRIGORIFERI GN 2/1
FREEZY PRIME SPECIAL - REFRIGERATORS GN 2/1

FREEZY PRIME SPECIAL - ARMOIRES FRIGORIFIQUES GN 2/1

FREEZY PRIME SPECIAL - KUHLSCHRANKE GN 2/1

FREEZY PRIME SPECIAL - ARMARIOS FRIGORIFICOS GN 2/1

[N i

- GN2/1

65 crﬁ‘{' L E —
Y < 53em 5!0“70“! °cA — } w Z cm @ cm @ kg €
-

FD7CP -6/+6 E 530 75x80x204 79x85,5x213 128 4914
-2/+8

FD7LB -20/-10 N/A 750 75x81,5x204 79x85,5x207 177 7.516
-2/+8

FD7LL 2/+8 E 680 75x81,5x204 79x85,5x207 175 7.274

FREEZY PRIME - ARMADI FRIGORIFERI PROFONDITA" 70 cm

FREEZY PRIME - REFRIGERATORS DEPTH 70 cm
FREEZY PRIME - ARMOIRES FRIGORIFIQUES PROFONDEUR 70 cm
FREEZY PRIME - KUHLSCHRANKE TIEFE 70 cm
FREEZY PRIME - ARMARIOS FRIGORIFICOS PROFUNDIDAD /0 cm

1 3 = Xy

607014

Sun

4

B om

@cm

@kg

FD6T 0/+10 c 250 75x70x204 77x75x213 118 2.228
FD6BT -20/-10 D 550 75x70x204 77x75x213 125 2.856
FD13T 0/+10 D 330 150x70x204 152x75x207 180 3.162
FD13BT 20/-10 G 920 150x70x204 152x75x207 200 4.035
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ARMADI FRIGORIFERI

REFRIGERATORS
ARMOIRES FRIGORIFIQUES
KUHLSCHRANKE
ARMARIOS FRIGORIFICOS

Ll

D\

N

|
|
%

HD15BT HD7T

e Struttura monoscocca inferna ed esterna realizzata in acciaio speciale anti-impronta

® Onepiece construction infernal and external made of special anti-fingerprint steel

e Structure monocoque inferne et externe enfierement en acier spécial anti-empreinte

® Inferne und externe Monoblockstrukiur komplett aus besonderem fingerabdruckresistentem Stahl
e Estructura monoblogue infemna y externa enteramente en acero especial antihuella

aYa 4
OAO out

19

+43° C

e Evaporatore esterno al vano con frattamento anti corrosione: durata illimitata e maggiore capacitd di stoccaggio

e Evaporator outside the compartment with anti-corrosion treatment: unlimited durability and larger storage capacity

e Evaporateur & |'extérieur du compartiment avec fraitement anticorrosion: durée illimitée et capacité de stockage majeure

e Verdampfer auBerhalb des Kihlraums mit Rostschutzbehandlung: Unbegrenzte Haltbarkeit und mehr Lagerraum

* Evaporador fuera del compartimento con fratamiento anticorrosion: duracién ilimitada y mayor copacidad de almacenamiento

01.03.2022

o Affidabiliter garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
e Reliability guaranteed up until room temperature +43°C

o Fiabilité garantie jusqu'une température ambiante +43°C

e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

o Fiabilidod garantizada hasta una femperatura ambiente de +43°C

7 J/Qal



SHINE PRIME - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
SHINE PRIME - DESIGN FEATURES

SHINE PRIME - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

SHINE PRIME - TECHNISCHE DATEN

SHINE PRIME - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

|
T
I

Struttura monoscocca in acciaio speciale anti-impronta per una migliore pulizia e superfici sempre brillanti. Resistente alla corrosione ed alla ruggine*
e|solamento in poliurefano inietiato senza utilizzo di CFC con spessore di 75 mm ®Camera interna con angoli arrofondati ®llluminazione di serie e ser-
ratura a chiave su ogni porta, esclusi modelli .. LTE ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altezza ®Porta facilmente reversibile in utenza e dotata
di sistema di auto chiusura per aperture inferiori ai 90° @ Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 a 21 posizioni ®Fluido refrigerante R290 ®Temperatura
di esercizio: 0/+10°C; -20/ -10°C (...BT); -2/+8°C {(...LTE) ®Classe climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. ePannello comandi dotato
di fermomefrotermostato digitale ® Sbrinamento automatico ed evacuazione automatica dell'acqua di condensa. Nei mod. ...BT e ...LTE sbrinamento
automatico di fipo eletirico ®Refrigerazione ventilata con evaporatore estemno alla camera di conservazione ®Dotazione standard: 3 griglie plastificate
GN 2/1 e 12 ganci per ogni vano

One - piece sfructure in special anti-fingerprint steel for easier cleaning and constantly shiny surfaces. Resistance to corrosion and rust* 75 mm thick
CFC - free injected polyurethane insulation ®Internal chamber with rounded comes @ Standard lighting and key lock on each door, except for mod. .. .ITE
e Adjustable-height AISI 304 sfainless steel feet ®Easily reversible on site door with self - closing device for openings inferior to Q0° ®AISI 304 sfainless steel
grid - supporting rack 21 positions ®Refrigerant fluid: R2Q0 ®Temperature ranges: 0/+10°C; -20/ -10°C (...BT); -2/+8°C {(...LTE) ® Climate class 5,
room femperature +40°C and 40% R.H. eConfrol panel equipped with digital thermometerthermostat  Automatic defrosting and automatic evaporation of
condense drain. Mod. ...BT and ...ITE, automatic defrosting electric type ®Fan-assisted refrigeration with evaporator outside the compartment ®Standard
supplied: 3 plasic - coated shelves GN 2/1 and 12 plasic - coated hooks per compartment

Structure monocoque en acier anti-empreinte pour un meilleur neftoyage ef des surfaces toujours brillantes. Résistance & la corrosion ef & la rouille*
elsolation en polyuréthane injecté sans utilisation de CFC, épaisseur 75 mm ®Chambre interne & angles arrondis ®Eclairage standard et serrure & clé sur
chaque porte, sauf pour le mod. .. LTE ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur ®Portes réversibles & l'installation avec systéme de fermeture
aufomatique pour ouvertures & moins de 90° eCrémailléres en acier inox AlSI 304 (21 positions) ®Fluide réfrigérant: R290 e Températures de fonction-
nement: 0/+10°C; -20/ -10°C (...BT); -2/+8°C (...LTE) eClasse climatique 5, température ambiance +40°C, 40% H.R. ®Panneau de commandes
avec thermostat - thermométre digital ®Dégivrage automatique et évaporation aufomatique des condensas. Mod. ...BT et .. LTE dégivrage automatique
de type électrique ®Réfrigération ventilée avec évaporateur a I'extérieur de la chambre de conservation ®Dotation standard: 3 grilles plastifiees GN
2/1+12 crochets plastifiées par porte

Monoblocksstrukiur aus sonder fingerabdruckresistenten Stahl fiir eine bessere Reinigung und stets glénzede Oberfléchen. Korrosions-und Rostbesiénd-
ing* eEingespritzte Polyurethanisolierung ohne FCKW, Wandstérke 75mm eKihlraum mit abgerundefen Ecken @ Standardbeleuchtung und Tastensperre
an jeder Tir, nicht bei den mod....LTE eHshenverstellbare Fiie aus CNS nach DIN 1.4301 eMihelos vor Ort reversierbare Tir; selbstschlieBend bei
Offnungswinkeln unfer 90° eRosfiragleisten aus CNS nach DIN 1.4301 mit 21 Positionen eKéliemitiel: R290 e Betriebstemperaturen 0/+10°C; -20/
-10°C (...BT); -2/+8°C (...LTE) eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. ®Schaltiafel mit digitalem Thermometer-Thermostat ®Das Abtauen
und die Verdampfung des Kondenswasser sind automatisch. Bei Mod. ...BT und ...LTE automatische Elekiro-Abuauung ®Umluftkihlung mit Verdampfer
auBerhalb des Konservierungsraums @ Standardausstattung: 3 kunststoffbeschichtete Roste GN 2/1 und 12 Haken pro Raum

Estructura monobloco realizada en acero especial antihuella para una mejor limpieza y con superficies siempre brillante. Resistencia a la corrosion y
a la herrumbre* @ Aislamiento en poliuretano inyectado, sin empleo de CFC, con espesor de 75 mm ®Cémara intferna con cantos redondeados llumi-
nacién estandar y cerradura con ﬁove en cada puerta excepto mod. .. TE ®Pies de acero inox AlSI 304 de altura regulable ®Puerta de uso fécilmente
reversibile y provista de sistema de autocierre para aperturas inferiores a los 90° ®Cremalleras en acero inox AISI 304 con 21 posiciones ®Fluido
refrigerante: R290 eTemperaturas de servicio: 0/+10°C; -20/ -10°C (...BT); -2/+8°C {(...LTE) ®Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C vy
40% H.R. ePanel de mandos equipado con termémetro - fermostato digital ® Desescarche automdtico con evaporacion automdtica de la condensacién.
Mod. ...BTy ...LTE desescarche automatico de tfipo eléctrico ®Refrigeracion ventilada con evaporador externo respecto de la cémara de conservacion
eEquipamiento de serie: 3 rejillas y GN 2/1 12 ganchos de plésfico cada vano

[*) eRisultati test effettuati secondo le norme ASTM USA eResults of tests performed under the USA ASTM standards ®Résuliats des tests effectués conformément aux normes ASTM USA e Testre-
sultate geméh US - amerikanischer ASTM - Norm @Resuliados de las pruebas efectuadas de conformidad con las normas ASTM EE.UU.
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ARMADI FRIGORIFERI GN 2/1 - SHINE PRIME
REFRIGERATORS GN 2/1 - SHINE PRIME

ARMOIRES FRIGORIFIQUES GN 2/1 - SHINE PRIME
KUHLSCHRANKE GN 2/1 - SHINE PRIME
ARMARIOS FRIGORIFICOS GN 2/1 - SHINE PRIME
..~ GN21
esom z
Y eB3em JJL"! °cé § w Z cm @ cm @ kg €
HD7T 0/+10 250 75x80x204 79x85,5x213 128 2.097
HD7BT -20/-10 550 75x80x204 79x85,5x213 135 2.583
u HD7LTE -2/+8 250 75x80x204 79x85,5x213 128 2.113
HD15T 0/+10 330 150x80x204 154x85,5x207 200 2.859
HD15BT -20/-10 920 150x80x204 154x85,5x207 219 3.764
M HD15LTE -2/+8 330 150x80x204 154x85,5x207 200 2.876
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ARMADI FRIGORIFERI

REFRIGERATORS

— ARMOIRES FRIGORIFIQUES
KUHLSCHRANKE

ARMARIOS FRIGORIFICOS

e
AlSI 304
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304

e Struttura o pannelli in acciaio inox AlSI 304

e Structure made of panels in AISI 304 stainless steel
e Struciure & panneaux d'acier inox AISI 304

e Strukiur mit Paneelen aus CNS nach DIN 1.4301

e Esfructura con paneles en acero inox AlSI 304

+43° C

e Pavimento in acciaio inox AISI 304
o AlSI 304 stainless steel floor

e Sol en acier inox AISI 304

® Boden aus CNS nach DIN 1.4301
e Pavimento en acero inox AISI 304

01.03.2022

e Affidabilita garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
e Reliability guaranteed up until room temperature +43°C

® Fiabilité garantie jusqu’une fempérature ambiante +43°C

e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

e Fiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C

21 J/Qal



ROLL-IN - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
ROLLIN - DESIGN FEATURES

ROLLIN - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ROLLIN - TECHNISCHE DATEN

ROLLIN - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| |} Strutiurain pannelli di acciaio inox AISI 304 con isolamento in poliuretano inietiato senza CFC dallo spessore di 70 mm #Pavimento in acciaio inox AlSI
304 ell cruscotio pud essere sollevato facilitando |'assistenza e llluminazione di serie ®Serratura a chiave su ogni porta ®Porta reversibile in utenza, dofata
di sistema di auto chiusura per aperture inferiori a 90° ®Camera di conservazione idonea ad accogliere carrelli 20 teglie GN 2/1 o EN 60x80
cm ®Fluido refrigerante: R290 ®Temperatura di esercizio: +2/+10°C eClasse climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R.®Pannello comandi
dotato di scheda eleftronica con funzioni: Hyper Cold per un rapido raffreddamento in un fempo limitato; Energy Saving System per una riduzione dei
consumi energetici; Allarmi HACCP (alta e bassa temperatura, black out, roftura sonde, alfa pressione ed alia condensazione) ® Sbrinamento automatico
intelligente a gas caldo, si atfiva solo quando necessario @ Sistema di evaporazione automatica della condensa ®Refrigerazione ventilata con evaporatore
esterno alla camera di conservazione

ESlS Onevpiece structure in AISI 304 AISI 304 stainless steel, with CFCree injected polyurethane insulation 7O mm thick AISI 304 eInstrument panel lifts
up enabling easy access for maintenance ®Standard supplied lighting ®Each door can be locked and has its own key ®Door easily reversible on site,
with a self -closing device for openings inferior to 90° eInterior designed to take trolleys with capacity 20 GN 2/1 or EN 60x80 cm containers
eRefrigerant fluid: R290 eTemperature ranges: +2/+10°C *Climate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. eControl panel equipped with
electronic p.c.b. having the following functions: Hyper Cold for a quick cooling process in a limited amount of fime; Energy Saving Sysfem which reduces
energy consumptions; HACCP Alarms (high and low temperature, black out, probes breaking, high pressure and high condensation) ® Automatic infelligent
defrosting by hot gas, which activates only when necessary ® Automatic evaporation of condense drain ®Fan-assisted refrigeration with external evaporator

| [ Ponnecux et plancher réalisés en d'acier inox AISI 304 avec isolation en polyuréthane injecté sans utilisation de CFC, épaisseur 70 mm ®Panneau
supérieur relevable pour faciliter 'acces & la maintenance ®Eclairage intérieur ®Fermeture & clefs ®Porte réversible & I'installation. Systeme d'autofermeture
en cas d'ouverture a moins de 90° ®Chambre de conservation pouvant accueillir des chariots 20 plats GN 2/1 ou en 60x80 cm eFluide réfrig-
érant: R290 eTempératures de fonctionnement: +2/+410°C ®Classe climatique 5, température ambiance +40°C, 40% H.R. ePanneau de commandes
avec carte électronique dotée des fonctions spécifiques: Hyper Cold: procédé de refroidissement rapide dans un temps limité; Energy Saving System: réd-
uction des consommations d'énergie; Alarmes HACCP (haute ef basse température, black out défaut de sonde, haute pression et haute condensation)eDé-
giviage automatique intelligent & gaz chaud, qui s'enclenche que si c'est nécessaire ®Systéme automatique d'évaporation des condensas ®Réfrigération
ventilée avec évaporateur & I'extérieur de la chambre de conservation

I Strukiur aus Paneelen aus CNS 1.4301 mit Dammung aus FCKWHreiem Polyurethan-Schaum der Dicke 7O mm eBoden aus CNS 1.4301 eDie
Frontplatte kann zur Erleichterung von Reparaturen hochgehoben werden ®Beleuchtung als Serienaustattung @ Schloss mit Schliissel fiir jede Tur ®Tor fur
Offnungswinkelunter 90° eKonservierungsraum fir Wagen fir 20 Bleche GN 2/1 oder EN 60 x 80 cm eKdliemitiel: R290 eBetriebstemperaturen:
+2/+10°C eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. ®Bedienfeld mit Elekironikkarte mit folgenden Funktionen: Hyper Cold zum schnellen
Kihlen in kurzer Zeit: Energy Saving System zum Senken des Energieverbrauchs; HACCP-Alarme (hohe und niedrige Temperatur, Stromausfall, Probenbru-
ch, Hochdruck und und zu hohe Verflissigertemperatur) #Vollstéindig intelligente Abtauung, mit Weissgas, nur bei Bedarf ® Automatische Kondenswasser-
verdunstung Luftkithlung ® Umluftkithlung mit Verdampfer auPerhalb des Konservierungsraums

W Fsiruciura en paneles de acero inox AlSI 304 con aislamiento en poliuretano inyectado (sin uso de CFC) de 7O mm de espesor ®Pavimento en acero
inox AISI 304 eEs posible levantar el panel facilitando el mantenimiento ellluminacion en dotacion esténdar @ Cerradura con llave en cada puerta ®Puerta
reversible en el usuario, con sistema de autocierre para las aberturas inferiores a 90° ®Camara de conservacién adecuada para recibir carros de
20 bandejas GN 2/1 o EN 60x80 cm eFluido refrigerante: R290 e Temperaturas de servicio: +2/+10°C ¢Clase climdtica 5, temperatura ambiente
+40°C y 40% H.R. ®Panel de mandos provisto de farjeta electrénica con funciones de: Hyper Cold para una répida refrigeracién en un lapso limitado;
Energy Saving System para una reduccion de los consumos energéficos; Alarmas HACCP (alta y baja temperatura, blackout, ruptura sondas, alfa presién
y alta condensacién) eDesescarche automdtico inteligente mediante gas caliente, que se activa sélo cuando es necesario ®Sistema de evaporacién
automdtica de la condensacion @ Refrigeracion ventilada con evaporador externo respecto de la cémara de conservacién

,QGI 22 01.03.2022



ARMADI FRIGORIFERI - ROLL-IN I

REFRIGERATORS - ROLL-IN
ARMOIRES FRIGORIFIQUES - ROLHN
KUHLSCHRANKE - ROLAN
ARMARIOS FRIGORIFICOS - ROLHAN
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ACCESSORI - ARMADI FRIGORIFERI
ACCESSORIES - REFRIGERATORS

ACCESSOIRES - ARMOIRES FRIGORIFIQUES
ZUBEHORE - KUHLSCHRANKE

ACCESORIOS - ARMARIOS FRIGORIFICOS

XTREME - GN 2/1

NEX-TO PLUS -GN 2/1

FREEZY PRIME - GN 2/1
FREEZY PRIME - 70 cm

SHINE PRIME - GN 2/1

ROLLIN

GRIGLIA PLASTIFICATA + GANCI
PLASTIC-COATED GRID + HOOKS
GPL70E  CLAYETTE PLASTIFIEE + CROCHETS
RILSANIERTES ROST + HAKEN
PARRILLA PLASTIFICADA + GANCHOS

53x55

cm
(MAX 32kg)

30

GRIGLIA PLASTICATA GN 2/1 + GANCI
PLASTIC-COATED GRID GN 2/1 + HOOKS
GPL21E  CLAYETTE PLASTIFIEE GN 2/1 + CROCHETS
RILSANIERTES ROST GN 2/1 + HAKEN
PARRILLA PLASTIFICADA GN 2/1 + GANCHOS

53x65

cm
[MAX 35kg)

43

GRIGLIA PLASTICATA GN 2/1 + GANCI
PLASTIC-COATED GRID GN 2/1 + HOOKS
GP21 CLAYETTE PLASTIFIEE GN 2/1 + CROCHETS
RILSANIERTES ROST GN 2/1 + HAKEN
PARRILLA PLASTIFICADA CN 2/1 + GANCHOS

53x65

cm
[MAX 48kg)

69

GRIGLIA PLASTICATA GN 2/1
PLASTIC-COATED GRID GN 2/1
GP21B  CLAYETTE PLASTIFIEE GN 2/1
RILSANIERTES ROST GN 2/1
PARRILLA PLASTIFICADA GN 2/1

53x65

cm
[MAX 60kg)

77

GRIGLIA GN 2/1, ACCIAIO INOX AIS| 304

GRID GN 2//1, STAINIESS STEEL AlSI 304
G785X  CLAYETTE GN 2/1, ACIER INOX AIS| 304

ROST GN 2/1, AUS C.N.S. NACH DIN 1.430]

PARRILLA GNl 2//1, ACERO INOX AlIS| 304

53x65
cm

[MAX 60kg)

130

GRIGLIA DI RACCORDO IN PLASTICA
PLASTIC COATED CONNECTION GRID
GPR70  GRILE DE RACCORD PLASTIFIEE
PLASTIFIZIERTER VERBINDUNGSROST
PARRILLA DE ENILACE DE PLASTICO

25,5x48
cm

31

GRIGLIA DI RACCORDO IN PLASTICA
PLASTIC COATED CONNECTION GRID
GPR GRILLE DE RACCORD PLASTIFIEE
PLASTIFIZIERTER VERBINDUNGSROST
PARRILLA DE ENLACE DE PLASTICO

25,5x54

cm

36

GRIGLIA DI RACCORDO ACCIAIO INOX AISI 304
STAINLESS STEEL AISI 304 CONNECTION GRID
GXR GRILLE DE RACCORD EN ACIER INOX AISI 304
C.N.S. NACH DIN 1.4301 VERBINDUNGSROST
PARRILLA DE ENLACE EN ACERO INOX AISI 304

25,5x54
cm

69

GRIGUA DI RACCORDO IN PLASTICA PER MOD. ... 15...
PLASTIC COATED CONNECTION GRID FOR MOD. ...15...
GRPFS GRILLE DE RACCORD PLASTIFIEE POUR MOD. ...15...
PLASTIFIZIERTER VERBINDUNGSROST FUR MOD. ...15...
PARRILLA DE ENLACE DE PLASTICO PARA MOD. ...15...

21,5x54

cm

31

GRIGUA DI RACCORDO ACCIAIO INOX AISI 304 PER MOD. ...15...
STAINLESS STEEL AISI 304 CONNECTION GRID FOR MOD. ...15...
GXRFS GRILLE DE RACCORD EN ACIER INOX AlSI 304 POUR MOD. ...15...
C.N.S. NACH DIN 1.4301 VERBINDUNGSROST FUR MOD. ...15...
PARRILLA DE ENLACE EN ACERO INOX AISI 304 PARA MOD. ...15...

21,5x54

cm

69

KIT DI NR .10+ 10 GANCI PLASTIFICATI PER GRIGLIE

KIT OF NR .10+10 PLASTIC -COATED HOOKS FOR GRIDS
KGANCIGD JEU DE NR .10+10 CROCHETS PLASTIFIE POUR GRILLES

SATZ V.V.10+10 KUNSTSTOFFHAKEN FUR ROSTE

JUEGO DE 10410 GANCHOS DE PLASTICO PARA REJILLAS

27

COPPIA GUIDE ACCIAIO INCX AISI 304
PAIR GUIDES STAINIESS STEEL AIS| 304

CGX70  COUPLES GUIDES ACIER INOX AlS| 304
PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
2 GUIAS ACERO INOX AlSI 304

53,7

cm

52

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AlSI 304
PAR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304
CGX COUPLES GUIDES ACIER INOX AISI 304
PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
2 GUIAS ACERO INOX AISI 304

63,7

cm

56

24
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ARMADI FRIGORIFERI - ACCESSORI
REFRIGERATORS - ACCESSORIES
ARMOIRES FRIGORIFIQUES - ACCESSOIRES
KUHLSCHRANKE - ZUBEHORE
ARMARIOS FRIGORIFICOS - ACCESORIOS

XTREME - GN 2/1

NEX-TO PLUS -GN 2/1

FREEZY PRIME - GN 2/1
FREEZY PRIME - 70 cm

SHINE PRIME - GN 2/1

ROLLIN

€

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AISI 304 PER MOD. ...15...

PAIR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304 FOR MOD. ...15...
COUPLES GUIDES ACIER INOX AISI 304 POUR MOD. ...15....
PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 FURMOD. ... 15...
2 GUIAS ACERO INOX AISI 304 PARA MOD. ...15...

63
cm

47

COPPIA GUIDE FRIGO PASTICCERIA (SOLO CON MAFPS4)

PAIR OF GUIDES FOR PASTRY REFRIGERATOR (ONLY WITH MAFPS4)

COUPLE GUIDES POUR ARMOIRE PATISSERIE (AVEC MAFPS4 SEULEMENT)
PAAR SCHIENEN FUR KONDITOREI KUHLSCHRANKE (NUR WANN ES GIBT
MAFPSAT)

2 GUIAS PARA ARMARIO PASTELERIA [(MONTAJE CUADO ESTA EL ACCESORIO
MAFPS4)

63
cm

52

MONTANTI FRIGO PASTICCERIA (ESCLUSI MOD. 1/2 PORTE)

UPRIGHTS FOR PASTRY REFRIGERATOR (EXCEPT FOR MOD. 1/2 DOORS)
MONTANTS AISI 304 POUR ARMOIRE A PATISSERIE (SAUF POUR LE MOD. 1/2
PORTES)

STANGEN FUR KONDITOREI KUHLSCHRANK (NICHT BEI DEN MOD. 1,2 TURE)
JUEGO MONTANTES PARA ARMARIO PASTELERIA (EXCEPTO MOD. 1,/2 PUERTAS)

340

COPPIA DI BACINELLE IN PLASTICA GN 1/1 PER CELLA PESCE

PAIR OF PLASTIC GN 1/1 CONTAINERS FOR FISH CELL

COUPLE DE BACS EN PLASTIQUE GN 1/1 POUR COFFRE A POISSONS
PAAR KUNSTSTOFF-BEHALTER GN 1/1 FUR FISCHFACH

2 CUBETAS DE PLASTICO GN 1/1 PARA VANO PESCADO

53x32,5x15
53x32,5x15

am

208

FFBGN11

COPPIA FALSI FONDI FORATI PER BGNT 1P

PAIR OF PERFORATED FALSE BOTTOMS FOR BGN1 1P
COUPLE FAUX FONDS PERFORE POUR BGNT1P
PAAR SIEBBODEN FUR BGN11P

2 FALSOS FONDOS PARA BGNT 1P

46,5x27%1
46,5x27%1

am

84

B21F6

B21F4

B21F2

BACINELLA ACCIAIO INOX AlSI 304 GN 2/1
STAINLESS STEEL AISI 304 CONTAINER GN 2/1
BAC ACIER INOX AISI 304 GN 2/1

C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTER GN 2/1
CUBETA ACERO INOX AISI 304 GN 2/1

53x65x6
cm

131

53x65x4
cm

68

53x65x2

cm

45

C151

CESTELLO IN FILO ACCIAIO INOX AlSI 304 GN 1/1
STAINLESS STEEL AISI 304 PLATED WIRE BASKET GN 1/1
PANIER EN FILS ACIER INOX AISI 304 GN 1/1

C.N.S. NACH DIN 1.4301 DRAHTKORB GN 1/1
CESTO EN ACERO INOX AISI 304 GN 1/1

53x32,5x15

am

154

GANCERA PER CARNE CON 4 UNCINI ACCIAIO INOX AlSI 304

STAINLESS STEEL AISI 304 HANGING RAIL WITH 4 SUDING HOOK

KIT ACCROCHAGE VIANDE GN 2/1 AVEC 4 CROCHETS EN ACIER INOX
C.N.S. NACH DIN 1.4301 FLEISCHGEHANGE MIT

4 HAKENGANCHERA PARA CARNE EN ACERO INOX AlSI 304

63x53

cm

206

: CRG2011

CARRELLO PER TEGLE GN 1/1

TROLLEY FOR TRAYS GN 1/1

CHARIOT POUR PLATEAUX GN 1/1

WAGEN FUR BEHALTER GN 1/1

CARRO PARA BANDEJAS DE HORNO GN 1/1

44.561x171

cm

1.453

&=  CRG2021

CARRELLO PER TEGLIE GN 2/1

TROLLEY FOR TRAYS GN 2/1

CHARIOT POUR PLATEAUX GN 2/1

WAGEN FUR BEHALTER GN 2/1

CARRO PARA BANDEJAS DE HORNO GN 2/1

65x72x171

cm

2.009

PPRX140

PIEDE SUPPLEMENTARE PER MOD. ...15...- ....13...
EXTRA FOOT FOR MOD. ...15...- ....13...

PIED SUPPLEMENTAIRE POUR MOD. ...15... - ...13...
ZUSATZFUSS FUR MOD. ...15... - ....13...

PIE SUPLEMENTARIO PARA MOD. ...15...-....13...

10x10x15

cm

41

NR.4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN LAMIERA ZINCATA, DI CUI 2 CON FRENO
NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN GALVANIZED SHEET RON, 2 OF
THEM WITH BRAKES

KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN TOLE GALVANISEE, DONT DEUX
AVEC FREINS

SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS ZINKBLECH, ZVWEI MIT BREMSEN

KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN CHAPA GALVANIZADA,
DOS CON FRENO

189

01.03.2022
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ACCESSORI - ARMADI FRIGORIFERI
ACCESSORIES - REFRIGERATORS
ACCESSOIRES - ARMOIRES FRIGORIFIQUES
ZUBEHORE - KUHLSCHRANKE
ACCESORIOS - ARMARIOS FRIGORIFICOS

XTREME - GN 2/1

NEX-TO PLUS -GN 2/1

FREEZY PRIME - GN 2/1
FREEZY PRIME - 70 cm

SHINE PRIME - GN 2/1

ROLLIN

NR.4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN ACCIAIO AISI 304, DI CUI 2 CON FRENO
NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN STAINLESS STEEL AISI 304, 2 OF
THEM WITH BRAKES

KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN ACIER INOX AISI 304, DONT
DEUX AVEC FREINS

SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301, ZWEI
MIT BREMSEN

KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN ACERO INOX AlSI 304,
DOS CON FRENO

279

KPAF

KIT PEDALE PER APERTURA STANDARD PORTA FRIGO MONOCOLONNA (ESCLU-
SO ...V

PEDAL OPENING FOR REFRIGERATORS ONE COLUMN [EXCLUDED ...PV) WITH
RIGHT OPENING

COMMANDE A PEDALE OUVERTURE A DROITE DE LA PORTE FRIGORIFIQUE UNE
COLONNE (SAUF ...PV)

AUF WUNSCH TRETOFFNUNG FUR KUHLSCHRANKE 1 SAULE (NICHT MIT ... PV
MIT DOPPELVERGLASUNG BENUTZBAR)

ABERTURA CON PEDAL PARA ARMARIOS FRIGORIFICOS UNA COLUMNA (EXCLUF
DA ...PV) CON ABERTURA A DESTRA

322

l DLUSB

DATA LOGGER TEMPERATURA ED UMIDITA *

TEMPERATURE & HUMIDITY DATA LOGGER

ENREGISTREUR DE DONNEES THERMIQUES ET DE TAUX D'HUMIDITE
DATENLOGGER FUR TEMPERATUR UNID FEUCHTIGKEIT
DATALOGGER PARA TEMPERATURA & HUMEDAD

328

TSP

TERMINALE DI STAMPA
PRINTING TERMINAL
TERMINAL IMPRIMANTE
DRUCKERTERMINAL
TERMINAL DE IMPRENTA

10x10x10

cm

1.395

GR70AL*

GRUPPO REFRIGERANTE PER ...7[R
REMOTE COOUNG UNIT FOR ...7IR
GROUPE FRIGORIFIQUE POUR ...7IR
FERNKUHLAGGREGAT FUR ...7IR
UNIDAD REFRIGERANTE PARA ...7IR

2°C/+8°C
540 W

}

1.224

GR70AB*

GRUPPO REFRIGERANTE PER ...7BR
REMOTE COOLNG UNIT FOR ...7BR
GROUPE FRIGORIFIQUE POUR ...7BR
FERNKUHLAGGREGAT FUR ...7BR
UNIDAD REFRIGERANTE PARA ...7BR

20°C/10°C

680 W

}

1.453

GR150AL*

GRUPPO REFRIGERANTE PER ... 151R
REMOTE COOLING UNIT FOR ...15LR
GROUPE FRIGORIFIQUE POUR ... 15IR
FERNKUHLAGGREGAT FUR ...15[R
UNIDAD REFRIGERANTE PARA ... 15IR

2°C/+8°C
750 W

*

1.288

GR150AB*

GRUPPO REFRIGERANTE PER ...15BR
REMOTE COOLING UNIT FOR ...15BR
GROUPE FRIGORIFIQUE POUR ... T5BR
FERNKUHLAGGREGAT FUR ...15BR
UNIDAD REFRIGERANTE PARA ...15BR

20°C/10°C

1.600 W

}

1.700

KCGR

KIT CARENATURA GR.REMOTI

FAIRING KIT FOR REMOTE COOLING UNITS
HABILLAGE POUR GROUPE A DISTANCE
VERKIEIDUNGSSATZ FUR FERNKUHIAGGREGATE
JUEGO DE CARENADO PARA GRUPOS SEPARADOS

52x64,2
x42
cm

437

Ty

*

(

) eL'unites refrigerante non pud essere collegata a pit di 25 m di distanza lineare #The refrigerating unit is to be connected at a max distance of 25 m from the appliance to be refrigerated

ol'unité réfrigérante ne peut pas éfre placée & plus de 25 m de distance du meuble & refrigérer ®Die Kihleinheit kann nicht wesiter als 25 m vom Kithlaggregat entfernt angeschlossen werden
*El grupo frigorifico no puede ser conectado a més de 25 mts

sQal
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I-GREEN

BASI REFRIGERATE
REFRIGERATED COUNTERS
BANQUES REFRIGEREES
KUHLTISCHE

MESAS REFRIGERADAS

01.03.2022

® Gruppo motore ad alia efficienza energetica
o Highly energy-fficient power unit

® Groupe moteur & haute efficacité énergétique
® Motoreinheit mit hoher Energieeffizienz

¢ Grupo motor de dlfa eficiencia energéica

o Sistema di circolazione dell'aria ad "U”: massima affidabilite
o "U"-flow air circulation: maximum reliability

o Systeme de circulation de |'air en "U”: une fiabilité maximum
o "U"-férmigen Luftzirkulation: maximale Zuverlgssigkeit

o Sistema de circulacién del aire en "U”: méxima fiabilidad

® Gruppo motore estraibile per una manutenzione semplice e veloce

® Cooling unit pulls out for easy and fast maintenance

® Group moteur extractible assurant un entrefien facile et rapide

o Herausziehbare Kihleinheit fiir eine einfache und schnelle Wartung

e Unidad de refrigeracion amovible para un mantenimiento fécil y rapido

27
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[-GREEN - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
FGREEN - DESIGN FEATURES

FGREEN - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

FGREEN - TECHNISCHE DATEN

FGREEN - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} ] Strutiura monoscocca realizzata in acciaio inox AlSI 304 ¢ Spessore di isolamento 6O mm in poliuretano senza CFC #Camera inferna con fondo stam-
pato per una facile pulizia ®Piano di lavoro alto 60 mm, realizzato in acciaio inox AISI 304 con sotiopiano fonoassorbente @ Disponibile nelle versioni
senza piano di lavoro, con piano di lavoro monofronte o con piano di lavoro monofronte ed alzatina ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in
altezza eCremagliere in acciaio inox AlSI 304 facilmente smontabili ®Fluido refrigerante R290 eTemperatura di esercizio: -2/410°C ®Classe climatica
5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. e Affidabilitar garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C ePannello comandi dotato di termome-
frotermostato digitale con porta di comunicazione ®Sbrinamento automatico di tipo eletirico ®Sistema di evaporazione automatica della condensa
*Dotazione standard: 1 coppia di guide in acciaio inox AlSI 304 ed 1 griglia per vano

EElS Onerpiece AISI 304 stainless steel body #60 mm of CFCHree polyurethane insulation elnternal chamber with rounded cormes ensuring maximum hy-
giene ®Workiop 60 mm thick in AISI 304 stainless steel, with soundproofing lining ®Available in versions without top, with single-sided workiop or with
single-sided worktop with splashback e Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Easily removable AlSI 304 stainless steel rack bars eRefrigerant
fluid: R290 eTemperature ranges: -2/+10°C ¢Climate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. eReliability guaranteed up until room tempera-
ture +43°C eConfrol panel with digital thermometer - thermostat and communication port ® Aufomatic defrosting electric type ® Automatic evaporation
of condense drain ®Standard supplied: 1 pair of AlSI 304 sfainless steel runners and 1 shelf per compartment

| |} Struciure monocoque en acier inox AlSI 304 efpaisseur d'isolation 60 mm en polyuréthane sans CFC #Chambre infeme & angles arrondis pour garantir
une hygiéne maximum ®Plan de fravail hauteur 60 mm, réalisé en acier inox AISI 304 équipé d'un systéme intérieur insonorisant ®Disponible dans les
versions sans plan de travail, avec plan de fravail & bord franc ou avec plan de travail avec dosseret ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur
e Crémailléres en acier inox AlSI 304 facilement démontables eFluide réfrigérant: R290 ®Températures de fonctionnement: -2/+10°C e Classe climatique
5, tfempérature ambiance +40°C, 40% H.R. eFiabilite garantie jusqu'une température ambiante +43°C ePanneau de commandes avec thermostat - ther-
mométre digital et port de communication ®Dégiviage automatique de type électrique ®Systéme automatique d'évaporation des condensas ®Dotation
standard: 1 paire de guides en acier inox AlSI 304 et 1 grille pour compartiment

I Monoblock-Strukiur aus CNS 1.4301 60 mm starke FCKWHreie Polyurethan-Démmung @Kihlraum mit abgerundeten Ecken fir gréBte Hygiene ®60
mm hohe Arbeitsplate aus CNS 1.4301, mit schallddmmender Unterplatte elieferbar in den Versionen ohne Arbeitsplatte, mit einseitig abgerundefer
Arbeitsplatte oder mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatte mit hinterer Au{lzantung eHohenverstellbare Fiie aus CNS nach DIN 1.4301 eReinigungsfreun-
dlicher Innenraum mit tiefgezogenem Boden ®Kaltlemittel R290 @ Betriebstemperaturen: -2/+10°C eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F.
e Garantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C eBedienfeld mit digitalem Thermostat - Thermometer und Kommunikationsanschluss ausge-
stattet ®Das Abtauen automatische Elekiro @ Automatische Kondenswasserverdunstung Luftkihlung ®Die Ausstattung umfasst 1 Paar Fihrungsschienen
aus CNS 1.4301 und 1 Rost fur das Kihifach

o Estructura monobloque realizada en acero inox AISI 304 Espesor de aislamiento 60 mm en poliuretano sin CFC ¢Cémara inferna con cantos redonde-
ados para garantizar la méxima higiene ®Encimera de trabajo alia 60 mm, realizada en acero inox AISI 304 con subplano fonoabsorbente ®Disponible
en las versiones sin encimera de trabajo, con encimera de trabajo frenfe Unico o con encimera de trabaijo frenfe Unico y peto ®Pies de acero inox AlSI
304 de altura regulable ® Cremalleras en acero inox AlSI 304 facilmente desmontables ®Fluido refrigerante: R290 eTemperaturas de servicio: -2/+10°C
Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. eFiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C ePanel de mandos
equipado con termémetro - fermostato digital y puerto de comunicacién ®Desescarche automdtico de fipo elécirico @ Sistema de evaporacién av-
fomdtica de la condensacion ®Equipamiento de serie: 1 pare de guias en acero inox AlSI 304 y 1 rejilla para compartimiento

,QGI 28 01.03.2022



BASI REFRIGERATE PROFONDITA" 70 cm - GN 1/1 - I-GREEN

REFRIGERATED COUNTERS DEPTH 70 cm
BANQUES REFRIGEREES PROFONDEUR 70 cm
KUHLTISCHE TIEFE 70 cm
MESAS REFRIGERADAS PROFUNDIDAD 70 cm

-GN 1/1
-GN 1/1
-GN 1/1 - -GREEN
-GN 1/1

- FGREEN
- FGREEN

- FGREEN

CM
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4llg07014
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= X

B om

® cm

€

O«
11

KIGAA 2/+10 190 140x70x98,5 146x76x100 8 3.732

KIGAM 2/+10 190 140x70x90 146x76x90 117 3.690

KIGA 2/+10 190 140x70x84 146x76x90 97 3.426

KIGA2A 2/+10 190 140x70x98,5 146x76x100 130 4.065

KIGA2M 2/+10 190 140x70x90 146x76x90 129 4.024

KIGA2 2/+10 190 140x70x84 146x76x90 108 3.760

KIGBA 2/+10 220 185x70x98,5 192x76x100 150 4.362

KIGBM 2/+10 220 185x70x90 192x76x90 149 4.310

KIGB -2/+10 220 185x70x84 192x76x90 121 4.040

KIGB2A 2/+10 220 185x70x98,5 192x76x100 160 4,703

KIGB2M 2/+10 220 185x70x90 192x76x90 159 4.648

KIGB2 2/+10 220 185x70x84 192x76x90 131 4.396

KIGCA 2/+10 280 230x70x98,5  235,5x75,5x100 175 5.148

KIGCM -2/+10 280 230x70x90 235,5x75,5x90 174 5.041

KIGC 2/+10 280 230x70x84 235,5x75,5x90 142 4.658

KIGC2A -2/+10 280 230x70x98,5  235,5x75,5x100 187 5.483

W KIGC2M 2/+10 280 230x70x90 235,5x75,5x90 186 5.375

' ' KIGC2 2/+10 280 230x70x84 235,5x75,5x90 154 5.009
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BASI REFRIGERATE

REFRIGERATED COUNTERS
BANQUES REFRIGEREES
KUHLTISCHE

MESAS REFRIGERADAS

o Strutiura monoscocea intemna ed esterna realizzata in acciaio inox AlSI 304

® One-piece construction internal and external made of AISI 304 stainless steel
e Structure monocoque inferne et externe entiérement en acier inox AISI 304

o Inferne und externe Monoblocksirukiur komplett aus C.N.S. nach DIN1.4301
o Estruciura monobloque inferna y externa enteramente en acero inox AlSI 304

|2l

o Sistema di circolazione dell'aria ad "U”: massima affidabilite
o "U"-flow air circulation: maximum reliability

o Systeme de circulation de |'air en "U”: une fiabilité maximum
o "U"-férmigen Luftzirkulation: maximale Zuverlgssigkeit

o Sistema de circulacién del aire en "U”: méxima fiabilidad

01.03.2022

® Gruppo motore estraibile per una manutenzione semplice e veloce

e Cooling unit pulls out for easy and fast maintenance

® Group moteur extractible assurant un entrefien facile et rapide

o Herausziehbare Kihleinheit fiir eine einfache und schnelle Wartung

e Unidad de refrigeracion amovible para un mantenimiento fécil y rapido

2 J/Qal



UNIVERSAL - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
UNIVERSAL - DESIGN FEATURES

UNIVERSAL - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

UNIVERSAL - TECHNISCHE DATEN

UNIVERSAL - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} ] Strutiura monoscocca realizzata in acciaio inox AlSI 304 ¢ Spessore di isolamento 6O mm in poliuretano senza CFC #Camera inferna con fondo stam-
pato per una facile pulizia ®Piano di lavoro alto 60 mm, realizzato in acciaio inox AISI 304 con sotiopiano fonoassorbente @ Disponibile nelle versioni
senza piano di lavoro, con piano di lavoro monofronte o con piano di lavoro monofronte ed alzatina ®Piedi in acciaio inox AISI 304 regolabili in
altezza ®Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 facilmente smontabili ®Fluido refrigerante: R2Q0 eTemperatura di esercizio: 0/410°C ®Classe climatica
5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. e Affidabilitar garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C ePannello comandi dotato di termome-
frotermostato digitale ® Sbrinamento automatico ed evaporazione automatica della condensa ®Modelli con profonditer 60 cm [mod. KUJ...] eDotazione
standard: 1 coppia di guide in acciaio inox AISI 304 ed 1 griglia per vano. Kit serratura — optional

EElS Onerpiece AlISI 304 stainless steel body #60 mm of CFCHree polyurethane insulation eInternal chamber with rounded cormes ensuring maximum hy-
giene ®Workiop 60 mm thick in AISI 304 stainless steel, with soundproofing lining ®Available in versions without top, with single-sided workiop or with
single-sided worktop with splashback e Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Easily removable AlSI 304 stainless steel rack bars eRefrigerant
fluid: R290 eTemperature ranges: 0/+10°C eClimate class 5, room femperature +40°C and 40% R.H. eReliability guaranteed up until room temperature
+43°C eControl panel with digital thermometer - thermostat ® Automatic defrosting and automatic evaporation of condense drain @ Availability of models
60 cm depth (mod. KUJ...] ®Cooling unit can be installed on the right* ®Standard supplied: 1 pair of AlSI 304 stainless steel runners and 1 shelf
per compartment. Optional lock kit

| |} Struciure monocoque en acier inox AlSI 304 efpaisseur disolation 60 mm en polyuréthane sans CFC #Chambre intérieure avec fond embouti pour
un netioyage facile ®Plan de travail hauteur 60 mm, réalisé en acier inox AlSI 304 équipé d'un systéme intérieur insonorisant ®Disponible dans les ver-
sions sans plan de fravail, avec plan de travail & bord franc ou avec plan de travail avec dosseret ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur
e Crémailléres en acier inox AlSI 304 facilement démontables ®Fluide réfrigérant: R2Q0 eTempératures de fonctionnement: 0/+10°C eClasse climatique
5, température ambiance +40°C, 40% H.R. ®Panneau de commandes avec thermostat - thermomeétre digital eDégiviage automatique et évaporation
aufomatique des condensas ®Modéles en profondeur réduite de 60 cm (mod. KUJ...) ®Dotation standard: 1 paire de guides en acier inox AlS| 304 et
1 grille pour compartiment. Kit serrure — en option

I Monoblock-Strukiur aus CNS 1.4301 @60 mm starke FCKWHreie Polyurethan-Démmung @Kihlraum mit abgerundeten Ecken fir gréBte Hygiene ®60
mm hohe Arbeitsplate aus CNS 1.4301, mit schallddmmender Unterplatte elieferbar in den Versionen ohne Arbeitsplatte, mit einseitig abgerundefer
Arbeitsplatte oder mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatie mit hinterer Autkantung @ Hohenverstellbare Fiife aus CNS nach DIN 1.4301 eReinigungsfreu-
ndlicher Innenraum mit tiefgezogenem Boden eKaltlemittel R290 @ Betriebstemperaturen: 0/410°C eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40%
R.F. eFiabilite garantie jusqu'une température ambiante +43°C eBedienfeld mit digitalem Thermostat - Thermometer @ Abtauautomatik und automatische
Kondenswasserverdampfung ®Modellen mit 60 cm Tiefe [mod. KUJ...) ®Die Ausstattung umfasst 1 Paar Fishrungsschienen aus CNS 1.4301 und 1
Rost fur das Kihlfach. SchlossEinbausatz — optional

Jm— Fsiryctura monoblogue realizada en acero inox AlSI 304 eEspesor de aislamiento 6O mm en poliuretano sin CFC @ Cémara inferna con cantos redonde-
ados para garantizar la méxima higiene ®Encimera de trabajo alia 60 mm, realizada en acero inox AISI 304 con subplano fonoabsorbente @ Disponible
en las versiones sin encimera de trabajo, con encimera de frabajo frente Gnico o con encimera de frabajo frente Gnico y peto ®Pies de acero inox AlSI
304 de dltura regulable ®Cremalleras en acero inox AlSI 304 facilmente desmontables ®Fluido refrigerante: R2Q0 ®Temperaturas de servicio: 0/+10°C
*Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. ®Fiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C e Garantierte Zuver-
|ssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C ePanel de mandos equipado con termémetro - termostato digital ®Desescarche automdtico con evaporacion
automdtica de la condensacién ®Modelos con profundidad 60 cm (mod. KUJ...] ®Equipamiento de serie: 1 pare de guias en acero inox AlSI 304 y
1 rejilla para compartimiento. Kit de cerradura — opcional
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BASI REFRIGERATE PROFONDITA" 70 cm - GN 1/1 - UNIVERSAL

REFRIGERATED COUNTERS DEPTH 70 cm - GN
BANQUES REFRIGEREES PROFONDEUR 70 cm - GN
KUHLTISCHE TIEFE 70 cm - GN
MESAS REFRIGERADAS PROFUNDIDAD 70 cm - GN

1/1 - UNIVERSAL
1/1 - UNIVERSAL
1/1 - UNIVERSAL
1/1 - UNIVERSAL

607014

4
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@

-_ Qw*

B om

® cm

O ko

€

KUAA 0/+10 B 280 140x70x98,5 146x76x100 118 3.205
KUAM 0/+10 B 280 140x70x90 146x76x90 117 3.163
KUA 0/+10 B 280 140x70x84 146x76x90 96 2.898
KUA2A 0/+10 C 280 140x70x98,5 146x76x100 130 3.624
KUA2M 0/+10 c 280 140x70x90 146x76x90 129 3.582
KUA2 0/+10 c 280 140x70x84 146x76x90 108 3.318
KUA4A 0/+10 D 280 140x70x98,5 146x76x100 142 4,042
KUA4M 0/+10 D 280 140x70x90 146x76x90 141 4.001
KUA4 0/+10 D 280 140x70x84 146x76x90 120 3.737
KUAT1A 0/+10 C 280 140x70x98,5 146x76x100 133 3.663
KUATTM 0/+10 C 280 140x70x90 146x76x90 132 3.620
KUAT1 0/+10 C 280 140x70x84 146x76x90 111 3.356
KUA13A 0/+10 D 280 140x70x98,5 146x76x100 133 3.917
KUAT3M 0/+10 D 280 140x70x90 146x76x90 132 3.875
KUA13 0/+10 D 280 140x70x84 146x76x90 111 3.611
.« KUBA 0/+10 c 280 185x70x98,5 192x76x100 148 3.715
m KUBM 0/+10 C 280 185x70x90 192x76x90 147 3.663
| KUB 0/+10 C 280 185x70x84 192x76x90 119 3.394
— KUB2A 0/+10 C 280 185x70x98,5 192x76x100 160 4.134
m KUB2M 0/+10 C 280 185x70x90 192x76x90 159 4.082
N KUB2 0/+10 C 280 185x70x84 192x76x90 131 3.813
_— KUB4A 0/+10 D 280 185x70x98,5 192x76x100 172 4,552
E KUB4M 0/+10 D 280 185x70x90 192x76x90 171 4,501
‘ KUB4 0/+10 D 280 185x70x84 192x76x90 143 4.232
.+ KUBOA 0/+10 D 280 185x70x98,5 192x76x100 184 4.972
— H-Eg KUB6M 0/+10 D 280 185x70x90 192x76x90 183 4.920
Lo KUBé6 0/+10 D 280 185x70x84 192x76x90 155 4.651
.+ KUBTTA 0/+10 c 280 185x70x98,5 192x76x100 163 4.172
m KUBTIM  0/+10 c 280 185x70x90 192x76x90 162 4.120
Ir KUB11 0/+10 c 280 185x70x84 192x76x90 134 3.851
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UNIVERSAL - BASI REFRIGERATE PROFONDITA 70 cm - GN 1/1

UNIVERSAL - REFRIGERATED COUNTERS DEPTH 70 cm - GN 1/1
UNIVERSAL - BANQUES REFRIGEREES PROFONDEUR 70 cm - GN 1/1
UNIVERSAL - KUHITISCHE TIEFE 70 cm - GN 1/1

UNIVERSAL - MESAS REFRIGERADAS PROFUNDIDAD 70 cm -GN 1/1

= -
LWDJL gé =N § w Z cm @ cm @ kg €

.+ KUB13A 0/+10 c 280 185x70x98,5 192x76x100 163 4.426

m KUB13M 0/+10 C 280 185x70x90 192x76x90 162 4.375

KUB13 0/+10 c 280 185x70x84 192x76x90 134 4.106

~ KUCA 0/+10 c 320 230x70x98,5  235,5x75,5x100 173 4.450
E—

m KUCM 0/+10 C 320 230x70x90 235,5x75,5x90 172 4.344

KUC 0/+10 C 320 230x70x84 235,5x75,5x90 140 3.960

~ KUC2A 0/+10 D 320 230x70x98,5  235,5x75,5x100 187 4.868

ﬁ ' KUC2M 0/+10 D 320 230x70x90 235,5x75,5x90 186 4.763

KUC2 0/+10 D 320 230x70x84 235,5x75,5x90 154 4.380

~ KUC4A 0/+10 D 320 230x70x98,5  235,5x75,5x100 199 5.287

ﬁ ' KUC4M 0/+10 D 320 230x70x90 235,5x75,5x90 198 5.182

KUC4 0/+10 D 320 230x70x84 235,5x75,500 166 4.800

~ KUC8A 0/+10 D 320 230x70x98,5  235,5x75,5x100 221 6.127
—

& KUC8M 0/+10 D 320 230x70x90 235,5x75,5600 220 6.021

KUC8 0/+10 D 320 230x70x84 235,5x75,5x90 188 5.638

UNIVERSAL - BASI REFRIGERATE PROFONDITA' 60 cm
UNIVERSAL - REFRIGERATED COUNTERS DEPTH 40 cm

UNIVERSAL - BANQUES REFRIGEREES PROFONDEUR 60 cm

UNIVERSAL - KUHLTISCHE TIEFE 60 cm

UNIVERSAL - MESAS REFRIGERADAS PROFUNDIDAD 60 cm

R LWDJL Eé -— } w Z cm @ cm @ kg €
— KUJAA 0/+10 B 280 140x60x98,5 146x66x100 110 3.172
ﬁ : KUJAM 0/+10 B 280 140x60x90 146x66x90 109 3.129
' KUJA 0/+10 B 280 140x60x84 146x66x90 90 2.865
. . KUJBA 0/+10 c 280 185x60x98,5 192x66x100 138 3.670
m KUJBM 0/+10 C 280 185x60x90 192x66x90 137 3.615

KUJB 0/+10 C 280 185x60x84 192x66x90 118 3.342
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BASI REFRIGERATE
REFRIGERATED COUNTERS
BANQUES REFRIGEREES
KUHLTISCHE

MESAS REFRIGERADAS

KUEB2M

f\ e Struttura monoscocca interna ed esferna realizzata in acciaio speciale anti-impronta

® Onepiece construction infernal and external made of special anti-fingerprint steel

e Structure monocoque inferne et externe enfierement en acier spécial anti-empreinte

® Inferne und externe Monoblockstrukiur komplett aus besonderem fingerabdruckresistentem Stahl
N e Esfructura monobloque infema y externa enteramente en acero especial antihuella

> e Sistema di circolazione dell'aria ad “U": massima affidabilite
e "U"-flow air circulation: maximum reliability

e Systéme de circulation de |'air en “U": une fiabilite maximum
e "U"-férmigen Lufizirkulation: maximale Zuverléssigkeit

e Sistema de circulacion del aire en “U": méxima fiabilidad

* Gruppo motore esfraibile per una manutenzione semplice e veloce

e Cooling unit pulls out for easy and fast maintenance

 Group moteur extractible assurant un entretien facile et rapide

® Herausziehbare Kihleinheit fir eine einfache und schnelle Wartung
m) e Unidad de refrigeracién amovible para un mantenimiento fécil y répido
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TWIN - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
TWIN - DESIGN FEATURES

TWIN - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

TWIN - TECHNISCHE DATEN

TWIN - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| ] Strutiura monoscocca in acciaio speciale anti-impronta per una migliore pulizia e superfici sempre brillanti. Resistente alla corrosione e alla ruggine*
e Spessore di isolamento 60 mm in poliuretano senza CFC ePiano di lavoro alio 60 mm, redlizzato in acciaio inox AlSI 304 con softopiano fonoassor-
bente ®Disponibile nelle versioni senza piano di lavoro, con piano di lavoro monofronte o con piano di lavoro monofronte ed alzatina ePiedi in acciaio
inox AlSI 304 regolabili in allezza ®Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 facilmente smontabili ¢Fluido refrigerante R290 ®Temperatura di esercizio:
0/+10°C eClasse climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. e Affidabiliter garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C ePannello
comandi dofato di termometrofermostato digitale @ Shrinamento automatico ed evaporazione automatica della condensa ®Dotazione standard: 1
coppia di guide in acciaio inox AISI 304 ed 1 griglia per vano. Kit serratura per porte — optional

ESS Allinone structure in special anti-fingerprint steel for easier cleaning and constantly shiny surfaces. Resistance fo corrosion and rust* #60 mm of CFC-
free polyurethane insulation VWorkiop 6O mm thick in AISI 304 stainless steel, with soundproofing lining @ Available in versions without fop, with single-si-
ded worktop or with single-sided worktop with splashback e Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Easily removable AISI 304 stainless steel rack
bars eRefrigerant fluid: R290 eTemperature ranges: 0/+10°C ¢Climate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. eReliability guaranteed up
until room temperature +43°C ®Confrol panel with digital thermometer - thermostat ® Automatic defrosting and automatic evaporation of condense drain
eStandard supplied: 1 pair of AlISI 304 sfainless steel runners and 1 shelf per compartment. Optional lock kit for doors

| )] Struciure monocoque en acier anti-empreinte. Résistance & la corrosion et & la rouille* efpaisseur d'isolation 60 mm en polyuréthane sans CFC
*Plan de travail hauteur 60 mm, réalisé en acier inox AISI 304 équipé d'un systéme intérieur insonorisant ®Disponible dans les versions sans plan de
fravail, avec plan de fravail & bord franc ou avec plan de travail avec dosseret ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur ®Crémailléres en
acier inox AlSI 304 facilement démontables oFluide réfrigérant: R290 eTempératures de fonctionnement: 0/+10°C eClasse climatique 5, température
ambiance +40°C, 40% H.R. eFiabilité garantie jusqu’une température ambiante +43°C @Panneau de commandes avec thermostat - thermométre digital
*Dégivrage automatique et évaporation automatique des condensas ®Dotation standard: 1 paire de guides en acier inox AlSI 304 et 1 grille pour
compartiment. Kit serrure pour portillons — en option

I Monoblockstrukiur aus sonder fingerabdruckresistenten Stahl fiir eine bessere Reinigung und stets gléinzede Oberfléchen. Korrosionsund Rostbesténd-
ing* ¢60 mm starke FCKWHreie Polyurethan-Dammung ©60 mm hohe Arbeitsplatie aus CNS 1.4301, mit schalldémmender Unterplatte elieferbar in
den Versionen ohne Arbeitsplatte, mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatte oder mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatie mit hinterer Autkantung ®Hohenv-
erstellbare Fiie aus CNS nach DIN 1.4301 eReinigungsfreundlicher Innenraum mit tiefgezogenem Boden eKéltemittel R290 eBetriebstemperaturen:
0/+10°C eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. ®Garantierte Zuverlgssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C eBedienfeld mit digitalem
Thermostat - Thermometer ®Abiauautomatik und automatische Kondenswasserverdampfung ®Die Ausstattung umfasst 1 Paar Fishrungsschienen aus
CNS 1.4301 und 1 Rost fur das Kihlfach. Schloss-Einbausatz fir tiren— optional

T Estructura monobloco realizada en acero especial antihuella para una mejor limpieza y con superficies siempre brillante. Resistencia a la corrosion
y a la herrumbre* Espesor de aislamiento 60 mm en poliuretano sin CFC #Encimera de trabajo alta 6O mm, realizada en acero inox AlSI 304 con
subplano fonoabsorbente ®Disponible en las versiones sin encimera de trabajo, con encimera de frabajo frente Gnico o con encimera de frabajo frente
Unico y pefo ®Pies de acero inox AlSI 304 de altura regulable ®Cremalleras en acero inox AlSI 304 facilmente desmontables e Fluido refrigerante: R290
eTemperaturas de servicio: 0/+10°C eClase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. eFiabilidad garantizada hasta una temperatura
ambiente de +43°C ePanel de mandos equipado con termémetro - termostato digital @ Desescarche automdtico con evaporacion automdtica de la con-
densacién ®Equipamiento de serie: 1 pare de guias en acero inox AlSI 304 y 1 rejilla para compartimiento. Kit de cerradura para puertasopcional

|
T
I

[*) eRisultati test effettuati secondo le norme ASTM USA eResults of tests performed under the USA ASTM standards ®Résuliats des tests effectués conformément aux normes ASTM USA e Testre-
sultate geméh US - amerikanischer ASTM - Norm @Resuliados de las pruebas efectuadas de conformidad con las normas ASTM EE.UU.
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BASI REFRIGERATE PROFONDITA" 70 cm - GN 1/1 - TWIN

REFRIGERATED COUNTERS DEPTH 70 cm -
BANQUES REFRIGEREES PROFONDEUR 70 cm -
KUHLTISCHE TIEFE 70 cm -
MESAS REFRIGERADAS PROFUNDIDAD 70 cm -

-TWIN
-TWIN
-TWIN

CN 1/1
CN 1/1
CN 1/1
CN 1/1-TWIN

. : =
AMoA “,mJL °Eé _— §W Z cm @ cm @ kg €
+  KUEAA 0/+10 B 280 140x70x98,5 146x76x100 118 2.763
— ' KUEAM 0/+10 B 280 140x70x90 146x76x90 117 2.721
KUEA 0/+10 B 280 140x70x84 146x76x90 96 2.490
KUEA2A 0/+10 c 280 140x70x98,5 146x76x100 130 3.160
KUEA2M 0/+10 C 280 140x70x90 146x76x90 129 3.117
KUEA2 0/+10 C 280 140x70x84 146x76x90 108 2.886
KUEA4A 0/+10 D 280 140x70x98,5 146x76x100 142 3.557
KUEA4M 0/+10 D 280 140x70x90 146x76x90 141 3.514
KUEA4 0/+10 D 280 140x70x84 146x76x90 120 3.283
_— KUEBA 0/+10 c 280 185x70x98,5 192x76x100 148 3.259
ﬁ KUEBM 0/+10 c 280 185x70x90 192x76x90 147 3.214
KUEB 0/+10 C 280 185x70x84 192x76x90 119 2.935
—_— KUEB2A 0/+10 C 280 185x70x98,5 192x76x100 160 3.657
m KUEB2M 0/+10 c 280 185x70x90 192x76x90 159 3.611
KUEB2 0/+10 c 280 185x70x84 192x76x90 131 3.333
—_— KUEB4A 0/+10 D 280 185x70x98,5 192x76x100 172 4.055
m KUEB4M 0/+10 D 280 185x70x90 192x76x90 171 4.009
KUEB4 0/+10 D 280 185x70x84 192x76x90 143 3.730
_— KUEB6A 0/+10 D 280 185x70x98,5 192x76x100 184 4.571
P KUEB6M 0/+10 D 280 185x70x90 192x76x90 183 4.525
KUEB6 0/+10 D 280 185x70x84 192x76x90 155 4.128
KUECA 0/+10 c 320 230x70x98,5  235,5x75,5x100 173 3.644
—.—____;_---
m KUECM 0/+10 C 320 230x70x90 235,575,590 172 3.590
KUEC 0/+10 C 320 230x70x84 235,5x75,5x90 140 3.257
KUEC2A 0/+10 D 320 230x70x98,5  235,5x75,5x100 185 4.041
m KUEC2M 0/+10 D 320 230x70x90 235,575,500 184 3.988
KUEC2 0/+10 D 320 230x70x84 235,5x75,5x90 152 3.654
KUEC4A 0/+10 D 320 230x70x98,5  235,5x75,5x100 197 4.439
—
m KUECAM  0/+10 D 320 230x70x90  235.5x75.5x00 196 4.386
KUEC4 0/+10 D 320 230x70x84 235,5x75,5x90 164 4.052
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BASI REFRIGERATE BASSA TEMPERATURA
LOWV TEMPERATURE REFRIGERATED COUNTERS

BANQUES REFRIGEREES BASSE TEMPERATURE

KUHLTISCHE NIEDRIGE TEMPERATUR

aEs aesn MESAS REFRIGERADAS BAJA TEMPERATURA

e Struttura monoscocca inferna ed esterna realizzata in acciaio inox AISI 304

‘-- ® One-piece construction internal and external made of AISI 304 stainless steel

e Structure monocoque inferne et externe entiérement en acier inox AISI 304
® Intemne und externe Monoblockstrukiur komplett aus C.N.S. nach DIN1.4301
o Estruciura monobloque inferna y externa enteramente en acero inox AlSI 304

> o Sistema di circolazione dell'aria ad "U”: massima affidabilite
e "U"-flow air circulation: maximum reliability
o Systeme de circulation de |'air en "U”: une fiabilité maximum
e "U"-férmigen Lufizirkulation: maximale Zuverléssigkeit
o Sistema de circulacién del aire en "U”: méxima fiabilidad

® Gruppo motore estraibile per una manutenzione semplice e veloce

e Cooling unit pulls out for easy and fast maintenance

® Group moteur extractible assurant un entrefien facile et rapide

® Herausziehbare Kihleinheit fir eine einfache und schnelle Wartung
m) e Unidad de refrigeracion amovible para un mantenimiento fécil y rapido
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KI...B... - BASI REFRIGERATE BASSA TEMPERATURA - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
KI...B... - LOW TEMPERATURE REFRIGERATED COUNTERS - DESIGN FEATURES

KI...B... - BANQUES REFRIGEREES BASSE TEMPERATURE - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

KI...B... - KUHLTISCHE NIEDRIGE TEMPERATUR - TECHNISCHE DATEN

KI...B... - MESAS REFRIGERADAS BAJA TEMPERATURA - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} ] Strutiura monoscocca realizzata in acciaio inox AlSI 304 ¢ Spessore di isolamento 6O mm in poliuretano senza CFC #Camera inferna con fondo stam-
pato per una facile pulizia ®Piano di lavoro alto 60 mm, realizzato in acciaio inox AISI 304 con sotiopiano fonoassorbente @ Disponibile nelle versioni
senza piano di lavoro, con piano di lavoro monofronte o con piano di lavoro monofronte ed alzatina ®Piedi in acciaio inox AISI 304 regolabili in
altezza eCremagliere in acciaio inox AlSI 304 facilmente smontabili ®Fluido refrigerante R290 eTemperatura di esercizio: -24/-12°C Classe climatica
5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. e Affidabilitar garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C ePannello comandi dotato di termome-
frotermostato digitale con porta di comunicazione ®Sbrinamento automatico a gas caldo ed evaporazione automatica della condensa ®Dotazione
standard: 1 coppia di guide in acciaio inox AISI 304 ed 1 griglia per vano. Kit serratura — optional

EElS Onerpiece AISI 304 stainless steel body #60 mm of CFCree polyurethane insulation eInternal chamber with rounded cormes ensuring maximum hy-
giene ®Workiop 60 mm thick in AISI 304 stainless steel, with soundproofing lining ®Available in versions without top, with single-sided workiop or with
single-sided worktop with splashback e Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Easily removable AlSI 304 stainless steel rack bars eRefrigerant
fluid: R290 eTemperature ranges: -24/-12°C ¢Climate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. eReliability guaranteed up until room tempera-
ture +43°C eControl panel with digital thermometer - thermosfat and communication port ®Automatic defrost with hot gas and automatic evaporation
of condense drain ®Standard supplied: 1 pair of AlSI 304 siainless steel runners and 1 shelf per compartment. Optional lock kit

| |} Struciure monocoque en acier inox AISI 304 efpaisseur d'isolation 60 mm en polyuréthane sans CFC #Chambre infere & angles arrondis pour garantir
une hygiéne maximum ¢Plan de travail hauteur 60 mm, réalisé en acier inox AISI 304 équipé d'un systéme intérieur insonorisant ®Disponible dans les
versions sans plan de travail, avec plan de fravail & bord franc ou avec plan de travail avec dosseret ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur
e Crémailléres en acier inox AlSI 304 facilement démontables eFluide réﬁgérom: R290 eTempératures de fonctionnement: -24/-12°C ¢ Classe climatique
5, tfempérature ambiance +40°C, 40% H.R. eFiabilité garantie jusqu'une température ambiante +43°C ePanneau de commandes avec thermostat - ther-
mométre digital avec port de communication ®Dégivrage automatique & gaz chaud et évaporation automatique de I'eau de condensation ®Dotation
standard: 1 paire de guides en acier inox AlSI 304 et 1 grille pour compartiment. Kit serrure — en option

I Monoblock-Sirukiur aus CNS 1.4301 60 mm sfarke FCKWHreie Polyurethan-Démmung @Kihlraum mit abgerundeten Ecken fir gréfte Hygiene ©60 mm
hohe Arbeitsplatie aus CNS 1.4301, mit schallddmmender Unterplatte elieferbar in den Versionen ohne Arbeitsplatte, mit einseitig abgerundeter Arbeit
splatte oder mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatte mit hinterer Aufkantung ®Hohenverstellbare Fibe aus CNS nach DIN 1.4301 eReinigungsfreundlicher
Innenraum mit tiefgezogenem Boden eKéltemittel R2Q0 eBetriebstemperaturen: -24/-12°C eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. ¢Ga-
rantierte Zuverlassigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C eBedienfeld mit digitalem Thermostat - Thermometer und Kommunikationsanschluss ausgestattet
e Automatisches Entfrosten mit Heifgas und automatisches Verdunsten des Kondenswassers ®Die Ausstattung umfasst 1 Paar Fishrungsschienen aus
CNS 1.4301 und 1 Rost fur das Kihlfach. Schloss-Einbausatz — optional

I Estructura monobloque realizada en acero inox AISI 304 Espesor de aislamiento 60 mm en poliuretano sin CFC ¢Cémara inferna con cantos redonde-
ados para garantizar la méxima higiene ®Encimera de trabajo alia 60 mm, realizada en acero inox AISI 304 con subplano fonoabsorbente ®Disponible
en las versiones sin encimera de trabajo, con encimera de trabajo frenfe Unico o con encimera de trabaijo frenfe Unico y peto ®Pies de acero inox AlSI
304 de dliura regulable ®Cremalleras en acero inox AISI 304 facilmente desmontables @ Fluido refrigerante: R290 e Temperaturas de servicio: -2/+8°C
Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. eFiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C #PPanel de mandos
equipado con fermémetro - fermostato digital y puerto de comunicacién ®Descongelamienfo automdtico por gas caliente y evaporacion aufomdtica del
agua de condensacién ®Equipamiento de serie: 1 pare de guias en acero inox AlSI 304 y 1 rejilla para compartimiento. Kit de cerradura — opcional
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BASI REFRIGERATE BASSA TEMPERATURA - GN 1/1 - KI...B...
LOW TEMPERATURE REFRIGERATED COUNTERS - GN 1/1 -K...B...

BANQUES REFRIGEREES BASSE TEMPERATURE - GN 1/1 - KI...B...

KUHLTISCHE NIEDRIGE TEMPERATUR - GN 1/1 - KI...B...

MESAS REFRIGERADAS BAJA TEMPERATURA - GN 1/1 - KI...B...

¢ = X Y Bw Ow €

4

—— KIABA -24/-12 D 700 140x70x98,5 146x76x100 129 4.480
ﬁ KIABM -24/-12 D 700 140x70x90 146x76x90 128 4.438
KIAB 24/-12 D 700 140x70x84 146x76x90 107 4,174

. KIBBA -24/-12 F 1000 185x70x98,5 192x76x100 162 5.148

i 2 KIBBM -24/-12 F 1000 185x70x90 192x76x90 161 5.096
H KIBB 24/-12 F 1000 185x70x84 192x76x90 133 4.827
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BASI REFRIGERATE PREDISPOSTE PER GRUPPO REMOTO
REFRIGERATED COUNTERS PRESET FOR REMOTE UNIT

BANQUES REFRIGEREES PREVUES POUR GROUPE A DISTANCE

KUHLTISCHE FUR FERNGRUPPE VORGESEHEN

MESAS REFRIGERADAS PREDISPUESTAS PARA GRUPO A DISTANCIA

Lt

I —

AISI 304

60mm

ul

+43° C

01.03.2022
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KIRC4M

L

' KIRB2A

o Strutiura monoscocea intemna ed esterna realizzata in acciaio inox AlSI 304

® One-piece construction internal and external made of AISI 304 stainless steel
e Structure monocoque inferne et externe entiérement en acier inox AISI 304

o Inferne und externe Monoblocksirukiur komplett aus C.N.S. nach DIN1.4301
o Estruciura monobloque inferna y externa enteramente en acero inox AlSI 304

o Spessore di isolamento di 60 mm
® Insulation thickness 60 mm

o Epaisseur d'isolation de 60 mm

o solierungsdicke 60 mm

o Espesor del aislamiento de 60 mm

o Affidabiliter garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
o Reliability guaranteed up unfil room temperature +43°C

o Fiabilité garantie jusqu'une température ambiante +43°C

® Carantierte Zuverléssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

o Fiabilidod garantizada hasta una femperatura ambiente de +43°C
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KIR... - BASI REFRIGERATE PREDISPOSTE PER GRUPPO REMOTO - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
KIR.... - REFRIGERATED COUNTERS PRESET FOR REMOTE UNIT - DESIGN FEATURES

KIR.... - BANQUES REFRIGEREES PREVUES POUR GROUPE A DISTANCE - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

KIR.... - KUHLTISCHE FUR FERNIGRUPPE VORGESEHEN - TECHNISCHE DATEN

KIR... - MESAS REFRIGERADAS PREDISPUESTAS PARA GRUPO A DISTANCIA - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} ] Strutiura monoscocca realizzata in acciaio inox AlSI 304 ¢ Spessore di isolamento 6O mm in poliuretano senza CFC #Camera inferna con fondo stam-
pato per una facile pulizia ®Piano di lavoro alio 60 mm, realizzato in acciaio inox AISI 304 con sotiopiano fonoassorbente @ Disponibile nelle versioni
senza piano di lavoro, con piano di lavoro monofronte o con piano di lavoro monofronte ed alzatina ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altez-
za eCremagliere in acciaio inox AlSI 304 facilmente smontabili ®Fluido refrigerante R134a nei modelli a temperatura positiva e R452A nei modelli a
femperatura negativa ®Temperatura di esercizio: -2/+8°C; -24/-12°C (...B) ®Classe climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. e Affidabilite
garantita fino ad una femperatura ambiente di +43°C @Pannello comandi dotato di termometrofermostato digitale ®Shrinamento automatico intelligente
di tipo eleftrico ®Evacuazione della condensa softo al vano tecnico ®Dimensioni di lunghezza ridotte ®Dotazione standard: 1 coppia di guide in
acciaio inox AlISI 304 ed 1 griglia per vano

EElS Onerpiece AISI 304 stainless steel body #60 mm of CFCHree polyurethane insulation eInternal chamber with rounded cormes ensuring maximum hy-
giene ®Workiop 60 mm thick in AISI 304 stainless steel, with soundproofing lining ®Available in versions without top, with single-sided workiop or with
single-sided worktop with splashback e Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Easily removable AlSI 304 stainless steel rack bars eRefrigerant
fluid: R134a in the refrigerator models, R452A in the freezer models ®Temperature ranges: -2/+8°C; -24/-12°C {...B) Climate class 5, room tempe-
rature +40°C and 40% R.H. eReliability guaranteed up until room temperature +43°C e Control panel with digital thermometer - thermostat @ Intelligent
electric automatic defrosting ® Condensation drainage under technical compariment ®Reduced dimensions in length ®Standard supplied: 1 pair of AlSI
304 stainless steel runners and 1 shelf per compartment

| |} Struciure monocoque en acier inox AISI 304 efpaisseur disolation 60 mm en polyuréthane sans CFC #Chambre intérieure avec fond embouti pour
un neftoyage facile ®Plan de fravail hauteur 60 mm, réalisé en acier inox AlSI 304 équipé d'un systéme intérieur insonorisant ®Disponible dans les ver
sions sans plan de fravail, avec plan de travail & bord franc ou avec plan de travail avec dosseret ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur
eCrémailléres en acier inox AlSI 304 facilement démontables oFluide réfrigérant: R134a modéles & température positive, RA52A modéles & tfempérature
negafive ®Températures de fonctionnement: -2/+8°C; -24/-12°C (...B) Classe climatique 5, température ambiance +40°C, 40% H.R. eFiabilit garan-
fie jusqu'une température ambiante +43°C ePanneau de commandes avec thermosfat - thermomestre digital ®Dégivrage automatique intelligent de type
électrique ®Drainage des condensas sous le compartiment technique ®Dimensions de longueur réduites ® Dotation standard: 1 paire de guides en acier
inox AISI 304 et 1 grille pour compartiment

I Monoblock-Strukiur aus CNS 1.4301 @60 mm starke FCKWHreie Polyurethan-Démmung @Kihlraum mit abgerundeten Ecken fir gréBte Hygiene ®60
mm hohe Arbeitsplatie aus CNS 1.4301, mit schallddmmender Unterplatte elieferbar in den Versionen ohne Arbeitsplatte, mit einseitig abgerundeter
Arbeitsplatte oder mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatie mit hinterer Aufkantung @ Hohenverstellbare Fiife aus CNS nach DIN 1.4301 eReinigungsfreu-
ndlicher Innenraum mit tiefgezogenem Boden eKéltemitiel: R134a bei den Modellen mit positiver Temperatur, RA52A bei den Modellen mit negativer
Temperatur ®Betriebstemperaturen: -2/+8°C; -24/-12°C (...B) Klimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. e Garantierte Zuverldssigkeit bis zur
Raumtemperatur +43°C eBedienfeld mit digitalem Thermostat - Thermometer elIntelligente elekirische Abtauautomatik ® Abfluss des Kondensationwassers
unfen technischen Abteilung ®Reduziert in Gréfde ®Die Ausstattung umfasst 1 Paar Fishrungsschienen aus CNS 1.4301 und 1 Rost fur das Kihlfach

Estructura monobloque realizada en acero inox AISI 304 ¢Espesor de aislamiento 60 mm en poliuretano sin CFC ¢ Camara interna con cantos redonde-
ados para garantizar la méxima higiene ®Encimera de trabajo alia 60 mm, realizada en acero inox AlSI 304 con subplano fonoabsorbente @ Disponible
en las versiones sin encimera de frabajo, con encimera de frabajo frenfe tnico o con encimera de frabajo frenfe tnico y peto ®Pies de acero inox AlSI 304
de aliura regulable ®Cremalleras en acero inox AlSI 304 facilmente desmontables ®Fluido refrigerant: R134a para los modelos de temperatura positiva,
R452A para los modelos de temperatura negativa ®Temperaturas de servicio: -2/+8°C; -24/-12°C {...B) ®Clase climdfica 5, temperatura ambiente
+40°C y 40% H.R. eFiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C ePanel de mandos equipado con termémetro - termostato digital
Desescarche aufomdtico infeligente de tipo eléctrico ® Evacuacion del agua de condensacion debajo del vano técnico @ Dimensiones de largo reducidas
*Equipamiento de serie: 1 pare de guias en acero inox AlSI 304 y 1 rejilla para compartimiento
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BASI REFRIGERATE PREDISPOSTE PER GRUPPO REMOTO - GN 1/1 - KIR...

REFRIGERATED COUNTERS PRESET FOR REMOTE UNIT -GN 1/1 -KIR...

BANQUES REFRIGEREES PREVUES POUR GROUPE A DISTANCE - GN 1/1 - KR...

KUHLTISCHE FUR FERNGRUPPE VORGESEHEN -GN 1/1 - KIR...

MESAS REFRIGERADAS PREDISPUESTAS PARA GRUPO A DISTANCIA -GN 1/1 -KRR...

= -
LWDJL gé ==X § w Z cm @ cm @ kg €

KIRAA 2/+8 N/A 40/300* 115x70x98,5 119x76x100 101 3.366
KIRAM 2/+8 N/A 40/300* 115x70x90 119x76x90 105 3.323
KIRA 2/+8 N/A 40/300* 115x70x84 119x76x90 87 3.051
KIRA2A 2/+8 N/A 40/300* 115x70x98,5 119x76x100 118 3.829
KIRA2ZM 2/+8 N/A 40,/300* 115x70x90 119x76x90 117 3.786
KIRA2 -2/+8 N/A 40/300* 115x70x84 119x76x90 99 3.514
KIRBA -2/+8 N/A 50/300* 160x70x98,5 165x76x100 131 3.799
KIRBM 2/+8 N/A 50/300* 160x70x90 165x76x90 130 3.746
KIRB 2/+8 N/A 50/300* 160x70x84 165x76x90 105 3.467
KIRB2A 2/+8 N/A 50/300* 160x70x98,5 165x76x100 143 4.262
KIRB2M 2/+8 N/A 50,/300* 160x70x90 165x76x90 133 4.209
KIRB2 2/+8 N/A 50/300* 160x70x84 165x76x90 117 3.930
KIRB4A -2/+8 N/A 50/300* 160x70x98,5 165x76x100 155 4.725
KIRB4M -2/+8 N/A 50/300* 160x70x90 165x76x90 154 4.672
KIRB4 2/+8 N/A 50,/300* 160x70x84 165x76x90 129 4.393
KIRCA 2/+8 N/A 50/300* 205x70x98,5 210x75,5x100 156 4.274
KIRCM 2/+8 N/A 50/300* 205x70x90 210x75,5x90 155 4.164
KIRC -2/+8 N/A 50/300* 205x70x84 210x75,5x90 130 3.770
KIRC2A 2/+8 N/A 50/300* 205x70x98,5 210x75,5x100 168 4.737
KIRC2M 2/+8 N/A 50/300* 205x70x90 210x75,5x90 167 4.627
KIRC2 -2/+8 N/A 50/300* 205x70x84 210x75,5x90 142 4.233
KIRC4A -2/+8 N/A 50/300* 205x70x98,5 210x75,5x100 180 5.200
KIRC4M 2/+8 N/A 50/300* 205x70x90 210x75,5x90 179 5.090
KIRC4 -2/+8 N/A 50/300* 205x70x84 210x75,5x90 154 4.696

A

[*) ®Assorbimento in sbrinamento ® Absorption while defrosting ® Absorption en dégiviage ®Stromaufnahme bein Abtauen ®Potencia absorbida en descongelacion
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KIR... - GN 1/1 - BASI REFRIGERATE BASSA TEMPERATURA, PREDISPOSTE PER GRUPPO REMOTO

KR...-GN 1/1
KR...-GN 1/1
KR...-GN 1/1
KR...-GN 1/1

- LOW TEMPERATURE REFRIGERATED COUNTERS, PRESET FOR REMOTE UNIT

- BANQUES REFRIGEREES BASSE TEMPERATURE, PREVUES POUR GROUPE A DISTANCE

- KUHITISCHE NIEDRIGE TEMPERATUR, FUR FERNGRUPPE VORGESEHEN

- MESAS REFRIGERADAS BAJA TEMPERATURA, PREDISPUESTAS PARA GRUPO A DISTANCIA

el

LWDJL Eé -— * w Z cm @ cm

O ko

€

KIRABA -24/-12 N/A 100/620* 115x70x98,5 119x76x100 106 4.112
KIRABM 24/-12 N/A 100/620* 115x70x90 119x76x90 105 4.067
KIRAB 24/-12 N/A 100/620* 115x70x84 119x76x90 87 3.796
KIRBBA 24/-12 N/A 140/650* 160x70x98,5 165x76x100 131 4.453
KIRBBM -24/-12 N/A 140/650* 160x70x90 165x76x90 130 4.399
KIRBB -24/-12 N/A 140/650* 160x70x84 165x76x90 105 4.122
KIRCBA 24/-12 N/A 170/680*  205x70x98,5  210x75,5x100 156 4.960
o "
.TTI;F" =" KIRCBM 24/-12 N/A 170/680* 205x70x90 210x75,5x90 155 4.850
' ' KIRCB 24/-12 N/A 170/680* 205x70x84 210x75,5x90 130 4.455
lf*j; e Assorbimento in sbrinamento ®Absorption while defrosting ® Absorption en dégiviage ® Stromaufnahme bein Abtauen ®Potencia absorbida en descongelacién
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SNACK

BASE REFRIGERATA PER COTTURA MODULARE

REFRIGERATED COUNTER FOR COOKING APPLIANCES
BANQUE REFRIGEREE POUR CUISSONS MODULAIRES
KUHLTISCH FUR MODULARE KUCHENELEMENTE
MESA REFRIGERADA PARA COCCIONES MODULARES

KSA4M

e Camera inferna con fondo stampato e foro di lavaggio per una facile pulizia

® Interior has pressformed botiom and drainage hole for easier cleaning

e Chambre intérieure avec fond embouti ef frou d'évacuation pour un netioyage facile

e Reinigungsfreundlicher Innenraum mit tiefgezogenem Boden und Wasserablaufbohrung

e Camara interna con fondo estampado y agujero de lavado para una fécil ejecucion de limpieza

e Sistema di circolazione dell'aria ad “U": massima affidabilite
e "U"-flow air circulation: maximum reliability

e Systeme de circulation de I'air en “U": une fiabilite maximum
e "U"-férmigen Lufizirkulation: maximale Zuverléssigkeit

e Sistema de circulacion del aire en “U": méxima fiabilidad

01.03.2022

* Gruppo motore esfraibile per una manutenzione semplice e veloce

e Cooling unit pulls out for easy and fast maintenance

 Group moteur extractible assurant un entretien facile et rapide

® Herausziehbare Kihleinheit fir eine einfache und schnelle Wartung

e Unidad de refrigeracién amovible para un mantenimiento fécil y répido
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SNACK - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
SNACK - DESIGN FEATURES

SNACK - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

SNACK - TECHNISCHE DATEN

SNACK - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} ] Strutiura monoscocca realizzata in acciaio inox AlSI 304 #Spessore di isclamento 55 mm in poliuretano senza CFC #Camera inferna con fondo stam-

pato e foro di lavaggio per una facile pulizia Disponibile senza piano di lavoro o con piano di lavoro monofronte alio 6O mm, realizzato in acciaio
inox AlSI 304 con sotffopiano fonoassorbente ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altlezza ®Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 facilmente
smontabili ®Fluido refrigerante R2Q0 ®Temperatura di esercizio: 0/+10°C ®Classe climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U R. e Affidabilita
garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C ePannello comandi dotato di termometrofermostato digitale @ Sbrinamento automatico ed evapo-
razione automatica della condensa

Onepiece AlSI 304 stainless steel body ©55 mm of CFC-ree polyurethane insulation elnterior has pressformed botiom and drainage hole for easier
cleaning ®Available without workiop or with worktop 60 mm thick in AISI 304 stainless steel, with soundproofing lining ®Adjustable-height AISI 304
stainless sfeel feet ®Easily removable AlSI 304 stainless steel rack bars Refrigerant fluid: R290 eTemperature ranges: 0/+10°C ¢Climate class 5, room
temperature +40°C and 40% R.H. eReliability guaranteed up until room temperature +43°C eControl panel with digital thermometer - thermostat ® Auto-
matic defrosting and condensation evaporation

Structure monocoque en acier inox AISI 304 eEpaisseur d'isolation 55 mm en polyuréthane sans CFC ®Chambre intérieure avec fond embouti et frou
d'évacuation pour un nettoyage facile ®Disponible sans plan de travail ou avec plan de tfravail adossé hauteur 60 mm, en acier inox AlSI 304 avec sous
plan en matériau absorbant acoustique ®Pieds en acier inox AISI 304, réglables en hauteur ®Crémailleres en acier inox AISI 304 facilement démont-
ables eFluide réfrigérant: R290 eempératures de fonctionnement: 0/+10°C eClasse climatique 5, température ambiance +40°C, 40% H.R. oFiabilite
garantie jusqu'une fempérature ambiante +43°C ®Panneau de commandes avec thermostat - thermométre digital ®Dégivrage aufomatique ef évaporation
aufomatique des condensats

B Monoblock-Strukiur aus CNS 1.4301 55 mm sfarke FCKWHreie Polyurethan-Démmung @Reinigungsfreundlicher Innenraum mit tiefgezogenem Boden

und Wasserablaufbohrung elieferbar ohne Arbeitsplatte oder mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatie der Hhe 60 mm; hergestellt aus CNS 1.4301
mit schalldémmender Unterplatie ®Hohenverstellbare Fiibe aus CNS nach DIN 1.4301 eReinigungsfreundlicher Innenraum mit tiefgezogenem Boden
eKdlemittel R290 @ Betriebstemperaturen: 0/410°C eKlimaklasse 5, Raumfemperatur +40°C und 40% R.F. Garantierte Zuverlassigkeit bis zur Raumfem-
peratur +43°C eBedienfeld mit digitalem Thermostat - Thermometer ® Abtauautomatik und automatische Kondenswasserverdampfung

[ Fsiryctura monobloque realizada en acero inox AISI 304 eEspesor de aislamienfo 55 mm en poliuretano sin CFC eCémara inferna con fondo estam-

pado y agujero de lavado para una fécil ejecucion de limpieza e Disponible sin encimera de trabajo o con encimera de trabajo de frente tnico alia 60
mm, realizada en acero inox AlSI 304 con subplano fonoabsorbente @ Pies de acero inox AlSI 304 de altura regulable ®Cremalleras en acero inox AlSI
304 facilmente desmontables ®Fluido refrigerante: R290 eTemperaturas de servicio: 0/+10°C ¢Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40%
H.R. eFiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C ePanel de mandos equipado con fermémetro - fermostato digital ®Desescarche
aufomdtico y sistema de evaporacion automdtica de la condensacion
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BASE REFRIGERATA PER COTTURA MODULARE - GN 1/1 - SNACK

REFRIGERATED COUNTER FOR COOKING APPLIANCES - GN 1/1 - SNACK
BANQUE REFRIGEREE POUR CUISSONS MODULAIRES - GN 1/1 - SNACK
KUHLTISCH FUR MODULARE KUCHENELEMENTE - GN 1/1 - SNACK
MESA REFRIGERADA PARA COCCIONES MODULARES - GN 1/1 - SNACK
- -
M 4!1!|7n|1|l °5é —_— § w Z cm @ cm @ kg €
ﬁ, KSA4M 0/+10 C 230 140x70x63 147x76x81 136 4316
: KSA4 0/+10 c 230 140x69x57 147x76x75 115 3.940
ﬁ* KSB6M 0/+10 c 230 185x70x63 192x76x81 178 5.404
KSB6 0/+10 C 230 185x69x57 192x76x75 150 4975
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ACCESSORI - BASI REFRIGERATE
ACCESSORIES - REFRIGERATED COUNTERS
ACCESSOIRES - BANQUES REFRIGEREES
ZUBEHORE - KUHLTISCHE

ACCESORIOS - MESAS REFRIGERADAS
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EHEBEIEE
R Y GRIGLIA PLASTIFICATA
ey PLASTIC COATED GRID 39 5046
R RGPBRJ  CLAYETTE PLASTIFIEE X n 36
e PLASTIFIZIERTER ROST em
N PARRILLA PLASTIFICADA
COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AISI 304
PAIR OF GUIDES STAINLESS STEEL AlSI 304 16
CGXBRJ COUPLE GUIDES ACIER INOX AlSI 304 ] 50
PAAR SCHIENEN C.N.S. NACH DIN 1.4301 cem
2 GUIAS ACERO INOX AlISI 304
R Y GRIGLIA PLASTIFICATA
ey PLASTIC COATED GRID 3 5053
Sty RGPBR  CLAYETTE PLASTIFIEE el Em|m|m|m 48
R PLASTIFIZIERTER ROST K
e PARRILLA PLASTIFICADA
T GRIGUA GN 1/1, ACCIAIO INOX AISI 304
by, GRID GN 1/1, STAINLESS STEEL AIS| 304 3 553
T ' G11X CLAYETTE GN 1/1, ACIER INOX AlSI 304 ' n E|m|m|(m|m 59

cm

ROSTGN 1/1, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301

PARRILLA GN 1/1, ACERO INOX AlSI 304

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AISI 304
PAIR OF GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304 56
CGXBR

COUPLE GUIDES ACIER INOX AlSI 304 om [ ] [ N BN BN W 63

PAAR SCHIENEN C.N.S. NACH DIN 1.4301
2 GUIAS ACERO INOX AlSI 304

' GRIGLIA DI RACCORDO PLASTIFICATA
i PLASTIC COATED GRID |l
GRP70B  GRILE DE RACCORD PLASTIFIEE X n E|m|m|m|m 29
: PLASTIFIZIERTER VERBINDUGROST em
PARRILLA PLASTIFICADA DE ENLACE

CESTELLO IN FILO ACCIAIO INOX AISI 304 GN 1/1
STAINLESS STEEL AISI 304 PLATED WIRE BASKET GN 1/1 5330 5015
C151 PANIER EN FILS ACIER INOX AISI 304 GN 1/1 i || m|n|m 154

C.N.S. NACH DIN 1.4301 DRAHTKORB GN 1/1 an
CESTO EN ACERO INOX AISI 304 GN 1/1
NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN ACCIAIO AISI 304, DI CUI 2
CON FRENO
e NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN| STAINLESS STEEL AISI 304, 2
- ¥ - <K)\TF ATLHR%/EJYEV#EHS%T%%SANTES SUR PLAQUE EN ACIER INOX AISI 304 h
¥ o @& KRPBRA ;o rpruavec rreins 18em |™|™ (™ |™ (™" 334
[ SATZ VON 4 FUSSROLEN AUF PLATTE AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301,
ZWEI MIT BREMSEN
KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANICHA EN ACERO INOX AlS|
304, DOS CON FRENO
NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN LAMIERA ZINCATA, DI CUI 2
CON FRENO
- NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN GALVANIZED SHEET IRON, 2
3 OF THEM WITH BRAKES h
- % KRPRY KT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAGUE EN TOLE GAIVANISEE, 13/15 |m |m |m|m|m |m | 189
3 DONT DEUX AVEC FREINS
% SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS ZINKBLECH, ZWEI MIT cm
BREMSEN
KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANICHA EN| CHAPA GAIVANIZA-
DA, DOS CON FRENO
NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN ACCIAIO AISI 304, DI CUI 2
CON FRENO
- NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN| STAINLESS STEEL AISI 304, 2
& 3 OF THEM WITH BRAKES h
KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN ACIER INOX AISI 304,
3 % KRPRVX' ponr DeLX AvEC FREINS 13/15|m |m |m mm &n = 279
'5 SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301, | €M
ZWEI MIT BREMSEN

KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN ACERO INOX AlSI
304, DOS CON FRENO
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BASI REFRIGERATE - ACCESSORI
REFRIGERATED COUNITERS - ACCESSORIES
BANQUES REFRIGEREES - ACCESSOIRES
KUHLTISCHE - ZUBEHORE

MESAS REFRIGERADAS - ACCESORIOS

-KIBB...

€

UNIVERSAL - 70 cm

UNIVERSAL - 60 cm
TWIN - 70 cm

FGREEN - 70 cm
KIAB...

KIR...

SNACK - 70 cm

PBRT4M  pianO DI LAVORO MONOFRONTE 140 cm 347
— SINGIESIDED WORKTOP
. PBR185M PLAN DE TRAVAIL A BORD FRANC ARRIER 185 cm
— EINSEITIG ABGERUNDETER ARBEITSPLATTE

399

".M PBR230M ENCIMERA DE TRABAJO FRENTE UNICO 230 cm | m 2lmlm 475

PBRT4A  pANO DI LAVORO MONOFRONTE CON ALZATINA 140cm | m LR R L] 375

—————— SINGLE-SIDED WORKTOP WITH SPLASHBACK

_ PBR185A  PLAN DE TRAVAIL AVEC DOSSERET ARRIERE 185cm | m m|m|m m 432
| — EINSEITIG ABGERUNDETER ARBEITSPLATTE MIT HINTERER AUFKANTUNG
A PBR230A ENCIMERA DE TRABAIO FRENTE UNICO Y PETO 230 em | m alnlm 514

KIT RACCOGLI CONDENSA

CONDENSE COLLECTOR FOR REFR. COUNTERS PRESET
KRCBR  BAC DE RECUPERATION DES CONDENSATS n 20

KONDENSWASSERSCHALE

JUEGO RECOLECTA AGUA DE CONDENSACION

DATA LOGGER TEMPERATURA ED UMIDITA ’
TEMPERATURE & HUMIDITY DATA LOGGER
l DLUSB  ENREGISTREUR DE DONNEES THERMIQUES ET DE TAUX D'HUMIDITE B BE B B BE 3R 328

DATENLOGGER FUR TEMPERATUR UNID FEUCHTIGKEIT
DATALOGGER PARA TEMPERATURA & HUMEDAD

TERMINALE DI STAMPA
. PRINTING TERMINAL 10410
TSP TERMINAL IMPRIMANTE “ n ] 1.395
ol DRUCKERTERMINAL e
A TERMINAL DE IMPRENTA

GRUPPO REFRIGERANITE PER KIRA.... - KIRB.... - KIRC... .

REMOTE COOLING UNIT FOR KIRA... - KIRB... - KIRC... 2°C/+8°C
GR70AL* GROUPE FRIGORIFIQUE POUR KIRA... - KIRB.... - KIRC... 540 W m 1.224

FERNKUHLAGGREGAT FUR KIRA. .. - KIRB.... - KIRC.... Q

UNIDAD REFRIGERANTE PARA KIRA. .. - KIRB.... - KIRC....

GRUPPO REFRIGERANITE PER KIRAB... o/
REMOTE COOLING UNIT FOR KIRAB... 42T
GR65BT*  GROUPE FRIGORIFIQUE POUR KIRAB... 680 W ] 1.455
FERNKUHLAGGREGAT FUR KIRAB...
UNIDAD REFRIGERANTE PARA KIRAB. ..

GRUPPO REFRIGERANITE PER KIRBB... - KIRCB... ouec 12
REMOTE COOLING UNIT FOR KIRBB.... - KIRCB...
GR135BT* GROUPE FRIGORIFIQUE POUR KIRBB... - KIRCB... 1.600W u 1.782
FERNKUHLAGGREGAT FUR KKIRBB... - KIRCB... Q
UNIDAD REFRIGERANITE PARA KIRBB... - KIRCB...

KIT CARENATURA GR.REMOTI
FAIRING KIT FOR REMOTE COOLING UNITS 52x64,2
KCGR HABILLAGE POUR GROUPES A DISTANCE x42 n 437

VERKLEIDUNGSSATZ FUR FERNKUHLAGGREGATE cm
JUEGO DE CARENADO PARA GRUPOS SEPARADOS

|
. KIT SERRATURA PER PORTE
LOCK KIT FOR DOORS
q KITP JEU DE SERRURE POUR PORTILLONS BN B R 59

SATZ V. TURSCHLOSS FUR TURE
JUEGO DE CERRADURA PARA PUERTAS

- KIT SERRATURA PER CASSETTI DA 1/2
LOCK KIT FOR 1/2 DRAWERS
KITC JEU DE SERRURE POUR TIROIRS 1/2 E|m 204
>

SATZ V. TURSCHLOSS FUR SCHUBLADE 1/2
JUEGO DE CERRADURA PARA CAJONES 1/2

-

iy

*

) eL'unitar refrigerante non pud essere collegata a piv di 25 m di distanza lineare ®The refrigerating unit is fo be connected af a max distance of 25 m from the appliance fo be refrigerated
e['unité réfrigérante ne peut pas éfre placée & plus de 25 m de distance du meuble & refrigérer #Die Kihleinheit kann nicht weiter als 25 m vom Kihlaggregat entfernt angeschlossen werden
*El grupo frigorifico no puede ser conectado a més de 25 mts
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FGREEN - 70 cm

UNIVERSAL - 60 cm

UNIVERSAL - 70 cm
TWIN - 70 cm

-KIBB...

KIAB...
KIR...

SNACK - 70 cm

KCBR2G*

KIT CASSETTI: 1/2+1/2 (ESCLUSI MOD. -24°C/-12°C)

DRAWERS KIT: 1/2+1/2 (EXCEPT FOR MOD. -24°C/-12°C)

KIT TROIRS: 1/2+1/2 (SAUF POUR LE MOD. -24°C/-12°C)

KIT SCHUBLADEN: 1/2+1/2 (NICHT BEI DEN MOD. -24°C/-12°C)
KIT CAJONES: 1/2+1/2 (EXCEPTO MOD. -24°C/-12°C)

607

KCBR11G*

KIT CASSETTI: 1/3+2/3 [ESCLUSI MOD. -24°C/-12°C)

DRAWERS KIT: 1/3+2/3 (EXCEPT FOR MOD. -24°C/-12°C)

KIT TIROIRS: 1/3+2/3 [SAUF POUR LE MOD. -24°C/-12°C)

KIT SCHUBLADEN: 1/3+2/3 (NICHT BEI DEN MOD. -24°C/-12°C)
KIT CAJONES: 1/3+2/3 (EXCEPTO MOD. -24°C/-12°C)

620

KCBR13G*

KIT CASSETTI: 1/3+1/3+1/3 (ESCLUSI MOD. -24°C/-12°C)

DRAWERS KIT: 1/3+1/3+1/3 (EXCEPT FOR MOD. -24°C/-12°C)

KIT TIRORS: 1/3+1/3+1/3 (SAUF POUR LE MOD. -24°C/-12°C)

KIT SCHUBLADEN: 1/3+1/3+1/3 (NICHT BEI DEN MOD. -24°C/-12°C)
KIT CAJONES: 1/3+1/3+1/3 (EXCEPTO MOD. -24°C/-12°C)

821

KIT CASSETTI: 1/2+1/2
DRAWERS KIT: 1/2+1/2

KIT TROIRS: 1/2+1/2

KIT SCHUBLADEN: 1/2+1/2
KIT CAIONES: 1/2+1/2

609

KCBR11*

KIT CASSETTI: 1/3+2/3
DRAWERS KIT: 1/3+2/3

KIT TRORS: 1/3+2/3

KIT SCHUBLADEN: 1/3+2/3
KIT CAJONES: 1/3+2/3

640

KCBR13*

KIT CASSETTI: 1/3+1/3+1/3
DRAWERS KIT: 1/3+1/3+1/3

KIT TIRORS: 1/3+1/3+1/3

KIT SCHUBLADEN: 1/3+1/3+1/3
KIT CAJONES: 1/3+1/3+1/3

846

KCBRJ2*

\ 3
3
€
i o
=
=
=

KIT CASSETTI: 1/2+1/2
DRAWERS KIT: 1/2+1/2

KIT TROIRS: 1/2+1/2

KIT SCHUBLADEN: 1/2+1/2
KIT CAJONES: 1/2+1/2

566

KCBR2E*

KIT CASSETTI: 1/2+1/2
DRAWERS KIT: 1/2+1/2

KIT TRORS: 1/2+1/2

KIT SCHUBLADEN: 1/2+1/2
KIT CAJONES: 1/2+1/2

583

g

[*) ®In caso di frasformazione in utenza da porta/porte a cassetti, utilizzando gli accessori a listino, contattare il costrutiore: riferimento normative EU 2015/1094 e EU 2015/1095 #In case
of conversion from door/doors to drawers during the onssite installation, by using accessories from our catalogue, please confact the manufacturer: regulations reference EU 2015/1094
and EU 2015/1095 eEn caso de conversidn de pueria/puertas a cajones durante la instalacién, utilizando los accesorios del nuestro catélogo, péngase en contacto con el fabricante:
referencia reglamentaciones EU 2015/1094 y EU 2015/1095 En cas de conversion de porte/portes & tiroirs pendant I'installation, en ufilisant les accessoires dans notre catalogue,
veuillez contacter le fabricant : renvoi au réglements EU 2015/1094 ef EU 2015/1095 eIm Falle von einer Umwandlung von Tir/Tiren bis Schubladen wdéhrend der Einrichtung, bei
Nutzung von Zubehéren unserer Liste, bitte kontaktieren Sie den Hersteller: Bezug auf Regelungen EU 2015/1094 und EU 2015/1095

KCBR11G - KCBR13G - KCBR11 - KCBR13: Escluso primo vano, lato evaporatore ®Excluding the first compartment, side evaporator ®Hors le premier compartiment, cété évaporateur
e Ausgeschlossen erste Abteilung, neben der Verdampfer ®Excluyendo el primer compartimento, evaporador lado

sQal
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®ESEMPI DI COMPOSIZIONI CASSETTI CON KIT ACCESSORI
®EXAMPLES OF DRAWERS COMPOSITIONS WITH ACCESSORY KITS
®BEISPIELE FUR SCHUBLADENKOMPOSITIONEN MIT ZUBEHORSATZE
®EXEMPLES DE COMPOSITIONS TIROIRS AVEC DES JEUX EN OPTION
*EJEMPLOS DE COMPOSICIONES CAJONES CON KITS ACCESORIOS

I-GREEN - KIR...
KCBR2G KCBR11G KCBR13G
— 30x54x15h cm — 30x54x10h cm — 30x54x10h cm
30x54x30h — 30x54x10h cm
- — Xo4X am
st @ — 30x54x10h cm
UNIVERSAL
KCBR2 KCBRJ2 (UNIVERSAL - 60 cm) KCBR11 KCBR13
— 30x54x15h cm — 30x48x15h cm — 30x54x10h cm — 30x54x10h cm
30x54x30h — 30x54x10h cm
- - — Xo4X am
30x54x20h cm 30x48x20h cm — 30x54x10h cm
TWIN
2
® KCBR2E
— 30x54x15h cm
— 30x54x20h cm
oPOSIZIONE CERNIERE PORTINE
*DOOR HINGES POSITION
*POSITION DES CHARNIERES DE PORTE
*POSITION DER TURSCHARNIERE
POSICION DE BISAGRAS PUERTA
Cerniera posizionata sul lato sinistro
Hinge positioned on the left side
W SX |Charniére positionnée sur a gauche
S-X d: S-X S-X dé S-X s-x S'-X d= Scharnier auf der linken Seite positioniert
Bisagra colocada en el lado izquierdo
Cerniera posizionata sul lato destro
Hinge positioned on the right side
W dX | Charniére positionnée sur a droit
Scharnier auf der rechten Seite positioniert
Bisagra colocada en el lado derecho

01.03.2022
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA

BLAST CHILLERS /FREEZERS

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE
SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROST-TIEFFRIERGERATE
ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

=020 =0
W +90°+-18°C W7 +90°++3°C

2/ !@

nnm>
T

YY)

| m—

IF101L

IF51M

e Abbattitore e surgelatore multifunzione: abbatte, congela, scongela, lievita. ..

e Multifunction blast chiller and freezer: blast chilling, freezing, thawing, proving. ..

e Cellules mixtes de refroidissement rapide, multifonctions:refroidissement, congélation, décongélation, levage. ..
e Multifunktionelle Schnellabkihler und Schnellfroster: SchnellKihlung, Schnellfrosten, Aufiauen, Séuerung. ..

® Abatidor y congelador rapido multifuncién: enfriamiento, congelacién, descongelacién, fermentacion. ..

®

B

—
e Scheda comandi LCD Display + Enconder con porta USB ﬂ o I_I:'D ﬁ’
* LCD Display control board + Encoder with USB port (Intelligent Food Recognition)
e Carte de commandes Ecran LCD + Encodeur avec port USB
e Ansteuerkarte LCD Display + Encoder mit USB-Port
® Tarjeta de mandos LCD Pantalla + Codificador con puerta USB

1

fhé

g

i

.

:

- - -
01.03.2022

¢ |lluminazione a led per permettere all'operatore di controllare il funzionamento anche a distanza

e led lighting allows the user o check on the functioning at a distance

e Eclairage par LED pour permetire & ['utilisateur le contréle du fonctionnement & distance

o |ED-Ausleuchtung, um dem Benutzer zu erméglichen, die Funkfionsweise aus der Ferne zu kontrollieren
® |luminacién LED para permitir a lo usuario de controlar el funcionamiento a una distancia

55 J/Qal



ULTRA - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
ULTRA - DESIGN FEATURES

ULTRA - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ULTRA - TECHNISCHE DATEN

ULTRA - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura in acciaio inox AlSI 304 elsclamento in poliurefano ad alta densit senza uso di CFC dallo spessore di 75 mm IF101... € 55 mm IF5TM ePiedi
in acciaio inox AlSI 304 regolabili ®Piano di lavoro alto 80 mm, realizzato in acciaio inox AlSI 304 per mod. IF51M eCamera di raffreddamento con
angoli arrotondati e foro scarico condensa sul fondo ®Pannello di copertura con ventole di raffreddamento incemierato ed apribile per una completa
pulizia dell'evaporatore ®Telaio smontabile realizzato in filo d'acciaio inox AlSI 304 eFluido refrigerante: R452A e Display+Encoder posizionati per la
massima ergonomia e leftura da ogni angolazione; Multilingue & Multimarket con le principali tipologie di abbattimentosurgelazione; abbattimento
I.ER. e programmi speciali fra cui Infinity, Smart on, Multy, Automatici, Memorizzati, Preferiti e funzioni Scongelamento, Conservazione, Lievita-
zione e Fermalievitazione; sonda multipoint con Active Control; HACCP Alarms + HACCP recording per un costante controllo della qualita e sicu-
rezza del prodotffo ®Passaggio automatico alla fase di conservazione dopo ogni ciclo di abbattimento,/surgelazione ®USB per scaricare i dati HACCP
e aggiomnare il software ®Possibilit di stampare i dati dei cicli di abbattimento in memoria @ Sbrinamento di tipo elefirico ®Arresto della ventilazione con
I'apertura della porta ®Gestione del micro interrutiore porta di fipo magnetico ®Dotazione standard: telaio in accicio inox AlSI 304 per teglie, sonda
mulfipoint e bacinella raccogli condensa

AISI 304 stainless steel sfructure ® CFC-ree high-density polyurethane insulation 75 mm thick IF101... and 55 mm IF51M e Adjustable AISI 304 stainless
steel feet ®The work top is 80 mm high and made of sfainless steel AISI304 for mod. IF5 1M eRefrigeration cell with rounded comers and condensation
drain in the bottom eHinged cover panel with cooling fans, opening to allow com-plete cleaning of the evaporator ®Removable container rack in AISI 304
stainless steel wire ® Refrigerant fluid: R452A eLCD Display+Encoder positioned for the best ergonomics and reading from all angles; Multilingual
& Multimarket with the main types of chilling - freezing; I.FR. cycle and special programs, including Infinity, Smart on, Multy, Automatic, Saved
programs, Favourites and functions Thawing, Storage, Proving and Retarder Proving; multipoint probe with Active Control: HACCP Alarms +
HACCP recording for constant quality control and product safety ® Automatic activation of storage phase at end of blast chilling,/blast chillingfreezing cycle
*USB to download HACCP data and fo upgrade the software ®The data of the blast chilling cycles in the memory can be printed ®Electric defrosting ®Fan
air disfribution system cuts out when door is opened ®Magnetic door microswitch ®Standard supplied: sfainless steel AlSI 304 support for containers,
mulfipoint probe and condensation collection tray

Structure en acier inox AlSI 304 elsolation en polyuréthane & haute densité, sans CFC, d'une épaisseur de 75 mm IF101... et 55 mm IF5TM ePieds
en acier inox AlISI 304 réglables ®Plan de fravail hauteur 80 mm, réalisé en acier inox AlSI 304 pour le mod. IF51M eChambre de refroidissement &
angles arrondis dotée d'un trou d'évacuation des condensats sur le fond ®Protection des ventilateurs montée sur charniére, facilitant I'accés au nefioyage
des parties techniques ®Echelle porteplats démontable réalisée en fil d'acier inox AISI304 eFluide réfrigérant: R452A eEcran LCD+Codeur posifionnés
de maniére & conférer une meilleure ergonomie et une leciure sur fous les angles; Multilingue & Multimarket avec les principaux modes de réfrig-
ération ou congélation; réfrigération I.FR., programmes spéciaux dont Infinity, Smart on, Multy, Automatiques, Memorises, Favoris et fonctions de
Décongélation, Conservation, Fermentation et Fermentation controllée; sonde multipoint @ Contréle Actif; Alarmes HACCP+enregistrements
HACCP pour un contréle constant de la qualité ef de la sécurité du produit ®Passage automatique en mode conservation en fin de cycle de réfrigération/
congélation rapide ®USB pour télécharger les données HACCP ef effectuer des mises & jour du logiciel ®Possibilité d'imprimer les données mémorisées
des cycles de refroidissement ®Dégivrage de type électrique ®Arrét de la ventilation & |'ouverture de la porte ®Microcontact de porte de type magnétique
*Dotation standard: support pour bac en acier inox AlSI 304, sonde multipoint et bassine pour la récupération de la condensation

Struktur aus C.N.S. nach DIN 1.4301e75 mm starke Isolierung aus FCKW-reiem hochdichtem Poly-urethan-Schaum IF101... und 55 mm IF51M
eHahenverstellbare FiBe aus C.N.S. nach DIN 1.4301 ¢C.N.S. nach DIN 1.4301modelle Arbeitsplatte , 80 mm stark, schallgedampft fir das
Mod. IF5TM eKihlraum mit runden Ecken und Kondenswasserablasséffnung im Boden e Aufklappbares Abdeckpaneel mit den Ventilatoren, das fiir
die vollstindige Reinigung des Verdampfers gesffnet werden kann ®Herausnehmbares Drahtgesfell aus C.N.S. nach DIN 1.4301 eKéltemittel: R452A
*LCD display+Encoder sind ergonomisch angebracht und kénnen aus jedem Blickwinkel abgelesen werden; Mehrsprachig & Multimarket mit die
wichtigsten Arten zu Kishlen und Gefrieren; 1.ER. Kihlung, Sonderprogrammen wie Infinity, Smart on, Multy, Automatisch, Gespeichert, Bevorzugte
und Auftaufunktion, Konservierung, Gérung und Gérstopp; Mehrpunkt erntemperaturfhler mit con Active Control; HACCP Alarm + HAC-
CP fir eine permanente Uberwachung der Produkisicherheit und Qualitéit ® Automatischer Ubergang zur Konservierungsphase nach dem Schockfrost/
Schockfieffrierzyklus ®USB fir den download von haccP-daten und Software-updates ®Die gespeicherten Daten der Schockfrostzyklen kénnen ausgedruckt
eElekirisches Abtauen @ Automatische Abschaliung der Liftung beim Offnen der Tur @ Steverung des magnetischen Tir- Mikiroschalters Die Ausstattung
umfasst: Behdltern aus C.N.S nach DIN 1.4301, Multipoint-Sensor und Kondenswasserbehalter

Estructura en acero inox AlSI 304 e Aislamiento en poliuretano de alta densidad sin utilizacién de CFC de espesor de 75 mm IF101... y 55 mm [F5 1M
*Pies en acero inox AlSI 304 regulables ola super{i)de de frabajo, de 80 mm de altura, esté realizada en acero inoxidable AlSI 304 para mod. IF51M
eCamara de refrigeracién con dngulos redondeados vy orificio de descarga condensacién en el fondo @Panel de proteccién de los ventiladores de refri-
geracién abisagrado y registrable para efectuar una limpieza completa incluso del evaporador @ Soporte desmontable realizado en varilla de acero inox
AlSI 304 e Fluido refrigerante: R452A ePantalla LCD+ Codificador posicionados para la méxima ergonomia y desde lectura desde cualquier angulo;
multilingue & multimarket con las principales tipologias de abatimiento/congelacién; abatimiento I.ER., programas especiales entre los cudles se
encuentran Infinity, Smart on, Multy, Automdticos, Memorizados, Preferidos y funciones de Descongelacién, Conservacién, Leudado y Retardo
de leudado; Sonda multipoint con Active Control; HACCP Alarms + HACCP recording para un confrol constante de la calidad v seguridad del
producto ®Paso automdtico a la fase de conservacion después del ciclo répido de abatimiento,/congelacion ®USB para descargar los datos HACCP y
actualizar el software ®Permite imprimir los datos de los ciclos de abatimiento en memoria ®Desescarche de fipo eléctrico ®lnterrupcidn de la ventilacién
ol abrir la puerta @ Gestién del microinterruptor puerta de tipo magnético ®Equipamiento de serie: soporte en acero inox AlSI 304 para cubeta, sonda
multipoint y cubeta para la recogida de la condensacién
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA - ULTRA o

BLAST CHILLERS /FREEZERS - ULTRA I
CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - ULTRA 5 Qf
SCHOCKFROSTER/SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE - ULTRA 5 ‘.’
ABATIDORES /CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - ULTRA

607014

4

= O

‘@ﬁ%cém %9(0?3191’8% M?? Mégl §w Z cm @ cm @ kg €

nr.5
GN 1/1
IF51M 22 Kg
nr.5
60x40

13 Kg - [ ] 1400 74,5x72x90  81x/7x110 130 7.734

nr.10
GN 1/1
IF101L 45 Kg
nr.10
60x40

27 Kg - m 4000 80x83x185 91x88x202 225 11.682

nr.10
GN 1/1
IF101S 45 Kg
nr.10
60x40

27 Kg - m 4000 80x83x185 91x88x202 225 11.682

s e | = inserimento dal lafo pit lungo della feglia

L e L = conlainer insertion by the longest side
g e | = infroduction du cété plus long du bac
e | = Einschub der Backformen am langen Teil der Form
~ e L = insercién por el lado més largo de la cubeta

01.03.2022

® S = inserimento dal lato piv corto della teglia

® S = container inserfion by the shortest side

e S = infroduction du c6té plus étroit du bac

® S = Einschub der Backformen am kurzen Teil der Form
® S = insercién por el lado mas corto de la cubeta
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA

BLAST CHILLERS /FREEZERS

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE
SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROST-TIEFFRIERGERATE
ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

i
IIIiIIIIIIIIIIIIIII’I

TC/TF101L
TC/TF51M TF51H

e Scheda comandi con display LCD ed encoder ﬂ o ED ﬁ@

1 ® |CD control panel board and encode (Intelligent Food Recognition)
e Carte électronique LCD avec encoder
e |CD-Schalttafel mit Encoder

® Panel de mandos LCD con encoder

MULTI ® SONDA MULTIPOINT per la gesfione costante delle temperature in modo automatico
® MULTIPOINT PROBE for constant management of temperatures in automatic mode
® SONDE MULTIPOINT pour la gestion constante des fempératures de fagon automatique
® MULTIPOINT-SENSOR fiir eine konstante automatische Temperaturregelung
® SONDA MULTIPOINT para la gestién constante de las temperaturas en modo automdtico

\ J e Distribuzione dell'aria offimizzata per garantire |'uniformites dell’abbattimento e I'infegritar dell'alimento

e Air distribution optimised fo ensure chill uniformity and integrity of the food
“ 4 e Distribution de I'air optimisée pour garantir I'uniformité de la réfrigération et 'intégrité des aliments

e Optimierte ufffihrung, um eine gleichméRige Kihlung und somit die Unversehrtheit der Produkt zu gewdhrleisten
r \ e Distribucién optimizada del aire para garantizar la uniformidad del abatimiento y la integridad del alimento
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FLASH - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
FLASH - DESIGN FEATURES

FLASH - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

FLASH - TECHNISCHE DATEN

FLASH - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| | Strutivra in acciaio inox AlSI 304 elsolamento in poliuretano ad alta densitd senza uso di CFC dallo spessore di 75 mm, ad eccezione dei mod. ...51.. -
...52M con spessore 55 mm ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili ®Piano di lavoro alto 80 mm, realizzato in acciaio inox AISI 304 per mod.
..51TM eMod. ...H predisposto per sovrapposizione di forni misti nr 6 e 10 livelli ®Porta reversibile (escluso mod. ...H) ®Camera di raffreddamento con
angoli arrotondati e foro scarico condensa sul fondo ®Pannello di copertura con ventole di raffreddamento incemierato ed apribile per una completa
pulizia dell'evaporatore ®Telaio smontabile realizzato in filo d'acciaio inox AlSI 304 eFluido refrigerante: R452A eDisplay LCD +Encoder posizionai
per la massima ergonomia e leftura da ogni angolazione; Multilingue & Multimarket con le principali fipologie di abbattimento-surgelazione; abbatti-
mento |.LER. e programmi speciali tra cui Infinity, Smart on, Multy, Automatici, Memorizzati, Preferiti,...; sonda multipoint con Active Control;
HACCP Alarms + HACCP recording per un costante confrollo della qualits e sicurezza del prodotio ®Passaggio automatico dlla fase di conservazione
dopo ogni ciclo di abbattimento,/surgelazione ®Possibilita di stampare i dati dei cicli di abbattimento in memoria ® Sbrinamento ad aria ®Arresfo della
ventilazione con I'apertura della porta @ Gestione del microinterrutiore porta di tipo magnetico ®Dotazione standard: felaio in acciaio inox AlSI 304 per
feglie, sonda multipoint e bacinella raccoglicondensa. Mod. ...H: 5 coppie di guide in acciaio AlSI 304, sonda multipoint e bacinella raccoglicondensa

EBiS AISI 304 stainless steel structure o CFC-ree high-density polyurethane insulation 75 mm, thick, except for mod. ...51... where insulation is 55 mm thi-
cke Adjustable AISI 304 sfainless steel feet ®The work fop is 80 mm high and made of sfainless steel AISI304 for mod. ...5TM ®Mod. ...H preset for
stacking of combi ovens 6 and 10 levels ®Reversible door (except mod. ...H)eRefrigeration cell with rounded comers and condensation drain in the bottom
eHinged cover panel with cooling fans, opening to allow complefe cleaning of the evaporator ®Removable container rack in AISI 304 stainless steel
wire ®Refrigerant fluid: R452A oLCD Display+Encoder positioned for the best ergonomics and reading from all angles; Multilingual & Multimarket
with the main types of chilling - freezing; I.FR. cycle and special programs, including Infinity, Smart on, Multy, Automatic, Saved programs,
Favourites,...; multipoint probe with Active Control; HACCP Alarms + HACCP recording for constant quality control and product safety ® Automatic
acfivation of storage phase at end of blast chilling/blast chillingfreezing cycle ®The data of the blast chilling cycles in the memory can be printed ®Air
defrosting ®Fan air disfribution system cuts out when door is opened ®Magnetic door microswitch ®Standard supplied: sfainless steel AlSI 304 support
for”comoiners, multipoint probe and condensation collection tray. Mod. ...H: 5 pair of AlSI 304 stainless steel runners, multipoint probe and condensation
collection fray

| |} Structure en acier inox AISI 304 elsolation en polyuréthane & haute densité, sans CFC, d'une épaisseur de 75 mm, sauf pour les pefits mod. ...51...
qui disposent d'une épaisseur de 55 mm 'Pie£ en acier inox AlSI 304 réglables ®Plan de travail hauteur 80 mm, réalisé en acier inox AlSI 304 pour
le mod. ...5TM eMod. ...H sousfour pour superposition cellule/four mixte 6 et 10 niveaux ®Porte réversible (except mod. ...H) ®Chambre de refroidis-
sement & angles arrondis dotée d'un trou d'évacuation des condensats sur le fond ®Protection des ventilateurs montée sur charniére, facilitant I'accés au
netioyage des parties fechniques ®Echelle porte-plats démontable réalisée en fil d'acier inox AISI304 eFluide réfrigérant: RA52A eEcran LCD+Codeur
positionnés de maniére & conférer une meilleure ergonomie ef une lecture sur fous les angles Multilingue & Multimarket avec les principaux modes de
réfrigération ou congélation; réfrigération I.ER., programmes spéciaux dont Infinity, Smart on, Multy, Automatiques, Memorises, Favoris,...;
sonde multipoint & Contréle Actif; Alarmes HACCP-+enregisirements HACCP pour un confréle constant de la qualité et de la sécurité du produit ePas-
sage automatique en mode conservation en fin de cycle de réfrigération/congélation rapide @ Possibilité d'imprimer les données mémorisées des cycles
de refroidissement ®Dégiviage & air ®Arrét de la ventilation & 'ouverture de la porte ®Microcontact de porte de type magnétique ®Dotation standard:
support pour bac en acier inox AISI 304, sonde multipoint et bassine pour la écupération de la condensation. Mod. ...H: 5 paires de guides en acier
inox AISI 304, sonde multipoint ef bassine pour la récupération de la condensation

I Strukiur aus C.N.S. nach DIN 1.4301e75 mm starke Isolierung aus FCKWHreiem hochdichtem Polyurethan-Schaum, ausgenommen die Mod. ...51...
mit Dicke 55 mm eHohenverstellbare File aus C.N.S. nach DIN 1.4301 ¢C.N.S. nach DIN 1.4301modelle Arbeitsp?oﬁe , 80 mm sfark, schallge-
dampft fir das Mod. ...5TM eMod. ...H unterdfen Modell, fir iberlagerte Combidémpfer & und 10 Niveaus ®Tur mit umkehrbarer Offnung (nicht bei
den Mod. ...H) eKihlraum mit runden Ecken und Kondenswasserablasséffnung im Boden ® Aufklappbares Abdeckpaneel mit den Ventfilatoren, das fir die
vollstandige Reinigung des Verdampfers gedffnet werden kann @ Herausnehmbares Drahtgestell aus C.N.S. nach DIN 1.4301 eKdltemittel: RA52A ¢LCD
display-+Encoder sind ergonomisch angebracht und kénnen aus jedem Blickwinkel obge?esen werden; Mehrsprachig & Multimarket mit die wichtigsten
Arten zu Kihlen und Ge%rieren; I.ER. Kuhlung, Sonderprogrammen wie Infinity, Smart on, Multy, Automatisch, Gespeichert, Bevorzugte,...;
Mehrpunkt erntemperaturfihler mit con Active Control; HACCP Alarm + HACCP fir eine permanente Uberwachung der Produkisicherheit und
Qualitat ® Automatischer Ubergang zur Konservierungsphase nach dem Schockfrost/Schockiieffrierzyklus Die gespeicherten Daten der Schockfrostzyklen
kénnen ausgedruckt eluf-Abtauen e Automatische Abschaltung der Liftung beim Offnen der Tir @ Steverung des magnetischen Tir- Mikuroschalters e Die
Ausstattung umfasst: Behdltern aus C.N.S nach DIN 1.4301, MultipointSensor und Kondenswosserbe%dlter. Mod. ...H: 5 Paar Fihrungs. aus CNS
nach DIN 1.4301, Multipoint-Sensor und Kondenswasserbehdlter

Jm— Fiructura en acero inox AlSI 304 e Aislamiento en poliuretano de alta densidad sin utilizacion de CFC de espesor de 75 mm, con excepcién de los

= mod. ...51... con espesor 55 mm Pies en acero inox AlS| 304 regulables ela superficie de trabajo, de 80 mm de dltura, estd realizada en acero
inoxidable AlSI 304 para mod. ...51M eMod. ...H debajo de horno’ para homos mixios superpuestos 6 y 10 niveles ®Puerta reversible (excepto mod.
...H)eCd&mara de refrigeracién con éngulos redondeados vy orificio de descarga condensacién en el fondo ®Panel de proteccion de los ventiladores de
refrigeracion abisagrado y registrable para efectuar una limpieza completa incluso del evaporador @ Soporte desmontable realizado en varilla de acero
inox AISI 304 eFluido refrigerante: R452A ePantalla LCD+Codificador posicionados para la méxima ergonomia y desde lectura desde cualquier
angulo; multilingue & multimarket con las principales tipologias de abatimiento/congelacién; abatimiento 1.FR., programas especiales entre
los cudles se encuentran Infinity, Smart on, Multy, Automaéticos, Memorizados, Preferidos,...; Sonda multipoint con Active Control; HACCP
Alarms + HACCP recording para un control constante de la calidad y seguridad del producio ®Paso automdtico a la fase de conservacion después del
ciclo répido de abatimiento,/congelacién ®Permite imprimir los datos de los ciclos de abatimiento en memoria ®Descongelacién por aire ®lnterrupcidn
de la ventilacion ol abrir lo puerta ®Gestion del microinterruptor puerta de fipo magnético ®Equipamiento de serie: soporte en acero inox AlSI 304
para cubeta, sonda multipoint y cubeta para la recogida de la condensacion. Mod. ...H: 5 pares de guias en acero inox AlSI 304, sonda multipoint y
cubeta para la recogida de la condensacion
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ABBATTITORI DI TEMPERATURA - FLASH
BLAST CHILERS - FIASH

CELLULES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - FLASH A
SCHOCKFROSTER - FLASH v

ABATIDORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - FLASH

E 90’ E ©240' MONQ  MULTI Z @ @
Wonc- ¢ Warcsie & & } w cm cm kg €

607014

4

nr.5
GN 1/1
TC51M 18 Kg - - [ 1000 74,5x72x90  81x/7x110 125 5.670
nr.5
60x40

nr. 10
GN 1/1
TC101L 36 Kg - - n 2200 80x83x185 Q1x88x202 200 8.773
nr.10
60x40

—

nr. 10
GN 1/1
TC101S 36 Kg - - n 2200 80x83x185 Q1x88x202 200 8.773
nr. 10
60x40

TC725 Gm']z% 60 Kg : ~ w4000 104x101x198 1134065214 255  10.739

ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA - FLASH
BLAST CHILLERS/FREEZERS - FLASH [

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - FLASH DG
SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROST-TIEFFRIERGERATE - FLASH @
ABATIDORES /CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - FLASH

E © 90’ E ©240’ MONO  MULTI } Z @ @
@ - Warcsie & & w cm cm kg €

607014

4

nr.5
GN 1/1
TF51M 22Kg  13Kg - m 1400 7457290 81x77x110 122 6.603
nr.5
60x40
TF51H 5
= o o lokg 10 Kg - m 1350 9297775 10794975 135 7.517
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I
mmmm FLASH - ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA
B  FLASH - BLAST CHILLERS /FREEZERS
o) FLASH - CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE
5 ‘0’ FLASH - SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE
FLASH - ABATIDORES /CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

607014

Fancsic Wancowc & & w cm

4

®em Do

€

nr. 10
GN 1/1
TF101L 45 Kg 27 Kg - m 4000 80x83x185 91x88x202 200 9.836
nr.10
60x40
nr. 10
GN 1/1
TF101S 45Kg  27Kg - m 4000 80x83x185 91x88x202 200 9.836
n.10
60x40
TF52M* G,Q"S 1 25Ky 15K - w1520 87,190,667 959351055 160 7.774
TF72S Gm']z% 70Kg  35Kg - = 5000 104x101x198 111065214 255  13.230
TF102S Gm ]23] 100 Kg 50 Kg - ] 6500 104x101x198 113x106,5214 305 15.645
TF102SR GE];}] 100Kg 50 Kg - " 900 104x101x198 1131065214 245 12.377
® | = inserimento dal lato pit lungo della teglia ® S = inserimento dal lato piv corto della teglia
P
L e | = confainer insertion by the longest side ® S = container inserfion by the shorfest side
/Q e L = infroduction du cdté plus long du bac ® S = infroduction du c6té plus étroit du bac
N e | = Einschub der Backformen am langen Teil der Form o S = Einschub der Backformen am kurzen Teil der Form
N e L = insercién por el lado més largo de la cubeta ® S = insercién por el lado mas corto de la cubeta
(*) ®Solo GN 2/1 eOnly GN 2/1 eSeulement GN 2/1 eNur GN 2/1 ®Solo GN 2/1
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA

BLAST CHILLERS /FREEZERS

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE
SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROST-TIEFFRIERGERATE
ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

DC/DF51M

DUt DC/DF51

e Pannello comandi con display a segmenti con una navigazione semplice e veloce

e Digital panel control board providing easy and rapid navigation

® Panneau de commandes avec écran & segments avec une navigation simple et rapide
* Bedienfeld mit Segmentanzeige und einfacher und schneller Navigation

® Panel de mandos con pantalla con segmentos con una navegacién simple y répida

* Massima igiene e pulibilite

e Outstanding hygiene and ease of cleaning

* Hygiéne parfaite ef netioyabilité

* Maximale Hygiene und Reinigungsfreundlichkeit
* Méxima higiene y limpiabilidad

01.03.2022

e Distribuzione dell'aria offimizzata per garantire |'uniformite dell’abbattimento e I'infegriter dell'alimento

e Air distribution optimised fo ensure chill uniformity and integrity of the food

e Distribution de I'air optimisée pour garantir I'uniformité de la réfrigération et 'intégrité des aliments

e Optimierte lufffihrung, um eine gleichméRige Kihlung und somit die Unversehrtheit der Produkt zu gewdhrleisten
e Distribucién optimizada del aire para garantizar la uniformidad del abatimiento y la integridad del alimento

s J/Qal



JOY - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
JOY - DESIGN FEATURES

JOY - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

JOY - TECHNISCHE DATEN

JOY - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura in acciaio inox AlSI 304 elsolamento in poliuretano ad alta densitar senza uso di CFC dallo spessore di 75 mm, ad eccezione dei mod. ...41...
e ...51... con spessore 55 mm ePiedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili Piano di lavoro alio 80 mm, realizzato in acciaio inox AlSI 304 per il mod.
DC51M; piano di appoggio alto 25 mm, realizzato in acciaio inox AlSI 304 per il mod. DF41M eMod. DC51 e DF51 senza piano, “built in” ePorfa re-
versibile (escluso mod. ...H) eMod. ...H predisposto per sovrapposizione di formi misti nr 6 e 10 livelli ®Camera di raffreddamento con angoli arrotondati
e foro scarico condensa sul fondo ®Pannello di copertura con ventole di raffreddamento incernierato ed apribile per una completa pulizia dell'evaporatore
eTelaio smontabile realizzato in filo d'acciaio inox AISI 304 ela camera di raffreddamento pud accogliere teglie GN e teglie EN oFluido refrigerante:
R452A ePannello comandi con display a segmenti con una navigazione semplice e veloce ®Sbrinamento ad aria ®Arresio della ventilazione
con l'apertura della porta ®Gestione del micro interruttore porta di fipo magnetico ®Dotazione standard: telaio in acciaio inox AlSI 304 per teglie e
bacinella raccoglicondensa. Mod. ...H: 5 coppie di guide in acciaio AlISI 304 e bacinella raccoglicondensa

AISI 304 stainless steel structure ® CFC-ree high-density polyurethane insulation 75 mm, thick, except for mod. ...41... and ...51... where insulation is 55
mm thick ®Adjustable AISI 304 stainless steel feet @ The work top is 80 mm high and made of stainless steel AISI304 for mod. DC5 1M top is 25 mm high
and made of sfainless steel AISI304 for mod. DF4TM eMod. DC51 and DF51 without fop, “built in”Reversible door [except mod. ...H| ®Mod. ...H
preset for stacking of combi ovens 6 and 10 levels ®Refrigeration cell with rounded corners and condensation drain in the bottom ®Hinged cover panel
with cooling fans, opening to allow com-plete cleaning of the evaporator ®Removable container rack in AlSI 304 stainless steel wire ®Infernal room able
fo take GN containers and confectionery trays EN eRefrigerant fluid: R452A eDigital panel control board providing easy and rapid navigation ®Air
defrostin ®Fan air disfribution system cuts out when door is opened ®Magnetic door microswitch ®Standard supplied: stainless steel AISI 304 support for
containers and condensation collection fray. Mod. ...H: 5 pair of AlSI 304 stainless steel runners and condensation collection tray

Structure en acier inox AlSI 304 elsclation en polyuréthane & haute densité, sans CFC, d'une épaisseur de 75 mm, sauf pour les pefits mod. ...41... ef
...51... qui disposent d'une épaisseur de 55 mm ePieds en acier inox AlSI 304 réglables ®Plan de travail hauteur 80 mm, réalisé en acier inox AlS
304 pour le mod. DC51TM:; plan de support hauteur 25 mm, réalisé en acier inox AlSI 304 pour le mod. DF41M eMod. DC51 ef DF51 sans plan,
"built in” ePorte réversible (except mod. ...H) ®Mod. ...H sousfour pour superposition cellule/four mixte 6 et 10 niveaux ®Chambre de refroidissement &
angles arrondis dotée d'un trou d'évacuation des condensats sur le fond ®Protection des ventilateurs montée sur charniére, facilitant I'accés au neftoyage
des parties techniques ®Echelle porte-plats démontable réalisée en fil d'acier inox AISI 304 e Compatibilité plateries gastronorme GN et pétissieres EN
eFluide réfrigérant: R452A ®Panneau de commandes avec écran & segments avec une navigation simple et rapide ®Dégivrage & air ®Arrét de
la ventilation & I'ouverture de la porte ®Microcontact de porte de type magnétique ®Dotation standard: support pour bac en acier inox AlSI 304 et
bassine pour la récupération de la condensation. Mod. ...H: 5 paires de guides en acier inox AlISI 304 et bassine pour la récupération de la condensation

Struktur aus C.NLS. nach DIN 1.4301 75 mm starke Isolierung aus FCKW-reiem hochdichtem Poly-urethan-Schaum, ausgenommen die Mod. ...41...
und ...51... mit Dicke 55 mm ®Abstellficiche aus C.N.S. nach DIN 1.4301 ¢C.N.S. nach DIN 1.4301modelle Arbeitsplatte, 80 mm stark, schallge-
démpft fir das Mod. DC5TM; C.N.S. nach DIN 1.430 1modelle Auflageebene, 25 mm sfark, schallgedémpft fur das Mod. DF4 1M eMod. DC51 und
DF51 ohne Arbeitsplatte, “built in" @ Tir mit umkehrbarer Offnung (nicht bei den Mod. ...H) ®Mod. ...H unterdfen Modell, fir tberlagerte Combidampfer
6 und 10 Niveaus ®Kihlraum mit runden Ecken und Kondenswasserablasséffnung im Boden e Aufklappbares Abdeckpaneel mit den Ventilatoren, das fur
die vollstindige Reinigung des Verdampfers gesffnet werden kann eHerausnehmbares Drahtgestell aus C.N.S. nach DIN 1.4301 eKihlraum geeignet
fur die Aufnahme von GN-Behdltern und Backblechen EN eKéltemitiel: R452A eBedienfeld mit Segmentanzeige und einfacher und schneller
Navigation elufrAbiauen ®Automatische Abschaltung der Liflung beim Offnen der Tir ®Steuerung des magnetischen Tur- Mikiroschalters ®Die Aus-
stattung umfasst: Behdltern aus C.N.S nach DIN 1.4301 und Kondenswasserbehdlter. Mod. ...H: 5 Paar Fihrungs. aus CNS nach DIN 1.4301 und
Kondenswasserbehalter

Estructura en acero inox AISI 304 e Aislamiento en poliurefano de alia densidad sin ufilizacion de CFC de espesor de 75 mm, con excepcion de los
mod. ..41...e ...51... con espesor 55 mm ®Pies en acero inox AIS|I 304 regulables ela superficie de frabajo, de 80 mm de alfura, estd realizada en
acero inoxidable AlSI 304 para mod. DC51M; la superficie de soporte, de 25 mm de altura, esté realizada en acero inoxidable AISI 304 para mod.
DF41M eMod. DC51 y DF51 sin encimera, “built in"®Cémara de refrigeracion con éngulos redondeados y orificio de descarga condensacion en el
fondo ePuerta reversible (excepto mod. ...H) ®Mod. ...H debajo de horno’ para homos mixtos superpuestos 6 y 10 niveles ®Fluido refrigerante: R452A
Panel de proteccién de los ventiladores de refrigeracion abisagrado y registrable para efectuar una limpieza completa incluso del evaporador ©Soporte
desmontable realizado en varilla de acero inox AlSI 304 eCémara de refrigeracion ideal para introducir bandejas GN 'y bandejas de pasteleria EN
*Panel de mandos con pantalla con segmentos con una navegacién simple y rapida ®Descongelacién por aire @ Interrupcién de la ventilacion al
abrir la puerta ®Gestion del microinterruptor puerta de tipo magnético ®Equipamiento de serie: soporte en acero inox AlSI 304 para cubeta y cubeta
para la recogida de la condensacién. Mod. ...H: 5 pares de guias en acero inox AlSI 304 vy cubefa para la recogida de la condensacién
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ABBATTITORI DI TEMPERATURA - JOY  mmm
BLAST CHILERS -JOY il

CELLULES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - JOY A
) SCHOCKFROSTER - JOY v
ABATIDORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - JOY

607014

E @90/ E @240, MOND MULTI Z @ @
e Warcowc & & } w cm cm kg €

4

nr.5
GN 1/1
DC51 12 Kg - - - 850  74,5x70x84 81x77x106 86 4.081
nr.5
60x40
- nr.5
GN 1/1
DC51M 12 Kg - - - 850  74,5x72x90 81x77x110 90 4,287
nr.5
60x40
ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA - JOY s
BLAST CHILLERS/FREEZERS - JOY
CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - JOY o 1"
SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROST-TIEFFRIERGERATE - JOY i ‘.x
ABATIDORES,/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - JOY
=090 ZFouy Moo Mg } 'Z @ @
"""l Fuconc Bacewe & & w cm cm kg €
nr.5
GN 1/1
DF41M 15 Kg 8 Kg " - 1000 74,5x70x86,5 81x77x104 95 3.760
nr.5
60x40

°  DF351H ,
= GICILV] 10,8 Kg 3,6 Kg ] - 850 9297, 7x/5 107xQ4x97,5 135 5.730
-

nr.5
GN 1/1
DF51 20 Kg 12 Kg m - 1200 74,5x70x84 81x/7x106 106 4.967
nr.5
60x40

nr.5
GN 1/1
DF51M 20 Kg 12 Kg [ - 1200 74,5x72x90  81x/7x110 111 5.165
nr.5
60x40

01.03.2022
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mmm JOY - ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA
B /O - BLAST CHILLERS/FREEZERS

eJ* JOY - CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE
5 ’o, JOY - SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE

|OY - ABATIDORES/CONGCELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

L Fitac o @ F Xw Bom Bom Qg €

nr.10
GN 1/1
DF101L 42 Kg 25 Kg m - 3200 80x83x185 9Q1x88x202 225 8.719
nr.10
60x40

nr. 14
GN 1/1
DF141L 65Kg 35Kg  m - 4500 80x83x199 91x88x216,5 255 11.540
nr. 14
60x40
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA

BLAST CHILLERS /FREEZERS

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE

RO LL_I N SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE
ABATIDORES,/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

= O 240 = Oo0
W +90°+-18°C W7 +90°++3°C

g

© e

YY)

nnm>

| m—- R

e

B L

IFR201R

IFR202R

e Abbattitore e surgelatore multifunzione: abbatte, congela, scongela, lievita. ..

e Multifunction blast chiller and freezer: blast chilling, freezing, thawing, proving. ..

e Cellules mixtes de refroidissement rapide, multifonctions:refroidissement, congélation, décongélation, levage. ..
e Multifunktionelle Schnellabkihler und Schnellfroster: SchnellKihlung, Schnellfrosten, Aufiauen, Séuerung. ..

® Abatidor y congelador rapido multifuncién: enfriamiento, congelacién, descongelacién, fermentacion. ..

[§ s & =y~ 5]
[ & & = = = & = 3]

| = R
e Scheda comandi con display LCD ed encoder d g |_r—_' o L"Q ‘/;@}
@ |CD control panel board and encode (Intelligent Food Recognition)

e Carte électronique LCD avec encoder
o |CD-Schaltiafel mit Encoder
® Panel de mandos LCD con encoder

01.03.2022

¢ |lluminazione a led per permettere all'operatore di controllare il funzionamento anche a distanza

e led lighting allows the user o check on the functioning at a distance

e Eclairage par LED pour permetire & ['utilisateur le coniréle du fonctionnement & distance

e |ED-Ausleuchtung, um dem Benutzer zu erméglichen, die Funkfionsweise aus der Fermne zu kontrollieren
e lluminacién LED para permitir a lo usuario de controlar el funcionamiento a una distancia

. ygoldl



ULTRA ROLL-IN - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
ULTRA ROLLIN - DESIGN FEATURES

ULTRA ROLLIN - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ULTRA ROLLIN - TECHNISCHE DATEN

ULTRA ROLLIN - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} | Strutivra costruita da pannelli prefabbricati in acciaio inox AISI 304 con spessore d'isolamento 80 mm #Fondo idoneo all'inserimento di carrelli realizzato
in acciaio inox AlSI 304 con isolomento di 30 mm ePorta autochiudente con maniglia esferna e serratura; all'interno & dotata di pulsante di sblocco di
sicurezza ®Fluido refrigerante: R452A eDisplay+Encoder posizionati per la massima ergonomia e lettura da ogni angolazione; Multilingue & Multi-
market con le principali fipologie di abbattimento-surgelazione; abbattimento I.FR. e programmi speciali fra cui Infinity, Smart on, Multy, Automatici,
Memorizzati, Preferiti e funzioni Scongelamento, Conservazione, Lievitazione e Fermalievitazione; sonda multipoint con Active Control,
per la gestione cosfante delle temperature in modo automatico; HACCP Alarms + HACCP recording per un costante confrollo della qualita e sicurezza
del prodotto ®Passaggio automatico dlla fase di conservazione dopo ogni ciclo di abbattimento/surgelazione ®Rgb Msg Led illuminazione a led che
awisa del funzionamento e/o di eventuali anomalie ®USB per scaricare i dati HACCP e aggiomnare il software ®Possibilita di stampare i dati dei cicli di
abbattimento in memoria ®Shrinamento di tipo elefirico ®Dotazione standard: sonda multipoint e rampa.

BSES AISI 304 stainless steel structure with high density injected CFC+ree polyurethane foam 80 mm insulation ®AISI 304 stainless steel base, 30 mm thick,
useful for trolley insertion @ Insulated door with self-closing device, external handle and inside safety release ®Refrigerant fluid: R452A ¢LCD Display+En-
coder positioned for the best ergonomics and reading from all angles; Multilingual & Multimarket with the main types of chilling - freezing; I.ER. cycle
and special programs, including Infinity, Smart on, Multy, Automatic, Saved programs, Favourites and functions Thawing, Storage, Proving and
Retarder Proving; multipoint probe with Active Control, for constant management of temperatures in automatic mode; HACCP Alarms + HACCP
recording for constant quality confrol and product safety ® Automatic activation of storage phase at end of blast chilling/blast chillingfreezing cycle ®*Rgb
Msg Led lighting that notifies the operator of the operational status and/or any anomalies that may have occurred ®USB to download HACCP data and
fo (Llepgrctde the software ®The data of the blast chilling cycles in the memory can be printed ®Electric defrosiing ®Standard supplied: multipoint probe
and ramp

| ] Intérieur et extérieur en acier inox AISI 304 avec isolation d'épaisseur 80 mm de polyuréthane haute densité sans utilisation de CFC #Sol en acier inox
AlSI 304 avec isclation 30 mm utile & I'insertion des chariots ®Porte équipée d'un systéme de fermeture automatique avec poignée exferne ef systéme de
sécurité avec déblocage & l'intérieur oFluide réfrigérant: R452A eEcran LCD+Codeur posifionnés de maniére & conférer une meilleure ergonomie et
une lecture sur tous les angles; Multilingue & Multimarket avec les principaux modes de réfrigération ou congélation; réfrigération 1.ER., programmes
spéciaux dont Infinity, Smart on, Multy, Automatiques, Memorises, Favoris ef foncfions de Décongélation, Conservation, Fermentation et
Fermentation controllée; sonde multipoint & Contréle Actif, pour gesfion constante des températures de maniére automatique; Alarmes HACCP-+en-
registrements HACCP pour un contréle constant de la qualité et de la sécurité du produit ®Passage automatique en mode conservation en fin de cycle
de réfrigération,/congélation rapide®Rgb Msg Led éclairage led qui guide |'opérateur en |'avisant de son fonctionnement ef/ou d'éventuelles anomalies
*USB pour #lécharger les données HACCP et effectuer des mises & jour du logiciel ®Possibilité d'imprimer les données mémorisées des cycles de refrof-
dissement ®Dégivrage de type électrique ®Dotation standard: sonde multipoint et ramp

I Ausfohrung in C.NLS. nach DIN 1.4301 mit FCKWWHreier Poly-urethanschaum-Einspritzung, 80 mm Isolierung ®Boden aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit
30 mm lIsolierung, gee-ignet zu dem Einsatz des Hordenwagens ®Wérmeisolierte Tur mit Selbstverschlu-Vorrichtung, aussen Handgriff und Entriegelung
eKdlemittel: R452A eLCD display+Encoder sind ergonomisch angebracht und kénnen aus jedem Blickwinkel abgelesen werden; Mehrsprachig &
Multimarket mit die wichtigsten Arten zu Kihlen und Gefrieren; I.ER. Kihlung, Sonderprogrammen wie Infinity, Smart on, Multy, Automatisch, Ge-
speichert, Bevorzugte und Auftaufunktion, Konservierung, Gérung und Gérstopp; Mehrpunkt erntemperaturfihler mit con Active Control,
fir eine kontinuierliche, automatische temperatursteuerung; HACCP Alarm + HACCP fiir eine permanente Uberwachung der Produkisicherheit und Qualitét
* Automatischer Ubergang zur Konservierungsphase nach dem Schockfrost/ Schockiieffrierzyklus ®Rgb Msg Led led-Beleuchtung, die den Bediener fihrt
und ihm Informationen ber den Befrieb und etwaige Betriebssidrungen bietet ®USB fir den download von haccP-daten und Software-updates #Die ge-
speicherten Daten der Schockfrostzyklen kénnen ausgedruckt ®Elekirisches Abtauen ®Die Ausstattung umfasst: Multipoint-Sensor und Rampe

W Fsiryctura construida con paneles de acero inox AlSI 304, aislamiento de espesor de 80 mm de poliuretano de alia densidad sin uso de CFC eBase

| . . . C s /. s . o . .o
en acero inox AlSI 304 con aislamiento mm 30 idéneo para l'infroducién de los carros ®Puerta con dispositivo de autocierre, manija y desbloqueo de
seguridad inferior ®Fluido refrigerante: R452A ePantalla LCD+Codificador posicionados para la méxima ergonomia y desde lectura desde cualquier
angulo; multilingue & multimarket con las principales tipologias de abatimiento,/congelacion; abatimiento 1.LER., programas especiales entre los
cudles se encuentran Infinity, Smart on, Multy, Autométicos, Memorizados, Preferidos y funciones de Descongelacién, Conservacién, Leudado
y Retardo de leudado; Sonda multipoint con Active Control, para la gestion constante de las temperaturas en modo automdtico; HACCP Alarms +
HACCP recording para un control constante de la calidad y seguridad del producto ®Paso automético a la fase de conservacion después del ciclo rapido
de abatimiento/congelacién ®Rgb Msg Led la iluminacién con led que guia al operador avisén-dolo de su funcionamiento y,/o de eventuales anomalias
*USB para descargar los datos HACCP y actualizar el software ®Permite imprimir los datos de los ciclos de abatimiento en memoria ®Desescarche de
fipo eléctrico ®Equipamiento de serie: sonda multipoint y rampa

4
i

*Su richiesta |'apparecchio pud essere fornito disassemblato. Segnalarlo al momento dell’ordine poiché il codice da inserire sara diverso. Prezzo di listino invariato *At your request
the appliance can be ordered and sent as disassembled. Please pay attention and ask for it at the moment of the order, as the commercial code to be pro-duced will be different. The
price will be the same *Sur demande, I'appareil peut étre livré démonté. Informez-nous lors de la commande, puisque le code a rigistrer sera différent. Prix inchangé *Auf Wunsch
kann das Geréit zerlegt geliefert werden. Benachrichtigen Sie uns bei der Bestellung, da der Code wird anders sein. Listenpreis unveréindert ¢Previa solicitud, el aparato se puede

suministrar desmontado. Notifiquenos en el pedido, ya que el cédigo para producerlo serd diferente. Lista de precios sin cambios
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA - ULTRA ROLL-IN o
BLAST CHILLERS/FREEZERS - UTRA ROLLIN - e

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - ULTRA ROLLN 5 Qf
SCHOCKFROSTER/SCHOCKFROST-TIEFFRIERGERATE - ULTRA ROLIHAN 5 ‘.’
ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - ULTRA ROLLIN

y %‘,%C?E;S’C %9(0?3191/8°C M?Q N%LII } w Z cm @ cm @ kg €

607014

4

nr.20
GN 1/1 900
IFR201R 120Kg 72 Kg - B 00+ 105x125x226 123x142x248 380 20.566
nr.20
60x40
nr.20
GN2/1 1200
IFR202R 210Kg 144 Kg - B Go0r 140x125x226 151x142x248 500 25.848
nr.20
60x80
nr.20
CN2/1 1200
IFP202R 210Kg 144 Kg B 2300+ 140x135x226 151x154x248 550 27.473
nr.20
60x80
T S
: [ Sy
= : | ] %
15 = ¥ \
fa} al 1
F P %
|§_2’_5_Cm
E:’ IFR201R
3 £ 20 x GN 1/1
Qi 55 20 x EN 60x40 cm
T T IFR202R / IFP202R
'*'é_;,'c'r;;*' 20 x GN 2/1
IFR202R IFP202R IFR201R 20 x EN 60x80 cm

A

(*) ®Assorbimento in sbrinamento ® Absorption while defrosting ® Absorption en dégivrage ® Stromaufnahme bein Abtauen ®Potencia absorbida en descongelacion
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ACCESSORI - ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA
ACCESSORIES - BLAST CHILLERS /FREEZERS

ACCESSOIRES - CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE

ZUBEHORE - SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE

ACCESORIOS - ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

ULTRA ROLLIN

ULTRA
FLASH
JOY

GRIGUA GN 1/1, ACCIAIO INOX AlS| 304

R GRID GN 1/1, STAINLESS STEEL AISI 304 1 5053
P ' G11X CLAYETTE GN 1/1, ACIER INOX AlSI 304 X ™ 59
% ROST GN 1/1, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 em
Vi PARRILLA GN 1/1, ACERO INOX AISI 304

GRIGLA GN 2/1, ACCIAIO INOX AlSI 304
GRID GN 2/1, STAINLESS STEEL AIS| 304 5565
G21X  CLAYETTE GN 2/1, ACIER INOX AlSI 304 X n 94
ROST GN 2/1, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 cm
PARRILLA GN 2,1, ACERO INOX AISI 304

GRIGLIA ACCIAIO INOX AISI 304

= GRID STAINLESS STEEL AISI 304 600

Y G64C CLAYETTE ACIER INOX AISI 304 o (N W] 56
pT=—T ROST AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301

= PARRILLA ACERO INOX AISI 304

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AISI 304, PER KENST - KEN3OTL
A" \ AR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304, FOR KEN5T - KEN301L

CG64AB  COUPLES GUIDES ACIER INOX AISI 304, POUR KENS 1 - KEN3O1L ffﬂ) N W | 36
PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301, FUR KEN51 - KEN3OTL

2 GUIAS ACERO INOX AISI 304, PARA KEN51 - KEN3O1L

TEGE CARRELLO PER TEGLE GN 1/1
i TROLLEY FOR TRAYS GN 1/1 44,5x61

CRG2011 CHARIOT POUR PLATEAUX GN 1/1 x171 ] 1.453
WAGEN FUR BEHALTER GN 1/1 cm
e = | CARRO PARA BANDEJAS DE HORNO GN 1/1

TEGE CARRELLO PER TEGLIE GN 2/1
i TROLLEY FOR TRAYS GN 2/1 65x72

CRG2021 CHARIOT POUR PLATEAUX GN 2/1 X171 ™ 2.009
WAGEN FUR BEHALTER GN 2/1 cm
S CARRO PARA BANDEJAS DE HORNO GN 2/1

DATA LOGGER TEMPERATURA ED UMIDITA ’
TEMPERATURE & HUMIDITY DATA LOGGER
l DLUSB  ENREGISTREUR DE DONNEES THERMIQUES ET DE TAUX D'HUMIDITE E E | EmE 328

DATENLOGGER FUR TEMPERATUR UND FEUCHTIGKEIT
DATALOGGER PARA TEMPERATURA & HUMEDAD

KIT LAMPADA UV PER ...51... [ESCLUSO ...51H)
UV LAMP KIT FOR ...51... [EXCEPT ...51H) 10W
LUVIU  KITLAMPE UV POUR ...51... [EXCEPT ...51H) = 579
KIT UV-LAMPE FUR .51 ... (NICHT BEI DEN ....51H)
KIT LAMPARA UV PARA ...51 ... (EXCEPTO ...51H)

KIT LAMPADA UV PER ...101L
UV LAMP KITFOR ... 1011 35 W
LUV2F  KIT LAMPE UV POLR ...101L S LAL 920
KIT UVLAMPE FUR ...101L
KIT LAMPARA UV PARA ...101L

KIT LAMPADA UV PER ...725, ...1025
UV LAMP KIT FOR ...72S, ...1025 35 W
LUV4F KT LAMPE UV POUR ...72S, ...102S RN n 977
KIT UVLAMPE FUR ...72S, ...1025
KIT LAMPARA UV PARA .72, ...1025

KIT FERMASONDA PER LIQUIDI
PROBE FASTENER KIT FOR LIQUIDS

KFSL  JEU ARRETE SONDE POUR LIQUIDES mm|n 475
FUHLERSHALTELEISTENSATZ FUR FLUSSIGKEITEN
JUEGO SUJETASONDA PARA LIQUIDOS

KIT CREMAGILIERE E 5 COPPIE DI GUIDE PER TEGLIE EN 60X40, PER ...51... (ESCLUSI
MOD. ...H)

KIT OF RACK AND 5 PAIRS OF GUIDES FOR CONTAINER EN 60X40, FOR ...51...
(EXCEPT FOR MOD. ...H)
b KEN51 JEU CREMAILLERES ET 5 COUPLES DE GUIDES POUR BAC EN 60X40, POUR ...51...

(EXCEPT POUR LE MOD. .. H) o ) el 176
SATZ TRAGELEISTEN UND 5 SCHIENENPAARE FUR BEHALTER EN 60X40, FUR ...51...
(NICHT BEI DEN MOD. .. H) )

JEUGO CREMALLERAS Y 5 PARES DE GUIAS PARA CUBETA EN 60X40, PARA .51 ..
[EXCEPTO MOD. ...H)
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA - ACCESSORI
BLAST CHILLERS /FREEZERS - ACCESSORIES
CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - ACCESSOIRES
SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE - ZUBEHORE
ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - ACCESORIOS

ULTRA

FLASH
JOY

ULTRA ROLLIN

€

KEN301L

KIT CREMAGILIERE E 10 COPPIE DI GUIDE PER TEGLIE EN 60X40, PER ...101L...

KIT OF RACK AND 10 PAIRS OF GUIDES FOR CONTAINER EN 60X40, FOR ...101L...
JEU CREMAILLERES ET 10 COUPLES DE GUIDES POUR BAC EN 60X40, POUR ... TO1L...
SATZ TRAGELEISTEN UND 10 SCHIENENPAARE FUR BEHALTER EN 60X40, FUR ... TOTL...
JEUGO CREMALLERAS Y 10 PARES DE GUIAS PARA CUBETA EN 60X40, PARA ...101L...

402

N> KEN301S
N

KIT CREMAGLIERE E 10 COPPIE DI GUIDE PER TEGLE EN 60X40, PER ...101S...

KIT OF RACK AND 10 PAIRS OF GUIDES FOR CONTAINER EN 60X40, FOR ..101S...
JEU CREMAILLERES ET 10 COUPLES DE GUIDES POUR BAC EN 60X40, POUR ...101S...
SATZ TRAGELEISTEN UND 10 SCHIENENPAARE FUR BEHAITER EN 60X40, FUR ...101S...
JEUGO CREMALLERAS Y 10 PARES DE GUIAS PARA CUBETA EN 60X40, PARA ... 101S. .

378

KEN72S

Jd N\

KIT CREMAGILIERE E 10 COPPIE DI GUIDE PER TEGLIE EN 60X40 E/O EN 60X80, PER
L7250

KIT OF RACK AND 10 PAIRS OF GUIDES FOR CONTAINER EN 60X40 AND/OR EN
60X80, FOR ...72S...

JEU CREMAILLERES ET 10 COUPLES DE GUIDES POUR BAC EN 60X40 ET/OU EN
60X80, POUR ...72S...

SATZ TRAGELEISTEN UND 10 SCHIENENPAARE FUR BEHALTER EN 60X40 UND/ODER
EN 60X80, FUR ...72S...

JEUGO CREMALLERAS Y 10 PARES DE GUIAS PARA CUBETA EN 60X40 Y/O EN
60X80, PARA ...72S...

705

KEN102S

KIT CREMAGILIERE E 10 COPPIE DI GUIDE PER TEGLIE EN 60X40 E/O EN 60X80, PER
...102S...

KIT OF RACK AND 10 PAIRS OF GUIDES FOR CONTAINER EN 60X40 AND/OR EN
60X80, FOR ...102S...

JEU CREMAILLERES ET 10 COUPLES DE GUIDES POUR BAC EN 60X40 ET/OU EN
60X80, POUR ...102S...

SATZ TRAGELEISTEN UND 10 SCHIENENPAARE FUR BEHALTER EN 60X40 UND/ODER
EN 60X80, FUR ...102S. . ’

JEUGO CREMALLERAS Y 10 PARES DE GUIAS PARA CUBETA EN 60X40 Y/O EN
60X80, PARA ...102S...

704

PA51

PIANO DI LAVORO MONOFRONTE CON ALZATINA PER ...51

SINGLE-SIDED WORKTOP WITH SPLASHBACK FOR ...51

PLAN DE TRAVAIL AVEC DOSSERET ARRIERE POUR ...51

EINSEITIG ABGERUNDETER ARBEITSPLATTE MIT HINTERER AUFKANTUNG FUR ...51
ENCIMERA DE TRABAJO FRENTE UNICO Y PETO PARA .51

370

ol
#— -
"‘"**"‘;a. KRPAB9O

N. 4 RUOTE PROETTANTI CON FRENO PER ..41..-..51..-..52.. (ESCLUSO MOD. ..H)
N. 4 TURNING WHEELS WITH BRAKE FOR ..41..-..51..-..52.. (EXCEPT MOD. ...H)

N. 4 DREHRADER MIT BREMSE POUR ..41.-.51.-.52.. (EXCEPT MOD. . H)

N. 4 ROUES PIROETTANTES AVEC FREIN FUR ..41..-..51.-..52.. (NICHT BEI DEN MOD. ..H)
KIT DE 4 RUEDAS ROTANTES CON FRENO PARA ..41.-..51..-..52.. (EXCEPTO MOD. ..H)

282

=
¢ % KRPRVX

i

NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN ACCIAIO AISI 304, DI CUI 2 CON FRENO,
PER..H..-..101..-102..-..72..

NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN STAINLESS STEEL AISI 304, 2 OF THEM
WITH BRAKES, FOR .. H .. - ..101..- 102.. - ..72..

KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN ACIER INOX AISI 304, DONT DEUX
AVEC FREINS, POUR .. H ..-..101..- 102.. - .72..

SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301, ZWEI MIT
BREMSEN, FUR .. H ..- .101..-102..- ..72..

KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN ACERO INOX AlSI 304, DOS
CON FRENO, PARA .. H ..- .101..-102.. - ..72..

279

GR4AU*

GRUPPO REFRIGERANTE PER TF102SR
REMOTE COOLING UNIT FOR TF102SR
GROUPE FRIGORIFIQUE POUR TFTO2SR
FERNKUHLAGGREGAT FUR TF102SR
UNIDAD REFRIGERANTE PARA TF102SR

6.000 W

6.800
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ACCESSORI - ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA
ACCESSORIES - BLAST CHILLERS /FREEZERS

ACCESSOIRES - CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE

ZUBEHORE - SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE

ACCESORIOS - ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

ULTRA

FLASH
JOY

ULTRA ROLLIN

GR7AU*

GRUPPO REFRIGERANTE PER IFR201R, GIA PROVISTO DI CARENATURA
REMOTE COOUNG UNIT FOR IFR201R, ALREADY ENDOWVED WITH COVERING
GROUPE FRIGORIFIQUE POUR IFR201R, DOUE DEJA DE KIT COUVERTURE
FERNKUHLAGGREGAT FUR IFR201R, WO SCHUTZUMSCHLAG DABEI

UNIDAD REFRIGERANTE PARA IFR201R, JA EQUIPADO DE COBERTURA

5.500 W

11.048

GR14AU*

GRUPPO REFRIGERANTE PER IFR202R - IFP202R, GIA PROVWISTO DI CARENATURA
REMOTE COOLNG UNIT FOR IFR202R - IFP202R, AIREADY ENDOWED WITH COVERING
GROUPE FRIGORIFIQUE POUR IFR202R - IFP202R, DOUE DEJA DE KIT COUVERTURE
FERNKUHLAGGREGAT FUR IFR202R - IFP202R, WO SCHUTZUMSCHIAG DABE

UNIDAD REFRIGERANTE PARA IFR202R - IFP202R, JA EQUIPADO DE COBERTURA

10.700 W

13.050

g

[*) eL'unitar refrigerante non pud essere collegata a piv di 25 m di distanza lineare ®The refrigerating unit is to be connected at a max distance of 25 m from the appliance fo ben refrigerated
e['unité réfrigérante ne peut pas éfre placée & plus de 25 m de distance du meuble & refrigérer #Die Kihleinheit kann nicht weiter als 25 m vom Kihlaggregat entfernt angeschlossen werden
*El grupo frigorifico no puede ser conectado a més de 25 mis. de distancia
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LINEA PIZZERIA

PIZZA RANGE
LIGNE PIZZA
PIZZA REIHE
LINEA PIZZA







TAVOLI REFRIGERATI PIZZERIA

REFRIGERATED PIZZA COUNTERS
BANQUES REFRIGEREES PIZZA
KUHITISCHE FUR PIZZA

MESAS REFRIGERADAS PIZZA

KBZ257A

® KBZ...A con 7 cassefti neutri; KBZ...S senza cassefti

® KBZ...A with 7 neutral drawers; KBZ...S without drawers

e KBZ...A avec 7 firoirs neutres; KBZ...S sans tiroirs

® KBZ...A mit 7 neutrale Schubladen; KBZ...S ohne Schubladen
® KBZ...A con 7 cajones neutros; KBZ...S sin cajones

o KBZ...3 Alzatina refrigerata prof. 330 mm; KBZ...7 alzatina refrigerata prof. 370 mm

® KBZ...3 upper refrigerated top, 330 mm depth; KBZ...7 upper refrigerated top, 370 mm depth
o KBZ...3 vitrinette réfrigérée prof. 330 mm; KBZ...7 vitrinefte réfrigérée prof. 370 mm

® KBZ...3 Gekihlte Vitrine 330 mm tief; KBZ...7 Gekihlte Vitrine 370 mm tief

o KBZ...3 vitrina refrigerada prof. 330 mm; KBZ...7 vitrina refrigerada prof. 370 mm

e Piano di lavoro in granito Rosa Befa dallo spessore di 30 mm, dofato di alzatine perimetrali sui fre lafi
® Rosa Befa granite workiop 30 mm thick, with a perimeter upstand on three sides
\ o Plan de fravail en granit Rose Beta, épaisseur 30 mm, doué de dosserets arrieres et latéraux
75/80 .

o Aus Rosa Beta Granit, Stérke 30 mm mit Rundaufkantungen drei Seiten
160/207/259 cm . -
® Plano de trabajo en granito Rosa Beta, espesor 30 mm, con peto en frasera y ambos laterales
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PIZZA RANGE - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
PIZZA RANGE - DESIGN FEATURES

PIZZA RANGE - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PIZZA RANGE - TECHNISCHE DATEN

PIZZA RANGE - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

TAVOLI REFRIGERATI: struttura monoscocca coibentata con iniezione di poliuretano senza utilizzo di CFC, redlizzata in acciaio inox AlSI 304 ¢Cc-
mera interna con fondo stampato e foro di scarico per una migliore pulizia del vano ePiedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in aliezza ®Ogni vano
refrigerato pud contenere 7 bacinelle in plasfica alimentare EN $60x40 cm ¢Fluido refrigerante R290 eTemperatura di funzionamento +2/+10°C ¢Co-
mandi termometrofermostato digitali ®Refrigerazione ventilata tramite evaporatore ad alefte verniciato e protefio e motoventilatore @ Circolazione dell'aria
ad U per qualsiasi possibilits di posizionamento, con la massima affidabilita del gruppo motore @ Sbrinamento automatico ed evaporazione automatica
della condensa ®Dotazione standard: una coppia di guide in acciaio inox AISI 304 per ogni vano refrigerato; i mod. ...S sono inolire dotati di una
griglia cromata per vano ed i mod. ...A di 7 bacinelle EN 60x40 cm in plastica per ogni cassettiera

PIANO DI LAVORO: granito Rosa Befa dallo spessore di 30 mm, dotato di alzatine perimetrali sui fre lafi

ALZATINE REFRIGERATE: sfruttura in acciaio inox AISI 304; mod. ...V con cristalli temprati ®Comandi termometfrotermostato digitali ® Temperatura
di funzionamento +2/+10°C eFluido refrigerante R290 eEvaporatore iniefiato a refrigerazione statica ®Circolazione dell'aria nel vano motore con
gspbiraziorﬁe frontale e uscita posteriore e laterale per maggiore affidabilits ® Dotazione standard: 2 fraversini in acciaio inox AlSI 304 per il sostegno

i bacinelle

REFRIGERATED COUNTERS: Insulated one - piece structure in AISI 304 stainless steel, the insulation is ensured by the injection of CFC - free polyuretha-
ne foam elnternal cleaning is made easier by the inclusion of a pressed bottom panel and drain outlet ®AISI 304 sfainless steel feet, adjustable in height
eFach refrigerated compartment is suitable for 7 plastic containers EN 60x40 cm @ Refrigerant fluid: R290 eTemperature ranges +2/+410°C eControl
panel with digital thermometer - thermostat ®Ventilated refrigerating system with profected finned evaporator and electric fans for a perfect circulation of the
air inside the unit ®U+urn circulation of the air to permit all positioning opportunities, with the maximum reliability of the cooling unit ® Automatic defrosting
and evaporation of condense drain ®Standard supplied: a pair of st/sfeel runners; mod. ...S are also endowed with a chromed shelf per compartment
and mod. ...A with 7 plastic containers EN ©0x40 cm every drawer unit

WORKTOP: rosa Beta granite 30 mm thick, with a perimeter upstand on three sides

REFRIGERATED TOP DISPLAYS: siructure in AlSI 304 stainless steel; mod. ...V with tempered glasses ®Control panel with digital thermometer and
thermostat @ Temperature range +2/+10°C eRefrigerant fluid: R2Q0 eEvaporator injection-moulded with static refrigeration @ Air circulation through motor
Eolrgportmem with infake from front and discharge at back and side for a higher reliability ®Standard supplied: 2 stainless steel AlSI 304 bridge-bars to

old containers

BANQUES REFRIGEREES: Structure monocoque en acier inox AlSI 304 avec isolation par injection de polyurethane sans ufilisation de CFC e Trou
d'évacuation des eaux de neftoyage sur le fond de la chambre emboutie ®Pieds en acier inox AlSI 304 réglables en hauteur ®Capacité de 7 bacs
plastique EN 60x40 cm par portillon réfrigéré Fluide réfrigérant: R2Q0 ®Température de fonctionnement +2/+10°C ®Panneau de commandes avec
thermomeétre - thermostat digitale ®Réfrigeration ventilée obtenue par évaporateur & ailettes traité anti - corrosion et avec moteur ventilateur ®Circulation de
I'air en U pour permetire foutes possibilités de positionnement, avec la fiabilité maximume du groupe moteur ®Dégiviage et évaporation des condensats
aufomatiques ®Dotation standard: par portillon réfrigéré 1 couple de guides en acier inox AISI 304 pour grilles/bacs; mod. ...S sont en plus équipés d'un
bac chromé chaque portillon ef mod. ...A de 7 bacs plastique EN 60x40 cm par bloc de tiroirs neutres

PLAN DE TRAVAIL: granit Rose Befa, épaisseur 30 mm, doué de dosserets arrigres ef latéraux

VITRINES REFRIGEREES: sfructure en acier inox AlSI 304; mod. ...V avec profection en verre frempé ®Panneau de commandes avec thermométre - ther-
mostat digitale ®Température de fonctionnement +2/410°C eFluide réfrigérant: R290 ®Evaporateur intégré, injection statique ®Circulation de I'air dans
le compartiment moteur par systéme d'aspiration frontale ef sortie arriére ®Dotation standard: 2 traverses en acier inox AlSI 304 pour le soutien des bacs

KUHLTISCHE: CNS Ausfihrung nach DIN 1.4301. Monoblock isolierter einteiliger Strukiuraufbau; die Isolierung besteht aus eingeschéumten Polyu-
rethan, ohne FCKWV - Einsatz ®Einfache Reinigung des Innenteils durch den Ablauf am Boden ®Hahenverstellbare File aus CNS nach DIN 1.4301
eJedes Kihlfach kann 7 Kunsistoffbehdlter EN 60x40 cm enthalten eKaltemitiel R290 eBetfriebstemperaturen: +2/+10°C eBedienfeld mit digitalem
Thermostat - Thermometer ®Kihlung durch beliifieten Verdampfer mit lackierten und geschiitzten Rippen ®Die Zuverlassigkeit das Kihlsystems wird durch
die U férmige Zirkulation der Luft im Motorraum gewdihrleistet ®lufiabtauung und Kondenswasserverdampfung erfolgen automatisch ®SerienméBige
Ausstattung je gekihltes Turelement: ein Fuhrungsschienenpaar aus CNS nach DIN 1.4301; bei Mod. ...S auch ein verchromter Rost; bei Mod. ...A
auch 7 Kunststoff Pizza-schalen EN 60x40 cm je neutrales Schublade

ARBEITSPLATTEN: Aus Rosa Beta Granit, Stérke 30 mm mit Rundautkantungen drei Seiten

KUHLVITRINEN: Strukiur aus CNS nach DIN 1.4301; Mod. ...V mit abgehértetem Kristallglas eBedienfeld mit digitalem Thermostat -Thermometer
*Befriebstemperaturen: +2/+10°C eKaltemittel R290 eEinschdumter Verdampfer, statisch gekihlt @Der Lufifluss mit Lufiansaugung aus dem Raum von
vorn und Abgabe der VWarmluft nach hinter und auf der Seite fir eine héhere Zuverléssigkeit ® Serienméfige Ausstattung: 2 Quertrdger aus CNS nach
DIN 1.4301 for GN Behdlrer

MESAS REFRIGERADAS: estruciura monobloque en acero inox AlSI 304 con aislamiento por inyeccién de poliuretano, sin empleo de CFC eFacilidad
de limpieza inferior con el fondo estampado, con desague ®Patas de acero inoxidable AISI 304, regulables en altura ®Cada vano refrigerado puede
contener / cubefas de plastico EN 40x60 cm ®Fluido refrigerante R290 e Temperaturas de servicio +2/+10°C ®Panel de mandos equipado con
fermémetro - termostato digital @Refrigeracion ventiloda con evaporador de alefas protegido y motoventilador e Sistema de enfriamento garantizado por
circulacién en U del aire dentro de la cémara, para cada posibilidad de posicionamiento y con la méxima fiabilidad del grupo motor ® Descongelamiento
ventilado. Evaporacién automdtica de la condensacién ®Equipamiento de serie: por cada compartimento refrigerado dos guifas en acero inox AlS
304; por los modelos .S una rejilla cromada también, v por los mod. ...A 7 cubetas de plastico EN 60x40 cm cada cajonera neutra

PLANO DE TRABAJO: granito Rosa Beta, espesor 30 mm, con pefo en trasera y ambos laterales

VITRINAS REFRIGERADAS: esfructura en acero inox AISI 304. Mod. ...V con crisfales temprados ®Panel de mandos equipado con termémetro - ter-
mostato digital ®Temperaturas de servicio +2/+10°C eFluido refrigerante R290 ®Evaporador inyectado, de refrigeracion estética @Circulacion del aire
lolenfrobde| vano mofor con aspiracion por zona frontal y salida @ Equipamiento de serie: 2 distanciadores en acero inox AlSI 304 para el soporte de
as cupetas
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TAVOLI REFRIGERATI PIZZERIA COMPLETI - PIZZA RANGE
COMPLETE REFRIGERATED PIZZA COUNTERS - PIZZA RANGE
BANQUES REFRIGEREES PIZZA COMPLETES - PIZZA RANGE
KOMPLETTE KUHLTISCHE FUR PIZZA - PIZZA RANGE
MESAS REFRIGERADAS PIZZA COMPLETAS - PIZZA RANGE
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TOP TOP
+2°+10 160
KBZ163A 160x75x147 162x92x168 315 7.846
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 280
TOP TOP
+2°+10 160
KBZ163S 160x75x147 162x92x168 207 6.791
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 280
TOP TOP
+2°+10 160
KBZ167A 160x80x147 162x92x168 330 7.864
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 280
TOP TOP
+2°+10 160
KBZ167S 160x80x147 162x92x168 312 6.807
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 280
TOP TOP
+2°+10 160
KBZ203A 207x75x147 211x92x168 398 8.675
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 280
TOP TOP
+2°+10 160
KBZ203S 207x75x147 211x92x168 380 7.146
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 320
TOP TOP
+2°+10 160
KBZ207A 207x80x147 211x92x168 416 8.693
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 280
TOP TOP
+2°+10 160
KBZ207S 207x80x147 211x92x168 398 7.168
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 320
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PIZZA RANGE - TAVOLI REFRIGERATI PIZZERIA COMPLETI
PIZZA RANGE - COMPLETE REFRIGERATED PIZZA COUNTERS

PIZZA RANGE - BANQUES REFRIGEREES PIZZA COMPLETES

PIZZA RANGE - KOMPLETTE KUHLTISCHE FUR PIZZA

PIZZA RANGE - MESAS REFRIGERADAS PIZZA COMPLETAS

il i R B B

4607014

TOP TOP
+2°+10 160
KBZ253A 259x75x147 263x92x168 480 9.637
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 320
TOP TOP
+2°+10 160
KBZ257A 259x80x147 263x92x168 500 10.106
BOTTOM BOTTOM
+2/+10 320

PIZZA RANGE - TAVOLI REFRIGERATI PIZZERIA E CASSETTIERE NEUTRE
PIZZA RANGE - REFRIGERATED PIZZA COUNTERS AND NEUTRAL DRAWING UNITS

PIZZA RANGE - BANQUES REFRIGEREES PIZZA ET BLOCS TIROIRS NEUTRES

PIZZA RANGE - KUHLTISCHE FUR PIZZA UND NEUTRALE SCHUBLADENBLOCKE

PIZZA RANGE - MESAS REFRIGERADAS PIZZA Y CAJONERAS NEUTRAS

w3 = v Yu B

4607014

@kg

ﬁ KBZ16 +2/+10 c 280 102x72,5x83 111x81x104 100 2.780
|
EE | I KBZ20 +2/+10 c 280 154x72,5x83 162x81x104 130 3.465
|} L
E‘ I | | KBZ25 +2/+10 c 320 206x72,5x83 211x81x104 160 3.823
| ] -
CNPZ7 - - - 52x72,5x83 55x75x100 60 1.977
i
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PIANO DI LAVORO GRANITO - PIZZA RANGE
GRANITE WORKTOP - PIZZA RANGE

PLAN EN GRANIT - PIZZA RANGE

OBERTEIL AUS MARMOR - PIZZA RANGE

PLANO DE TRABAJO EN GRANITO - PIZZA RANGE

Y o ® em D €

607014

4

G167 160x75x18 174x82x34 150 962

’ G168 160x80x18 170x90x30 150 990
G207 207x75x18 210x90x30 150 1.097
’ G208 207x80x18 210x90x30 170 1.153
G257 259x75x18 83x272x34 224 1.241

_ G258 259x80x18 83x272x34 235 1.316

ALZATINE REFRIGERATE - PIZZA RANGE
REFRIGERATED TOPS - PIZZA RANGE

VITRINETTES REFRIGEREES - PIZZA RANGE

GEKUHLTE VITRINE - PIZZA RANGE

VITRINAS REFRIGERADAS - PIZZA RANGE

d R Y B O €

607014

4

A143 +2/+10 160 142x33x26 166x42,5x34 38 1.631
A147 +2/+10 160 142x37x26 166x42,5x34 38 1.657
A143V +2/+10 160 142x33x46 166x42,5x34 50 1.893
A147V +2/+10 160 142x37x46 166x42,5x34 50 1.893
A163 +2/+10 160 160x33x26 166x42,5x34 45 1.695
A167 +2/+10 160 160x37x26 166x42,5x34 45 1.749
A163V +2/+10 160 160x33x46 166x42,5x34 57 1.979
A167V +2/+10 160 160x37x46 166x42,5x34 57 1.979
A203 +2/+10 160 207x33x26 212x42,5x34 65 1.738
A207 +2/+10 160 207x37x26 212x42,5x34 65 1.790
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PIZZA RANGE - ALZATINE REFRIGERATE
PIZZA RANGE - REFRIGERATED TOPS

PIZZA RANGE - VITRINETTES REFRIGEREES

PIZZA RANGE - GEKUHLTE VITRINE

PIZZA RANGE - VITRINAS REFRIGERADAS

6070

4

I3 Rw

4

B om

® cm

0 ko

€

A203V +2/+10 160 207x33x46 212x42,5x34 85 2.076
A207V +2/+10 160 207x37x46 212x42,5x34 85 2.076
A253 +2/+10 160 259x33x26 263,5x42,5x34 75 1.881
A257 +2/+10 160 259x37x26 263,5x42,5x34 75 2.008
A253V +2/+10 160 259x33xd6 263,5x42,5x34 100 2.526
A257V +2/+10 160 259x37x46 263,5x42,5x34 100 2.526
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TAVOLI REFRIGERATI

REFRIGERATED COUNTERS
BANQUES REFRIGEREES
KUHLTISCHE

MESAS REFRIGERADAS

o Fluido refrigerante R600a

R ooa -ﬂ:ﬂﬂ- o Refrigerant fluid R600a
6 PO o ride réfrigérant R600a
-‘** o Kaltemitiel R6O0a

¢ Fluido refrigerante R600a

o Coperchio in acciaio inox AlSI 304 ribaliabile e composto da due elementi di cui uno scorrevole; pianetto di porzionamento in nylon alimentare
o Stainless steel AISI 304 tilting lid composed by two elements, one of them sliding; handy food non foxic nylon preparation shelf
o Couvercle en acier inox AISI 304 basculant, composé par deux éléments dont I'un coulissant; petfit plan d'appui/travail en nylon alimentaire

= 3 ® Aus zwei Cleitteilen bestehende Deckel aus CNS nach DIN 1.4301 und bequeme
 Tapa en acero inox AlSI 304 abatible y hecha por dos elementos (uno de los dos corredero), cémodo plano de porcionamiento en nylon alimentar

S900X

ﬁ e Piano di lavoro in acciaio inox AlSI 304

o AISI 304 stainless steel workiop

e Plan de travail en acier inox AlSI 304

o Arbeitsplatie aus CNS nach DIN 104301
o Plano de trabajo en acero inox AlSI 304
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SALADETTE - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
SALADETTE - DESIGN FEATURES

SALADETTE - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

SALADETTE - TECHNISCHE DATEN

SALADETTE - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

B B stutivra in accicio inox AlSI 304 eCamera interna con fondo stampato e foro di scarico ®Piedi regolabili per livellamento al suolo ®lniezione sul refro
della scocca dell'evaporatore per facilitare ogni tipo di manutenzione ®Coperchio in acciaio inox AISI 304 ribaltabile e composto da due elementi di cui
uno scorrevole; pianetto di porzionamento in nylon alimentare (mod. SP00) ePiano di lavoro in acciaio inox AISI 304 (mod. SP00X) eFluido refrigerante
R6O0a eTemperatura di funzionamento +0/+8°C eComandi termometrofermostato digitale @ Sbrinamento automatico ed evaporazione automatica
della condensa ®Dotazione standard: una coppia di guide per vano (mod. S200 completo di tfraversini)

EEE= Structure in AISI 304 stainless steel ®Infernal chamber with printed botiom and drain hole Height - adjustable plastic feet #njection in the backside of
the evaporator allin one-structure to simplify maintenance operations ®Stainless steel AISI 304 tilting lid composed by two elements, one of them sliding;
handy food non foxic nylon preparation shelf [mod. SP00) AISI 304 stainless steel workiop (mod. SP00X) eRefrigerant fluid: R6O0a @ Temperature range
+0/+8°C eControl panel with digital thermometer - thermostat ® Automatic defrosting and evaporation of condense drain ®Standard supplied: a pair
of runners per compartment (mod. SP00 with bridge-bars)

B B Structure en acier inox AISI 304 eFond de la chambre diamanté et frou d'évacuation des eaux de neftoyage sur le fond #Pieds réglables en hauteur
elnjection de |'évaporateur sur le derrigre de la caisse, ce qui en facilite la manutention @ Couvercle en acier inox AlSI 304 basculant, composé par deux
éléments dont I'un coulissant; petit plan d'appui/fravail en nylon alimentaire (mod. SP00) ePlan de travail en acier inox AlSI 304 (mod. SPOOX) eFuide
réfrigérant R600a @ Température de fonctionnement +0,/+8°C ®Panneau de commandes avec thermométre - thermostat digital ® Dégivrage et évaporation
des condensats automatiques ®Dotation standard: une couple de guides chaque portillon (mod. SP00 avec fraverses)

I Sikiur aus CNS nach DIN 1.4301 eKihlrauminnenboden mit Diamantverkleidung und Ablauf @ Hshenverstelloare FiiBe ®Der eingeschéume Verdam-
pfer auf dem Rickaufbau erleichtert jeder Wartungsarbeiten ®Aus zwei Gleitteilen bestehende Deckel aus CNS nach DIN 1.4301 und bequeme (Mod.
SQ00) e Arbeitsplatie aus CNS nach DIN 104301 (Mod. SPO0X) eKdltemitiel R6O0a @ Betriebstemperatur +0,/+8°C @ Steuerblende mit elekironischen
Thermostat - Thermometer eLuftabiauung und Kondenswasserverdampfung erfolgen automatisch ®Serienméssige Ausstattung: ein Fihrungs-schienenp-

aar (Mod. SP00 mit Quertrdger)

Estructura en acero inox AlSI 304 eFacilidad de limpieza interior con el fondo estampado, con desague ®Patas regulables en altura ¢lnyeccién en el
defras del basfidor del evaporador para simplificar cada fipo de mantenimiento ®Tapa en acero inox AlSI 304 abatible y hecha por dos elementos (uno
de los dos corredero), cémodo plano de porcionamiento en nylon alimentar (mod. SP00) ePlano de trabajo en acero inox AISI 304 [mod. SQOOX] eFlu-
ido refrigerante R600a ®Temperatura de frabajo +0,/+8°C ePanel de mandos con termémetro elecirénico y termésiato Descongelamiento ventilado.
Evaporacion automatica de la condensacién ®Equipamiento de serie: una pareja de guias cada compartimento [mod. S?00 con distanciadores)

SALADETTE - TAVOLI REFRIGERATI

SALADETTE
SALADETTE
SALADETTE
SALADETTE

- REFRIGERATED COUNTERS
- BANQUES REFRIGEREES

- KUHLTISCHE

- MESAS REFRIGERADAS
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€

S900 0/+8 143 90x70x88,3 96x76x102 102 2.350
I' S900X 0/+8 143 90x70x88,2 Q6x76x102 102 2.550
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PIZZA RANGE - SALADETTE - ACCESSORI
PIZZA RANGE - SALADETTE - ACCESSORIES
PIZZA RANGE - SALADETTE - ACCESSOIRES

PIZZA RANGE - SALADETTE - ZUBEHORE
PIZZA RANGE - SALADETTE - ACCESORIOS

BGN 1/1 BGN 1/2 BGN 1/3 BGN 1/4 BGN 1/6 BGN 1/9

PIZZA RANGE
SALADETTE

€

B1433A

B1433B

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AlISI 304, CON COPERCHI PER A143
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINERS KIT, WITH LIDS FOR
A143

KIT BAC EN ACIER INOX AISI 304, AVEC COUVERCIES POUR A143
KIT AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTERN, KOMPLETT MIT
DECKELFUR A143

KIT CUBETAS ACIER INOX AISI 304, CON TAPAS PARA A143

475

512

B1437A

B14378B

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AISI 304, CON COPERCHI PER A147
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINERS KIT, WITH LIDS FOR
Ald7

KIT BAC EN ACIER INOX AISI 304, AVEC COUVERCLES POUR A147
KIT AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTERN, KOMPLETT MIT
DECKEL FUR A147

KIT CUBETAS ACIER INOX AISI 304, CON TAPAS PARA A147

620

B

656

B1633A

B1633B

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AlSI 304, CON COPERCHI PER A163
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINERS KIT, WITH LIDS FOR
A163

KIT BAC EN ACIER INOX AISI 304, AVEC COUVERCLES POUR A163
KIT AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTERN, KOMPLETT MIT
DECKEL FUR A163

KIT CUBETAS ACIER INOX AISI 304, CON TAPAS PARA A163

B

631

B

670

B1637A

B1637B

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AISI 304, CON COPERCHI PER A167
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINERS KIT, WITH LIDS FOR
Al67

KIT BAC EN ACIER INOX AISI 304, AVEC COUVERCLES POUR A167
KIT AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTERN, KOMPLETT MIT
DECKEL FUR A167

KIT CUBETAS ACIER INOX AISI 304, CON TAPAS PARA AT67

| LB

623

.. 1
.

666

B2033A

B2033B

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AlISI 304, CON COPERCHI PER A203
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINERS KIT, WITH LIDS FOR
A203

KIT BAC EN ACIER INOX AlSI 304, AVEC COUVERCLES POUR A203
KIT AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTERN, KOMPLETT MIT
DECKEL FUR A203

KIT CUBETAS ACIER INOX AISI 304, CON TAPAS PARA A203

.-

729

768

B2037A

B20378B

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AISI 304, CON COPERCHI PER A207
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINERS KIT, WITH LIDS FOR
A207

KIT BAC EN ACIER INOX AISI 304, AVEC COUVERCLES POUR A207
KIT AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTERN, KOMPLETT MIT
DECKEL FUR A207

KIT CUBETAS ACIER INOX AISI 304, CON TAPAS PARA A207

I 5 s

77

B v

826

B2533A

B2533B

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AISI 304, CON COPERCHI PER A253
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINERS KIT, WITH LIDS FOR
A253

KIT BAC EN ACIER INOX AISI 304, AVEC COUVERCLES POUR A253
KIT AUS C.N..S. NACH DIN 1.4301 BEHALTERN, KOMPLETT MIT
DECKEL FUR A253

KIT CUBETAS ACIER INOX AISI 304, CON TAPAS PARA A253

T

i

876

957

B2537A

LRALAAL LA A

B2537B

KIT BACINELLE ACCIAIO INOX AlSI 304, CON COPERCHI PER A257
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINERS KIT, WITH LIDS FOR
A257

KIT BAC EN ACIER INOX AISI 304, AVEC COUVERCLES POUR A257
KIT AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTERN, KOMPLETT MIT
DECKEL FUR A257

KIT CUBETAS ACIER INOX AISI 304, CON TAPAS PARA A257
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ACCESSORI - PIZZA RANGE - SALADETTE
ACCESSORIES - PIZZA RANGE - SALADETTE

ACCESSOIRES - PIZZA RANGE - SALADETTE

ZUBEHORE - PIZZA RANGE - SALADETTE

ACCESORIOS - PIZZA RANGE - SALADETTE

BGN 1/1 BGN 1/2 BGN 1/3 BGN 1/4 BGN 1/6 BGN 1/9

PIZZA RANGE
SALADETTE

BACINELLA ACCIAIO INOX AISI 304 CON COPERCHIO
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINER WITH LID

BGN11CSM BAC EN ACIER INOX AlSI 304 AVEC COUVERCLE
C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTER MIT DECKEL
CUBETA ACERO INOX AISI 304 CON TAPA

32,5x53x15
cm

188

BACINELLA ACCIAIO INOX AISI 304 CON COPERCHIO
STAINILESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINER WITH LID

BGN12CSM BAC EN ACIER INOX AIS| 304 AVEC COUVERCLE
C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTER MIT DECKEL
CUBETA ACERO INOX AISI 304 CON TAPA

32,5x26,5x15
cm

130

BACINELLA ACCIAIO INOX AlSI 304 CON COPERCHIO
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINER WITH LID
BGN13CSM BAC EN ACIER INOX AlSI 304 AVEC COUVERCLE
C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTER MIT DECKEL
CUBETA ACERO INOX AlSI 304 CON TAPA

32,5x17,7x15

cm

118

“ BACINELLA ACCIAIO INOX AISI 304 CON COPERCHIO
STAINILESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINER WITH LID
BGN14CSM BAC EN ACIER INOX AlS| 304 AVEC COUVERCLE
C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTER MIT DECKEL
CUBETA ACERO INOX AISI 304 CON TAPA

26,5x16,2x15

cm

90

BACINELLA ACCIAIO INOX AlSI 304 CON COPERCHIO
STAINILESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINER WITH LID

BGN16CSM BAC EN ACIER INOX AlSI 304 AVEC COUVERCLE
C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTER MIT DECKEL
CUBETA ACERO INOX AISI 304 CON TAPA

16,2x17,7x15

cm

90

BACINELLA ACCIAIO INOX AISI 304 CON COPERCHIO
STAINLESS STEEL AISI 304 FOOD CONTAINER WITH LID

BGNT19CSM BAC EN ACIER INOX AISI 304 AVEC COUVERCLE
C.N.S. NACH DIN 1.4301 BEHALTER MIT DECKEL
CUBETA ACERO INOX AISI 304 CON TAPA

8,8x16,2x10
cm

82

BACINELLA IN PLASTICA PER PIZZERIA
A PLASTIFIC FOOD CONTAINER FOR PIZZERIA
BPZ BAC EN PLASTIQUE POUR PIZZERIA

\/ BEHALTER VON PLASTIK FUR PIZZERIA
CUBETA DE PLASTICO PARA PIZZERIA

60x40
cm

40

PAAR SCHIENEN FUR PIZZERIA

COPPIA GUIDE PER PIZZERIA
\ PAIR OF GUIDES FOR PIZZERIA
~ CG64BS  COUPLE GUIDES POUR PIZZERIA
\ 2 GUIAS PARA PIZZERIA

60 cm

36

COUPLE GUIDES ACIER INOX AISI 304
PAAR SCHIENEN AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AISI 304
A" PAIR OF GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304
\ CGS900
2 GUIAS ACERO INOX AlSI 304

55cm

49

GRIGLA GN 1/1, ACCIAIO INOX AISI 304
i, GRID GN 1/1, STAINLESS STEEL AISI 304
P ', G11X CLAYETTE GN 1/1, ACIER INOX AISI 304
ROST GN 1/1, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
PARRILLA GN 1/1, ACERO INOX AISI 304

32,5x53

cm

59

e GRIGLIA PLASTIFICATA
e PLASTIC COATED GRID
- Sy, RGPBR  CLAYETTE PLASTIFIEE
R PLASTIFIZIERTER ROST
NN PARRILLA PLASTIFICADA

32,5x53

cm

48

COPERCHIO PER BACINELLA IN PLASTICA

COVER FOR PLASTIFIC FOOD CONTAINER
CBPZ COUVERCLE POUR BAC EN PLASTIQUE

DECKEL FUR BEHALTER VON PLASTIK

TAPA PARA CUBETA DE PLASTICO

60x40
cm

44

TRATT  1RAVERSINO ACCIAIO INOX AISI 304
—— STAINILESS STEEL AISI 304 RIFFLE
TRAT12  TRAVERSE ACIER INOX AISI 304
— CN.S.NACHDIN 1.4301 TRAGER
TRA16 TRAVERSANIO ACERO INOX AISI 304

54 cm

27

32 cm

27

17 cm

27
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PIZZA RANGE - SALADETTE - ACCESSORI
PIZZA RANGE - SALADETTE - ACCESSORIES

PIZZA RANGE - SALADETTE - ACCESSOIRES

PIZZA RANGE - SALADETTE - ZUBEHORE

PIZZA RANGE - SALADETTE - ACCESORIOS

PIZZA RANGE
SALADETTE

€

TRA330

TRA370

KIT 2 TRAVERSINI PER ALZATINA

KIT 2 BRIDGE-BARS FOR REFRIGER.TOP

JEU 2 TRAVERSES POUR TOP REFRIG.

2 TRAGER FUR KUHIAUFSATZ

2 DISTANCIADORES PARA RESPALDOS REFR

28 cm

26

34 cm

27

\“\ SAL

KIT SUPPORTO PER ALZATINA REFRIGERATA

KIT SUPPORT FOR REFRIG. DISPLAY CABINET

KIT SUPPORTS POUR VITRINE REFRIGEREE

KIT SUPPORT FUR GEKUHLTER AUFSATZ

KIT DE SOPORTES PARA RESPALDO REFRIGERADO

25x6x3

cm

43

KIT SUPPORTO PER ALZATINA REFRIGERATA

KIT SUPPORT FOR REFRIG. DISPLAY CABINET

KIT SUPPORTS POUR VITRINE REFRIGEREE

KIT SUPPORT FUR GEKUHLTER AUFSATZ

KIT DE SOPORTES PARA RESPALDO REFRIGERADO

25x6x16
cm

239

DATA LOGGER TEMPERATURA ED UMIDITA *

TEMPERATURE & HUMIDITY DATA LOGGER

ENREGISTREUR DE DONNEES THERMIQUES ET DE TAUX D'HUMIDITE
DATENLOGGER FUR TEMPERATUR UND FEUCHTIGKEIT
DATALOGGER PARA TEMPERATURA & HUMEDAD

328

NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN LAMIERA ZINCATA, DI CUI 2 CON FRENO
NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN GALVANIZED

SHEET IRON, 2 OF THEM WITH BRAKES

KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN TOLE

GALVANISEE, DONT DEUX AVEC FREINS

SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS ZINKBLECH,

ZWEI MIT BREMSEN

KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN

CHAPA GALVANIZADA, DOS CON FRENO

h
13/15

cm

189

NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN ACCIAIO AISI 304, DI CUI 2 CON FRENO

NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN STAINLESS STEEL AISI 304, 2 OF THEM WITH
BRAKES

KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN ACIER INOX AISI 304, DONT DEUX AVEC
FREINS

SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301, ZWEI MIT BREMSEN
KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN ACERO INOX AlSI 304, DOS CON
FRENO

13/15

cm

279

KRPPZ6

NR. 6 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN LAMIERA ZINCATA, DI CUI 2 CON FRENO (PER
TAVOLI PIZZERIA COMPLETI)

NR.6 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN GALVANIZED SHEET IRON, 2 OF THEM WITH
BRAKES (FOR COMPLETE PIZZA COUNTERS

KIT 6 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN TOLE GALVANISEE, DONT DEUX AVEC FREINS
[POUR BANQUES PIZZA COMPLETES) .

SATZ VON 6 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS ZINKBLECH, ZWEI MIT BREMSEN (FUR KOMPLET-
TE PIZZATISCHE)

KIT DE 6 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN CHAPA GALVANIZADA, DOS CON
FRENO (PARA MESAS PIZZA COMPLETAS)

13cm

211
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LINEA PASTICCERIA-
PANIFICAZIONE DOLCE

PASTRY AND BAKERY RANGE
LIGNE PATISSERIEBOULANGERIE
KONDITOREI-BACKEREI

LINEA PASTELERIA-PANADERIA







ARMADI FERMALIEVITA

NIGHT & RETARDER-PROVER CABINETS

D A Y  ARMORES A FERMENTATION CONTROLEE

&  GARSCHRANKE
ARMARIOS PARA FERMENTACION CONTROLADA

s=y e
R Y

KAFIN KAF2B

* Pannello comandi con display LCD permetie di eseguire le aftivita sia in modalité automatica che manuale garantendo la massima flessibilites di ufilizzo

e The control panel with LCD display allows for acivities o be carried out in both automatic and manual mode, thus ensuring maximum flexibility of use

® Panneau de commandes avec écran LCD il permet de gérer les aciivités en mode automatique ou manuel pour une plus grande souplesse d'utilisation

o Schaltiafel mit LCDDisplay, das die Ausfihrung der Vorgénge sowohl im automatischen als auch im manuellen Modus gesiatiet und héchste
Flexibilitar beim Gebrauch garantiert

® Panel de mandos con pantalla LCD permite efectuar las acfividades tanto en modalidad automética como manual garantizando la méxima

flexibilldad de uso

e Circolazione dell'aria non direfta sull'alimento, canalizzata su tutti i ripiani per una omogeneita di lievitazione

e Air circulation not directly on the food, but channeled on all the shelves to guarantee homogenous proving

e Circulation de |'air pas directement vers 'aliment, mais canalisée vers tous les étagéres pour garantir un levage homogene

o |uftzitkulation nicht direkt am Lebensmitiel, kanalisiert in die Richtung von allen Niveaus, um eine homogene Séuerung zu gewdhrleisten

e Circulacion del aire no directamente en direccién del alimento, canalizada hacia todas los niveles para garantir una fermentacién homogénea

01.03.2022

e Affidabilita garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
e Reliability guaranteed up until room temperature +43°C

® Fiabilité garantie jusqu’une fempérature ambiante +43°C

e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

e Fiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C

a9 J/Qal



PASTRY & BAKERY - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
PASTRY & BAKERY - DESIGN FEATURES

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PASTRY & BAKERY - TECHNISCHE DATEN

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| | Strutivra monoscocca in acciaio inox AISI 304 con spessore di isolamento 75 mm, per feglie EN 60 x 40 cm mod. KAFT..] e EN 6O x 80 cm (mod.
KAF2...) ®Massima igiene e pulibilittr: angoli inferni arrotondati, fondo stampato, foro di scarico (vani temperatura positiva) |l cruscotio pud essere solleva-
to facilitando 'assistenza ellluminazione di serie ®Serratura a chiave su ogni porta ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altezza ePorta facilmente
reversibile in utenza e dotata di sisema di aufo chiusura per aperture inferiori ai 90° ®Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 a 80 posizioni con passo
15 mm eFluido refrigerante: RA52A eTemperature di esercizio: -5°/+35°C; -18°/+35°C {...B) ®Classe climatica 5, femperatura ambiente +40°C,
40% U.R. ePannello comandi, dotato di display LCD e di pannello a led per il controllo visivo del ciclo, permette di eseguire le operazioni in modalita
automatica e manuale garantendo la massima flessibilits di ufilizzo ®Fase di refrigerazione: sistema ventilato con evaporatore ad alette; sbrinamento
ed evaporazione dell'acqua di condensa automatici ®Fase di lievitazione: sistema ventilato di riscaldamento con resistenze elefiriche e controllo esatio
dell'umidita relafiva con umidostato ®Dotazione standard: 20 coppie di guide in acciaio inox AISI 304

m One - piece structure in AISI 304 stainless steel with a 75 mm insulation thickness, for ENl 60 x 40 cm contfainers [model KAF1...) and EN 60 x 80 cm
confainers (model KAF2...) Outstanding hygiene and ease of cleaning: rounded inside comners, pressformed bottom and drain outlet (positive fempero-
fure sections) ®Instrument panel lifts up enabling easy access for maintenance ®Standard supplied lighting ®Each door can be locked and has its own key
e Adjustable-height AISI 304 sfainless steel feet ®Easily reversible on site door with self - closing device for openings inferior to 90° eRacks in AISI 304
stainless steel with 80 posifions and 15 mm section ®Refrigerant fluid: RA52A eTemperature ranges: -5°/+35°C; -18°/+35°C (...B) ®Climate class 5,
room temperature +40°C and 40% R.H. eControl panel equipped with LCD and LED display for visual inspection of the cycle, it can run in both automatic
and manual mode, with the maximum flexibility of use ®Refrigeration phase: ventilator system with finned evaporator; automatic defrosting and automatic
evaporation of condense drain ®leavening phase: ventilated heating system with electric resistance heaters and precise control of the relative humidity with
the humidity regulator ®Standard equipment: 20 pairs of guides in AlSI 304 stainless steel

I I Structure monocoque en acier inox AISI 304, épaisseur d'isolation 75 mm. Platerie EN 60 x 40 cm [mod. KAF1..) et EN 60 x 80 cm (mod. KAF2.. )
eHygiéne parfaite ef nefioyabilité: angles infernes arrondis, fond embouti, frou d'évacuation (compartiments température positive) ®Panneau supérieur
relevable pour faciliter 'acces & la maintenance ®Eclairage intérieur ®Fermeture & clefs ®Pieds en acier inox AISI 304, régﬁ;bbs en hauteur ePorte fack-
lement réversible sur place avec systéme de fermeture aufomatique pour cuvertures & moins de 90° e Crémailléres en acier inox AlSI 304 & 80 positions,
espacement 15 mm eFluide réfrigérant: R452A eTempératures de fonctionnement: -5°/+35°C; -18°/+35°C {...B) ®Classe climatique 5, fempéraiure
ambiante +40°C, 40% H.R. #Commandes digitales avec écran LCD, contréle visuel du déroulement des cycles, exécution des opérations en mode auto-
matique et manuel ®Phase de réfrigération: systéme ventilé avec évaporateur & aileftes. Dégiviage ef évaporation de I'eau de condensation automatiques
*Phase de levage: systéme de chauffe ventilé doté de résistances avec régulateur de contréle précis de I'humidité @ Dotation standard: 20 couples de
guides en acier inox AlSI 304

I Cinteilige Struktur aus C.NL.S. nach DIN 1.4301 mit einer Isclierstcirke von 75 mm, fiir Behdilter EN 60 x 40 cm (Mod. KAF1..) und EN 60 x 80 cm
(Mod. KAF2..) ®Maximale Hygiene und Reinigungsfreundlichkeit: Abgerundete Ecken im Innern, tiefgezogener Boden, Ablaufloch (Kihlréume mit positiver
Temperatur) ®Die Frontplatte kann zur Erleichterung von Reparaturen hochgehoben werden ®Beleuchtung als Serienaustattung @ Schloss mit Schlussel for
iede Tir eHshenverstellbare Filde aus CNS nach DIN 1.4301 eMihelos vor Ort reversierbare Tir, selbstschlieBend bei Offnungswinkeln unter 90° #Zahn-
stangen aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit 80 Positionen und mit einem Absfand von 15mm eKéltemittel: R452A eBefriebstemperaturen: -5°/+35°C;
-18°/+35°C (...B) *Klimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. ®Schaltiafel mit LCD Display, ausgestattet mit LED - Panel fir die visuelle
Inspekfion der Zyklus; es gestattet den Handbetrieb und den automatischen Betrieb, mit maximaler Flexibilitat in der Anwendung Kihlphase: belifteten
Abkihlsystem mit Rippen-Verdampfer, automatische Abtauung, das Kondenswasser verdampft automatisch @ Gérphase - belifieten Heizsystem mit elekir-
schen Widerstanden ®Standardausstattung: 20 Schienenpaare aus C.N.S. nach DIN 1.4301

[ Fsiryctura monoblogue en acero inoxidable AISI 304 con 75 mm de espesor de aislamiento, para bandejas de 60 x 40 cm (mod. KAF1..] y de 60

| ~r - . . R A . . .
x 80 cm (mod. KAF2...) eMdxima higiene y limpiabilidad: Angulos infernos redondeados, fondo estampado, agujero de descarga (compartimientos
femperatura posifiva) ®Es posible levantar el panel facilitando el mantenimiento @ llluminacién en dotacién esténdar @ Cerradura con llave en cada puerta
ePies de acero inox AISI 304 de aliura regulable Puerta de uso facilmente reversibile y provista de sistema de autocierre para aperturas inferiores a
los 90° eCremalleras en acero inoxidable AISI 304 con 80 posiciones con paso de 15 mm ®Fluido refrigerante: R452A eTemperaturas de servicio:
-5°/4+35°C; -18°/+35°C {...B) ®Clase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. ®Panel de mandos equipado de panfalla LCD y panel
LED para la inspeccién visual del ciclo, que permite ejecutar las operaciones en modo automético y manual, con la méxima flexibilidad de uso ®Fase de
refrigeracién: sistema ventilodo con evaporador de aletas; descongelamiento y evaporacién automatica del agua de condensacién eFase de fermenta-
cion: sistema ventilado de calentamiento con resistencias eléciricas y confrol exacto de la humedad relativa con humidostato ®Equipamiento de serie:
20 pares de guios de apoyo en acero inoxidable AISI 304
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ARMADI FERMALIEVITA - PASTRY & BAKERY
RETARDER-PROVER CABINETS - PASTRY & BAKERY

ARMOIRES A FERMENTATION CONTROLEE - PASTRY & BAKERY
GARSCHRANKE - PASTRY & BAKERY

ARMARIOS PARA FERMENTACION CONTROLADA - PASTRY & BAKERY

T @ RNy Yoo B O €

n°20
KAFIN -5/+35 550 60xA0x4 1650 1100  62x81,5x204  69x86,5x213 155 7.513

607014

4

n°20
KAF1B -18/+35 550 60xdOxd 1650 1100  62x81,5x204  69x86,5x213 160 7.931

n°40
60x40x4
KAF2N -5/+35 1000 o0 1800 1100 82x101,5x204 89x106,5x213 193 8.182
n
60x80x4

n°40
60x40x4
KAF2B -18/+35 1000 0 1900 1100 82x101,5x204 89x106,5x213 205 8.848
n
60x80x4
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ARMADI FERMALIEVITA
NIGHT & RETARDER-PROVER CABINETS

ARMOIRES A FERMENTATION CONTROLEE
& ROLL |N _ GARSCHRANKE
- ARMARIOS PARA FERMENTACION CONTROLADA

AlSI 304

* Pannello comandi con display LCD permetie di eseguire le aftivita sia in modalité automatica che manuale garantendo la massima flessibilites di ufilizzo

® The confrol panel with LCD display dllows for aciivities to be carried out in both automatic and manual mode, thus ensuring maximum flexibility of use

® Panneau de commandes avec écran LCD il permet de gérer les aciivités en mode automatique ou manuel pour une plus grande souplesse d'utilisation

o Schaltiafel mit LCDDisplay, das die Ausfihrung der Vorgénge sowohl im automatischen als auch im manuellen Modus gesiatiet und héchste
Flexibilitat beim Gebrauch garantiert

® Panel de mandos con pantalla LCD permite efectuar las acfividades tanto en modalidad automética como manual garantizando la méxima

flexibilldad de uso

+43° C

e Pavimento in acciaio inox AISI 304
o AISI 304 stainless steel floor

e Sol en acier inox AISI 304

® Boden aus CNS nach DIN 1.4301
e Pavimento en acero inox AISI 304

01.03.2022

e Affidabilita garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
® Reliability guaranteed up until room temperature +43°C

® Fiabilité garantie jusqu’une fempérature ambiante +43°C

e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

e Fiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C
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PASTRY & BAKERY - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
PASTRY & BAKERY - DESIGN FEATURES

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PASTRY & BAKERY - TECHNISCHE DATEN

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura a pannelli in acciaio inox AlSI 304 con spessore di isolamento 60 mm ®Fondo con pedana in acciaio inox AlSI 304 per I'ingresso dei carrelli
o|l cruscotio pud essere sollevato facilitando I'assistenza @ Serratura a chiave ed illuminazione a led di serie ®Porta dotata di sistema di auto chiusura
per aperture inferiori a Q0° ®Camera di conservazione idonea ad accogliere un carrello EN 60 x 80 cm ®Fluido refrigerante: R452A ®Temperature
di esercizio: -2°/435°C ¢Classe climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. ePannello comandi, dotato di display LCD e di pannello a led
per il confrollo visivo del ciclo, permette di eseguire le operazioni in modalits automatica e manuale garantendo la massima Kessibilitd di ufilizzo eFase
di refrigerazione: sistema ventilafo con evaporatore ad alefte; sbrinamento ed evaporazione dell'acqua di condensa automatici ®Fase di lievitazione:
sistema ventilato di riscaldamento con resistenze eleftriche e controllo esatto dell'umiditar relativa con umidostato Pannello convogliatore in acciaio inox
AlISI 304 per una circolazione dell'aria non diretta sull'alimento eIl prodotto viene fornito completo di barre batticarrello, sonda umidita, kit umi-
dificazione e resistenze elettriche

Structure-panel in stainless steel AISI 304, isolation thickness of 6O mm ®Bottom with footboard in sfainless steel AISI 304 for frolleys entrance ®Instrument
panel lifs up enabling easy access for maintenance ®Keylock and lighting through LED bar series ®Door fitted with a self -closing device for openings
inferior to Q0° elnferior designed o fake frolleys with capacity nr 1 trolley EN 60 x 80 cm eRefrigerant fluid: R452A eTemperature ranges: -2°/+35°C
eClimate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. eControl panel equipped with LCD and LED display for visual inspection of the cycle, it can
run in both automatic and manual mode, with the maximum flexibility of use eRefrigeration phase: ventilator system with finned evaporator; automatic
defrosting and automatic evaporation of condense drain ®leavening phase: ventilated heating system with electric resistance heaters and precise control
of the relative humidity with the humidity regulator ®Ducted air conveyor panel in AlSI 304 stainless steel for indirect air circulation over the food product
eThe product is standard equipped with buffer-bars bars, humidity probe humidification kit and electrical resistances

Structure & panneaux en acier inox AISI 304 avec une épaisseur de 60 mm d'isolation ®Fond avec sol en acier inox AlSI 304 pour I'entrée des chariots
e Support panneau de contréle soulevable facilitant les interventions d'assistance ®Fermeture & clefs et éclairage de série avec des barres LED ®Portemunie
d'un systeme d'autofermeture en cas d'ouverture & moins de 90° ® Chambre de conservation pouvant accueillir des nr 1 chariot EN 60 x 80 cm eFluide
réfrigérant: RA52A eTempératures de fonctionnement: -2°/4+35°C ®Classe climatique 5, température ambiante +40°C, 40% H.R. Commandes digita-
les avec écran LCD, contréle visuel du déroulement des cycles, exécution des opérations en mode automatique et manuel ®Phase de réfrigération: systéme
ventilé avec évaporateur & ailettes. Dégivrage et évaporation de 'eau de condensation automatiques ®Phase de levage: systéme de chauffe ventilé doté
de résistances avec régulateur de contréle précis de I'humidité ®Panneau déflecteur en acier inox AISI 304 pour une circulation de I'air non orientée vers
I'aliment ®Le produit est doté de barres pare-chocs, de sonde humidité, de jeu d”’humidification et de résistances électriques

Struktur: Paneele aus mit einer Isolationsstérke von 6O mm eFuPboden aus C.N.S. nach DIN 1.4301 fir den VWegeneingang ¢Die Froniplatie kann
zur Erleichterung von Reparaturen hochgehoben werden ©Schloss mit Schlissel und Beleuchtung durch led Barren als Serienaustatiung @ Tor fir Offnung-
swinkelunter 90° eKonservierungsraum fir Wagen nr 1 Wagen EN 60 x 80 cm eKdltemittel: R452A oBefriebstemperaturen: -2°/+35°C eKlimaklasse
5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. ®Schalttafel mit LCD Display, ausgestattet mit LED - Panel fir die visuelle Inspekfion der Zyklus; es gestattet den
Handbetrieb und den aufomatischen Betrieb, mit maximaler Flexibilitat in der Anwendung eKihlphase: belifteten Abkihlsystem mit Rippen-Verdampfer,
aufomatische Abtauung, das Kondenswasser verdampft automatisch ® Gérphase - beliifteten Heizsystem mit elektrischen Widerstanden eleiterplatte aus
C.N.S. nach DIN 1.4301 fir eine Lufizitkulation, die nicht direkt auf die Lebensmittel gerichtet ist  Standardausristung: Produkt komplett mit Stofs-
tangen, Feuchtefhler und Feuchtinkeitssatz, Heizkérper geliefert

Estructura de paneles en acero inox AlSI 304 con un espesor de aislamiento 60 mm eFondo con suelo en acero inox AlSI 304 para la entrada de los
carros ®Fs posible levantar el panel facilitando el mantenimiento ®Cerradura con llave y iluminacion por barras de LED en dotacion éstandar ePuerta
con sistema de autocierre para las aberturas inferiores a 90° ®Cémara de conservacién adecuada para recibir nr 1 carro EN 60 x 80 cm ®Fluido
refrigerante: RA52A eTemperaturas de servicio: -2°/+35°C eClase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. ePanel de mandos equipado
de pantalla LCD y panel LED para la inspeccién visual del ciclo, que permite ejecutar las operaciones en modo automético y manual, con la méxima
flexibilidad de uso ®Fase de refrigeracién: sistema ventilado con evaporador de alefas; descongelamiento y evaporacion automatica del agua de con-
densacion eFase de fermentacion: sistema ventilodo de calentamiento con resistencias eléctricas y control exacio de la humedad relativa con humidostato
ePanel conductor en acero inoxidable AlSI 304 para una circulacion de aire no directo en los alimentos ®Incluido de serie de barras parachoques, de
sonda humedad, juego de humidificacién y de resistencias eléctricas
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ARMADI FERMALIEVITA - PASTRY & BAKERY ROLL-IN
RETARDER-PROVER CABINETS - PASTRY & BAKERY ROLLIN

ARMOIRES A FERMENTATION CONTROLEE - PASTRY & BAKERY ROLLN
GARSCHRANKE - PASTRY & BAKERY ROLLIN

ARMARIOS PARA FERMENTACION CONTROLADA - PASTRY & BAKERY ROLLIN
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KAFRI 2/+35 1870 2300 1250 Q6x140x243 109x147,5x257 305 12.835

EN60x80
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ARMADI FRIGORIFERI

REFRIGERATORS

ARMOIRES FRIGORIFIQUES

& KUHLSCHRANKE
ARMARIOS FRIGORIFICOS

S
AlSI 304

i o Ao sy Hct | R

LLEIEININIER

KFS2BHC KFSINHC

e Struttura monoscocea inferna ed esterna realizzata in acciaio inox AISI 304
 Onepiece construction infernal and external made of AISI 304 stainless steel
® Strucfure monocoque interne et externe entierement en acier inox AISI 304

e Inferne und externe Monoblockstrukiur komplett aus C.N.S. nach DIN1.4301
e Esfructura monobloque infema y externa enteramente en acero inox AISI 304

sl 4
a0 out

e Evaporatore esterno al vano con trattamento anti corrosione: durata illimitata e maggiore capacite di stoccaggio

e Evaporator outside the compartment with anti-corrosion freatment: unlimited durability and larger storage capacity

* Evaporateur & |'extérieur du compartiment avec traitement anticorrosion: durée illimitée ef capacité de stockage majeure

* Verdampfer auBerhalb des Kihlraums mit Rostschutzbehandlung: Unbegrenzte Haltbarkeit und mehr Lagerraum

e Evaporador fuera del compartimento con tratamiento anticorrosion: duracion ilimitada y mayor capacidad de almacenamiento

+43° C

e Affidabilita garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
e Reliability guaranteed up until room temperature +43°C

® Fiabilité garantie jusqu’une fempérature ambiante +43°C

e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C

e Fiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C

01.03.2022
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PASTRY & BAKERY - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
PASTRY & BAKERY - DESIGN FEATURES

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PASTRY & BAKERY - TECHNISCHE DATEN

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} ] Strutiura monoscocca in acciaio inox AlSI 304 con isolamento in poliuretano iniefiato senza utilizzo di CFC dallo spessore di 75 mm #Massima igiene
e pulibilitd: angoli inferni arrofondati, fondo stampato, foro di scarico (vani temperatura positiva) @l cruscotio pud essere sollevato facilitando I'assistenza
eSerratura ed illuminazione di serie ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altezza ®Porta facilmente reversibile in utenza e dotata di sistema di
aufo chiusura per aperture inferiori ai 90° #Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 a 40 posizioni passo 30 mm ®Fluido refrigerante: R290. Versione
predisposta per gruppo remoto R452A eTemperatura di esercizio: -2/48°C; -22/-15°C (...B...); -24/-12°C (...R...B) ®Classe climatica 5, temperatura
ambiente +40°C, 40% U.R. Pannello comandi con scheda elettronica con allarmi HACCP, possibilita: di regolare I'umidita relativa al 75% o al 90%; fun-
zioni speciali Hyper Cold, per un raffreddamento molto rapido in camera ed Energy Saving System [mod. temperatura positiva) per un notevole risparmio
energetico ®Sbrinamento automatico a gas caldo ed evaporazione automatica dell’acqua di condensa ®Refrigerazione ventilata con evaporatore esferno
alla camera di conservazione ®Circolazione dell'aria non direfta sull'alimento per una distribuzione omogenea della temperatura in camera ®Versione
predisposta per gruppo remoto |...R) ®Dotazione standard: 20 coppie di guide in acciaio inox AlSI 304

EBlS Onerpiece structure in AISI 304 stainless steel, polyurethane injected CFC - free with insulation thickness 75 mm eOutstanding hygiene and ease of
cleaning: rounded inside comers, pressformed bottom and drain outlet (positive temperature sections) ®Instrument panel lifts up enabling easy access for
maintenance @ Standard equipped with lock and illumination @ Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Easily reversible on site door with selfclosing
device for openings inferior to 90° ®Racks in AISI 304 sfainless steel with 40 positions and 30 mm section @ Refrigerant fluid: R290. Versions preset to be
connected fo remote cooling unit R452A eTemperature ranges: -2/+8°C; -22/-15°C (...B...); -24/-12°C (...R...B) Climate class 5, room temperature
+40°C and 40% R.H. eControl panel with electronic p.c.b. and HACCP alarms, with the possibility of adjusting the relafive humidity to 75% or to 90%
and with the special Hyper Cold Emcﬁon, for an extremely fast cooling in the chamber and Energy Saving System (mod. positive temperature] for a notable
energy saving ®Automatic defrost with hot gas and automatic evaporation of condense drain ®Fan-assisted refrigeration with external evaporator ®Indirect
air circulation over the food products for homogeneous temperature disfribution in the chamber ®Versions preset fo be connected to remote cooling unit
(...R) eStandard supplied: 20 pairs of guides in AlSI 304 stainless steel

| |} Struciure monocoque en acier inox AISI 304 avec isclation en polyuréthane injecté sans I'ufilisation des CFC, avec épaisseur de 75mm #Hygiene parfaite
et neffoyabilité: angles internes arrondis, fond embouti, frou d'évacuation (compartiments température positive] ®Panneau supérieur relevable pour faciliter
I'acces & la maintenance ®Eclairage intérieur ®Fermeture et éclairage de série ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur ®Portes réversibles &

Classe climatique 5, température ambiante +40°C, 40% H.R. ®Panneau de commandes avec carte électronique avec alarmes HACCP, réglage de
I'humidité relative & 75% ou & 90%, fonctions spéciales Hyper Cold pour un refroidissement accéléré de la chambre et Energy Saving System (mod. tem-
pérature posifive) pour une économie d'énergie optimisée ®Dégiviage automatique & gaz chaud et évaporation automatique de I'eau de condensation
e Réfrigération ventilée avec évaporateur & 'extérieur de la chambre de conservation #Circulation de I'air non orientée de I'aliment pour une distribution
homogéne de la température dans la chambre ®Versions sans groupe |...R) ®Dotation standard: 20 couples de guides en acier inox AISI 304

I Monoblockstrukiur aus CNS nach DIN 1.4301 mit Démmung aus FCKWHreiem Polyurethan-schaum der Dicke 75 mm ®Maximale Hygiene und Reini-
gungsfreundlichkeit: Abgerundete Ecken im Innern, tiefgezogener Boden, Ablaufloch (Mod. Positiviemperatur|#Die Frontplatte kann zur Erleichterung von
Reparaturen hochgehoben werden ®SerienméBBig abschlielbare Tir und Beleuchtung ®Hohenverstellbare Fiibe aus CNS nach DIN 1.4301 eMihelos
vor Ort reversierbare Tir, selbstschliePend bei Of%nungswinkeh unter 90°®Zahnstangen aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit 40 Positionen und mit einem
Abstand von 30mm eKdltemitiel R290. Modellen zu Femkihlaggregat vorgeristet RA52A e Betriebstemperaturen: -2/+8°C; -22/-15°C (...B...); -24/-
12°C (...R...B) ®Klimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. ®Schaltiafel mit Elekironikkarte mit Alarmsignalen HACCP, mit der Méglichkeit die
relative Feuchtigkeit auf 75% oder 90% einzustellen und mit Sonderfunkfionen von Hyper Cold, fir eine sehr schnelle Kihlung der Kammer sowie Energy
Saving System (Mod. Positiviemperatur) fir eine bedeutende Energieerspamis ® Automatisches Entfrosten mit Heif’gas und automatisches Verdunsten des
Kondenswassers ®Umluftkiihlung mit Verdampfer auPerhalb des Konservierungsraums e Luftzirkulation, die nicht direkt auf die Lebensmittel gerichtet ist und
fir eine gleichmafBige Verteilung der Kammertemperatur ®Modellen zu Fernkihlaggregat vorgeristet (...R) ®Standardausstattung: 20 Schienenpaare in
C.N.S. nach DIN 1.4301

I Fstructura monoblogue en acero inox AlSI 304 con aislamiento en poliurefano inyectado (sin empleo de CFC) de 75mm de espesor ®Maxima higiene y
limpiabilidad: Angulos infernos redondeados, fondo estampado, agujero de descarga [compartimientos temperatura positiva) ®Es posible levantar el pa-
nel facilitando el mantenimiento ®Cerradura e iluminacién de serie ®Pies de acero inox AlSI 304 de altura regulable ®Puerta de uso fécilmente reversibile
y provista de sistema de autocierre para aperturas inferiores a los 90° eCremalleras en acero inoxidable AlSI 304 con 40 posicionescon paso de 30
mm e Fluido refrigerante: R290. Versién preparada para unidad remota R452A eTemperaiuras de servicio: -2/+8°C; -22/-15°C (...B...); -24/-12°C
(-..R...B) #Clase climdfica 5, tfemperatura ambiente +40°C y 40% H.R. ®Panel de mandos con tarjefa electrénica con alarmas HACCP, con posibilidad
de regular la humedad relativa al 75% o al 90% vy con funciones especiales de Hyper Cold, para un enfriamiento mucho més répido en elcompartimiento
y Energy Saving System (mod. temperatura positiva) para un ahorro energéfico considerable eRefrigeracion ventilada con evaporador externo respecto
de la cémara de conservacion @Descongelamiento automdtico por gas caliente yevaporacion automdtica del agua de condensacién eCirculacion del
aire no direcfo a los alimentos garantizando una distribucion homogenea de la temperatura en el compartimiento @ Versién preparada para unidad remota
(...R] ®Equipamiento de serie: 20 pares de guias en acero inoxidable AISI 304
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ARMADI FRIGORIFERI - PASTRY & BAKERY

REFRIGERATORS

ARMOIRES FRIGORIFIQUES
KUHLSCHRANKE
ARMARIOS FRIGORIFICOS

- PASTRY & BAKERY
- PASTRY & BAKERY
- PASTRY & BAKERY
- PASTRY & BAKERY

= 2
4!1!|7u|1|l °E& ==X QEN § w Z cm @ cm @ kg €
KFSINHC 2/+8 B 170 62x80x204  69x86,5x213 135 4.546
1°20
60x40x4
KFS1BHC 22/15 C 680 62x80x204  69x86.5x213 145 5.180
KFS2NHC  2/+8 c 20 250 82x100x204  89x106,5x213 180 5.396
60x80x4
n°40
KFS2BHC 22/15 D 60x40x4 920 82x100x204  89x106,5x213 195 6.113

ARMADI FRIGORIFERI PREDISPOSTI PER GRUPPO REMOTO - PASTRY & BAKERY
REFRIGERATORS PRESET FOR REMOTE UNIT - PASTRY & BAKERY
ARMOIRES FRIGORIFIQUES PREVUES POUR GROUPE A DISTANCE - PASTRY & BAKERY
KUHLSCHRANKE FUR FERNGRUPPE VORGESEHEN - PASTRY & BAKERY

ARMARIOS FRIGORIFICOS PREDISPUESTAS PARA GRUPO A DISTANICIA - PASTRY & BAKERY

= 2
m 2 = @ w Y B O €
KFESDRIN 2/+8  N/A 60/400%  62x80x204  69x86,5x213 128 4.228
1°20
60x40x4
KFSDR1B 24/-12  N/A 70/500%  62x80x204  69x86,5x213 130 4.587
KFSDR2ZN  2/+8  N/A 20 60/400*  82x100x204  89x106,5x213 170 5.078
60x80x4
n°40
KFSDR2B 24/-12  N/A 00x40x4  70/1200%  82x100x204  89x106,5x213 173 5.581

A

[*) ®Assorbimento in sbrinamento ® Absorption while defrosting ® Absorption en dégiviage ®Stromaufnahme bein Abtauen ®Potencia absorbida en descongelacion

01.03.2022
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BASI REFRIGERATE

REFRIGERATED COUNTERS

BANQUES REFRIGEREES

& KUHLTISCHE
MESAS REFRIGERADAS

KBS21A

KBS16M

‘ e Struttura monoscocea inferna ed esterna realizzata in acciaio inox AISI 304
e Onepiece construction infernal and external made of AISI 304 stainless steel
v e Structure monocoque inferne et externe enfierement en acier inox AlSI 304
AISI 304 e Inferne und externe Monoblockstrukiur komplett aus C.N.S. nach DIN1.4301
e Esfructura monobloque infema y externa enteramente en acero inox AISI 304

> e Sistema di circolazione dell'aria ad “U": massima affidabilite
e "U"-flow air circulation: maximum reliability

e Systéme de circulation de |'air en “U": une fiabilite maximum
e "U"-férmigen Lufizirkulation: maximale Zuverléssigkeit

e Sistema de circulacion del aire en “U": méxima fiabilidad

* Gruppo motore esfraibile per una manutenzione semplice e veloce

e Cooling unit pulls out for easy and fast maintenance

 Group moteur extractible assurant un entretien facile et rapide

® Herausziehbare Kihleinheit fiir eine einfache und schnelle Wartung
m) e Unidad de refrigeracién amovible para un mantenimiento fécil y répido
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PASTRY & BAKERY - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
PASTRY & BAKERY - DESIGN FEATURES

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PASTRY & BAKERY - TECHNISCHE DATEN

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

e Struttura monoscocca realizzata in acciaio inox AlSI 304 eSpessore di isolamento 55 mm in poliuretano senza CFC ®Camera inferna con fondo
stampato e foro di lavaggio per una facile pulizia ®Piano di lavoro alto 50 mm, realizzato in acciaio inox AlSI 304 con soffopiano fonoassorbente ®Di-
sponibile nelle versioni senza piano di lavoro, con piano di lavoro monofronte o con piano di lavoro monofronte ed alzatina ®Piedi in acciaio inox AlSI
304 regolabili in altezza ®Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 a 7 posizioni con passo /5 mm eFluido refrigerante R290 eTemperatura di esercizio:
-2/+8°C *Classe climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. ePannello comandi dotato di termometrofermostato digitale con porta di co-
municazione, possibilita di regolare I'umidita relativa al 75% o al 90% Sbrinamento automatico di tipo eleftrico Sistema di evaporazione automatica
della condensa ®Dotazione standard: 7 coppie di guide in acciaio inox AlSI 304 per ogni vano

*One-piece AlSI 304 stainless steel body ©55 mm of CFCHree polyurethane insulation elInferior has pressformed bottom and drainage hole for easier
cleaning ®Workiop 50 mm thick in AISI 304 stainless steel, with soundproofing lining ®Available in versions without top, with single-sided workiop or
with single-sided workiop with splashback ® Adjustable-height AISI 304 stainless steel feet ®Racks in AlSI 304 stainless steel with 7 positions and 75 mm
section eRefrigerant fluid: R2Q0 eTemperature ranges: -2/+8°C #Climate class 5, room temperature +40°C and 40% R.H. eControl panel with digital
thermometer - thermostat and communication port, with the possibility of adjusting the relative humidity fo 75% or to Q0% ® Automatic defrosting electric
fype ®Aufomatic evaporation of condense drain ®Standard equipment: 7 pairs of guides in AISI 304 sfainless steel for each bay

e Structure monocoque en acier inox AlS| 304 eEpaisseur d'isolation 55 mm en polyuréthane sans CFC ¢Chambre intérieure avec fond embouti et trou
d'évacuation pour un neftoyage facile ®Plan de travail hauteur 50 mm, réalisé en acier inox AISI 304 équipé d'un systéme intérieur insonorisant ®Di-
sponible dans les versions sans plan de travail, & bord franc ou avec plan de travail avec dosseret ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur
eCrémailléres en acier inox AlSI 304 & 7 positions espacement 75 mm ®Fluide réfrigérant: R290 eTempératures de fonctionnement: -2/+8°C ¢Classe
climatique 5, température ambiante +40°C, 40% H.R. ®Panneau de commandes avec thermostat - thermometre digital et port de communication, rég-
lage de I'humidité relative & 75% ou & 90% eDégivrage automatique de type électrique ®Systéme automatique d'évaporation des condensas ®Dotation
standard: 7 couples de guides en acier inox AlSI 304 par compartiment

*Monoblock-Strukiur aus CNS 1.4301 55 mm starke FCKVWHreie Polyurethan-Démmung ®Reinigungsfreundlicher Innenraum mit fiefgezogenem Boden
und Wasserablaufbohrung 50 mm hohe Arbeitsplatte aus CNS 1.4301, mit schalldédmmender Unterplatte elieferbar in den Versionen ohne Arbeitsplar-
fe, mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatte oder mit einseitig abgerundeter Arbeitsplatie mit hinterer Aufkantung ®Héhenverstellbare Fie aus CNS nach
DIN 1.4301 eZchnsfangen aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit 7 Positionen mit einem Abstand von 75 mm eKdltemittel R290 @ Betriebstemperaturen:
-2/+8°C eKlimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. ®Bedienfeld mit digitalem Thermostat - Thermometer und Kommunikationsanschluss
ausgestattet, mit der Méglichkeit die relative Feuchtigkeit auf 75% oder 90% eDas Abtauen automatische Elekiro ® Automatische Kondenswasserverdun-
stung Luftkiihlung ®Standardausstattung: 7 Schienenpaare aus C.N.S. nach DIN 1.4301 fur jedes Fach

[ Fsiryctura monobloque realizada en acero inox AlISI 304 eEspesor de aislamienfo 55 mm en poliuretano sin CFC ®Cémara inferna con fondo estam-

ado y agujero de lavado para una fécil ejecucion de limpieza ®Encimera de trabajo alia 60 mm, realizada en acero inox AlISI 304 con subplano
E)noctbsorbenfe eDisponible en las versiones sin encimera de frabajo, con encimera de frabajo frente nico o con encimera de trabaijo frente Unico
y peto ®Pies de acero inox AlSI 304 de aliura regulable ®Cremalleras en acero inoxidable AISI 304 con 7 posiciones con paso de 75 mm eFluido
refrigerante R290 eTemperaturas de servicio: -2/+8°C ®Clase climética 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. ®Panel de mandos equipado con
fermémetro - termostato digital y puerto de comunicacion, con posibilidad de regular la humedad relativa al 75% o al 90% eDesescarche automdatico
de tipo eléctrico e Sistema de evaporacién automdtica de la condensacién ®Equipamiento de serie: 7 pares de guios en acero inoxidable inox AlSI
304 para cada compartimiento
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BASI REFRIGERATE - PASTRY & BAKERY
REFRIGERATED COUNTERS - PASTRY & BAKERY
BANQUES REFRIGEREES - PASTRY & BAKERY
KUHLTISCHE - PASTRY & BAKERY

MESAS REFRIGERADAS - PASTRY & BAKERY

A
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§_ . KBS11A 2/+8 300 110x80x96,5 115x82x115 115 3.909
I )
! S n°/
‘[ KBS11M 2/+8 BO0xAOxA 300 110x80x88 115x82x105 114 3.831
v KBS11 2/+8 300 110x72,5x83 115x82x105 88 3.239
KBS16A -2/+8 320 160x80x96,5 165x82x115 145 4.839
n°l14
KBS16M  2/+8 boxdona 320 160x80x88 165x82x105 144 4.761
KBS16 2/+8 320 160x72,5x83 165x82x105 113 3.943
KBS21A -2/+8 360 210x80x96,5 215x82x115 175 5.787
n°21
KBS21M 2/+8 60xA0xA 360 210x80x88 215x82x105 174 5.713
KBS21 -2/+8 360 210x72,5x83 215x82x105 138 4.768
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA

BLAST CHILLERS /FREEZERS

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE

& SCHOCKFROSTER /SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE
ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

DFS101L

DFS51M

e Pannello comandi con display a segmenti e tasti di accesso rapido dlle principali funzioni di utilizzo

e Confrol panel with segment display and and quick access keys for the most infensively used functions

® Versions de panneau de commandes: pilofage du refroidissement en mode minuterie et touches d'accés rapide aux principales foncfions
* Bedienblende mit Segmentdisplay und Schnellzugriffstasten der am héufigsten verwendeten Funktionen

® Panel de mandoscon display de segmentos y teclas de acceso répido a las funciones mayormente utilizadas

* Massima igiene e pulibilite

e Outstanding hygiene and ease of cleaning

* Hygiéne parfaite ef netioyabilité

* Maximale Hygiene und Reinigungsfreundlichkeit
* Méxima higiene y limpiabilidad

01.03.2022

e Pannello di copertura con ventole di raffreddamento incemierato ed apribile per una completa pulizia dell'evaporatore

* Hinged cover panel with cocling fans, opening to allow complete cleaning of the evaporator

e Profection des ventilateurs montée sur chamiére, facilitant I'acces au neftoyage des parties techniques

e Aufklappbares Abdeckpaneel mit den Ventilatoren, das fir die vollsigndige Reinigung des Verdampfers gesffnet werden kann

e Panel de profeccién de los ventiladores de refrigeracién abisagrado y registrable para efectuar una limpieza completa incluso del evaporador
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PASTRY & BAKERY - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
PASTRY & BAKERY - DESIGN FEATURES

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

PASTRY & BAKERY - TECHNISCHE DATEN

PASTRY & BAKERY - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

Struttura in acciaio inox AlSI 304 elsolamento in poliuretano ad alta densittr senza uso di CFC dallo spessore di 75 mm, ad eccezione dei mod. ...51...
con spessore 55 mm ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili ®Piano di lavoro alto 80 mm, realizzato in acciaio inox AlSI 304 per il mod. DFS5TM
*Porta reversibile con dispositivo autochiudente ® Camera di raffreddamento con angoli arrotondati e foro scarico condensa sul fondo ePannello di co-
pertura con ventole di raffreddamento incemierato ed apribile per una completa pulizia dell'evaporatore ® Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 a passo
30 mm eFluido refrigerante: RA52A ePannello comandi con display a segmenti e tasfi di accesso rapido alle principali funzioni di utilizzo ®Sbrinamento
ad aria ®Arresto della ventilazione con I'apertura della porta ®Gestione del micro inferrutiore porta di tipo magnefico ®Dotazione standard: sonda per
abbattimento/surgelazione; DFS5TM: 5 coppie di guide in acciaio inox AISI 304; DFS101L: 10 coppie di guide in acciaio inox AISI 304; DFS171L:
17 coppie di guide in acciaio inox AlSI 304

AISI 304 sfainless steel structure ® CFC-ree high-density polyurethane insulation 75 mm, thick, except for mod. ...51... where insulation is 55 mm thick
e Adjustable AISI 304 stainless steel feet ®The work top is 80 mm high and made of stainless steel AISI304 for mod. DFS5 1M eReversible door with
self-closing device eRefrigeration cell with rounded corners and condensation drain in the bottom ®Hinged cover panel with cooling fans, opening to allow
complete cleaning of the evaporator ®Racks in AlSI 304 stainless steel with 30 mm section eRefrigerant fluid: R452A eControl panel with segment display
and and quick access keys for the most intensively used functions ®Air defrosfin ®Fan air distribution system cuts out when door is opened ®Magnetic door
microswitch ®Standard equipment: blast chiller/freezing probe; DFS51M: 5 pairs of guides in AISI 304 stainless steel; DFSTOTL: 10 pairs of guides
in AISI 304 stainless steel; DFS171L: 17 pairs of guides in AlSI 304 stainless steel

Structure en acier inox AISI 304 elsolation en polyuréthane & haute densité, sans CFC, d'une épaisseur de 75 mm, sauf pour les pefits mod. ...51... qui
disposent d'une épaisseur de 55 mm @Pieds en acier inox AlSI 304 réglables ®Plan de fravail hauteur 80 mm, réalisé en acier inox AlSI 304 pour le
mod. DFS51M ePorte réversible avec fermeture automatique ® Chambre de refroidissement & angles arrondis dotée d'un trou d'évacuation des conden-
safs sur le fond eProtection des ventilateurs montée sur charniére, facilitant 'accés au neftoyage des parties techniques  Crémailléres en acier inox AlS|
304 espacement 30 mm ®Fluide réfrigérant: RA52A e \Versions de panneau de commandes: pilotage du refroidissement en mode minuterie et touches
d'accés rapide aux principales fonctions ®Dégiviage & air ®Arét de la ventilation & |'ouverture de la porte ®Microcontact de porte de type magnétique
*Equipement standard: sonde pour dégel/surgélation; DFS5TM: 5 couples de guides en acier inox AISI 304; DFS101L: 10 couples de guides en
acier inox AISI 304; DFS171L: 17 couples de guides en acier inox AlSI 304

Struktur aus C.NLS. nach DIN 1.4301 75 mm starke Isolierung aus FCKW-reiem hochdichtem Poly-urethan-Schaum, ausgenommen die Mod. ...51...
mit Dicke 55 mm ®Abstellflache aus C.N.S. nach DIN 1.4301 ¢C.N.S. nach DIN 1.4301modelle Arbeitsplatte, 80 mm sfark, schallgedampft fir da

Mod. DFS51M Tisr mit umkehrbarer Offnung, Selbstschliessmech eKihlraum mit runden Ecken und Kondenswasserablasséffnung im Boden e Aufklap-
pbares Abdeckpaneel mit den Ventilatoren, das fiir die vollsténdige Reinigung des Verdampfers gedffnet werden kann ®Herausnehmbares Drahtgestell
aus C.NLS. nach DIN 1.4301 eZahnstangen aus C.N.S. nach DIN' 1.4301 mit einem Abstand von 30 mm eKéltemittel: R452A eBedienblende mit
Segmentdisplay und Schnellzugriffstasten der am héufigsten verwendeten Funkfionen eluf-Abtauen e Automatische Abschaltung der Liftung beim Offnen
der Tir eSteverung des magnetischen Tur- Mikuroschalters @ Standardausstatiung: Fihler fir Schockfrost/Tieffriergercite; DFS5TM: 5 Schienenpaare aus
C.N.S. nach DIN'1.4301; DFS101L: 10 Schienenpaare aus C.N.S. nach DIN 1.4301; DFS171L: 17 Schienenpaare aus C.N.S. nach DIN 1.4301

W Fsiructura en acero inox AlSI 304 e Aislamiento en poliuretano de alta densidad sin utilizacién de CFC de espesor de 75 mm, con excepcién de los

...51... con espesor 55 mm ePies en acero inox AlSI 304 regulables ®la superficie de frabajo, de 80 mm de altura, esté realizada en acero inoxidable
AlSI 304 para mod. DFS51M eCémara de refrigeracién con dngulos redondeados v orificio de descarga condensacion en el fondo ePuerta reversible
provista de autocierre ®Panel de proteccién de los ventiladores de refrigeracion abisa-grado y regisirable para efectuar una limpieza completa inclu-so
del evaporador ®Cremalleras en acero inoxidable AISI 304 con paso 30 mm eFluido refrigerante: R452A ePanel de mandoscon display de segmentos
y teclas de acceso répido a las funciones mayormente utilizadas ®Descongelacion por aire ®Inferrupcion de la ventilacion al abrir la puerta @ Gestion del
microinterruptor puerta de tipo magnético ®Dotacién estandard: sonda para abatidor/congelador; DFS5TM: 5 pares de guias enacero inoxidable

AISI 304; DFS101L: 10 pares de guias enacero inoxidable AISI 304; DFS171L: 17 pares de guias enacero inoxidable AlSI 304
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ABBATTITORI/SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA - PASTRY & BAKERY
BLAST CHILLERS/FREEZERS - PASTRY & BAKERY e
CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - PASTRY & BAKERY Wv
4

SCHOCKFROSTER/SCHO(;KFROST—TIEFFRIERGERATE - PASTRY & BAKERY
ABATIDORES/CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - PASTRY & BAKERY

607014

4

= 09 B Oup Mono * Z
EN ¥00c-1C Wincsis¢ & w em

® o

O ko

€

nr.6

DFS51M ()Ox40><4 20 Kg 12 Kg ] 1200 74,5x72x90 81x77x110 130 5.270

DFS10TL 1,2, 42Ky  25Kg w3200 80x83«185  O1x88:202 225 8.897

DFS171L égx'igx 4 65Kg 35Kg m 4500  80x83x199  91x88x216,5 255 11.540
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ACCESSORI - PASTRY & BAKERY
ACCESSORIES - PASTRY & BAKERY
ACCESSOIRES - PASTRY & BAKERY

ZUBEHORE - PASTRY & BAKERY

ACCESORIOS - PASTRY & BAKERY

KAF1....

KAF2...

KAFRI

/KFSD1...
KFS2.../KFSD2...

KFST.
KBS...

DFS51M
DFS101L
DFST71L

TP642

BACINELLA PASTICCERIA
TP644 DESSERT CONTAINER

BAC PATISSERIE

BEHALTER DESSERT
TP682 CUBETA DESSERT

TP684

60x40x2

cm

56

60x40x4

cm

83

60x80x2

cm

102

60x80x4

cm

131

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AlSI 304
CGFS64 PAIR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304
— COUPLE GUIDES ACIER INOX AISI 304
PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
CGFS68 2 GUIAS ACERO INOX AISI 304

60 cm

52

80 cm

60

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AlSI 304
CGAF64 PAIR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304
—— COUPLE GUIDES ACIER INOX AISI 304
PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301

CGAF68 2 GUIAS ACERO INOX AISI 304

60 cm

60

80 cm

68

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AISI 304
\ PAIR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304
~ CG64BS  COUPLES GUIDES ACIER INOX AlSI 304
\ PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
2 GUIAS ACERO INOX AlSI 304

60 cm

36

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AISI 304
g AIR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304
' CG6H4AB  COUPLES GUIDES ACIER INOX AIS| 304
\ PAAR SCHIENEN, AUS C.NLS. NACH DIN 1.4301
2 GUIAS ACERO INOX AISI 304

40 cm

36

GRIGUA ACCIAIO INOX AlSI 304
Gé4C GRID STAINLESS STEEL AISI 304
CLAYETTE ACIER INOX AISI 304
G68C ROST AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
h= PARRILLA ACERO INOX AISI 304

60x40

cm

56

60x80

cm

106

CRIGUA GN 1/1, ACCIAIO INOX AIS| 304, PER KGN51 -
KGN101...
GRID GN 1/1, STAINLESS STEEL AISI 304, FOR KGNS -
KGN101...
iy CLAYETTE GN 1/1, ACIER INOX AISI 304, POUR KGN51 -
Gl1IX  yenio. .
e ROST GN 1/1, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301, FUR KGN51
N -KGN101....
PARRILLA GN 1/, ACERO INOX AIS| 304, PARA KGN51 -
KGN101...

32,5x53

cm

59

KGN51
KIT TELAI PER TEGLIE GN 1/1
KIT SUPPORT FOR CONTAINERS GN 1/1
KGNTOTL KT SUPPORT POUR BACS GN 1/1
KIT FUR BEHALTER GN 1/1
KIT DE SOPORTE PARA CUBETA GN 1/1

KGNT141L

176

344

401

" TERMINALE DI STAMPA
. PRINTING TERMINAL

| TSP TERMINAL IMPRIMANTE
Foe DRUCKERTERMINAL

H—— TERMINAL DE IMPRENTA

10x10

cm

1.395

DATA LOGGER TEMPERATURA ED UMIDITA *

TEMPERATURE & HUMIDITY DATA LOGGER
ENREGISTREUR DE DONNEES THERMIQUES ET DE TAUX
l DLUSB D'HUMIDITE

DATENLOGGER FUR TEMPERATUR UNID FEUCHTIGKEIT
DATALOGGER PARA TEMPERATURA & HUMEDAD

328

sQal 108
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PASTRY & BAKERY - ACCESSORI
PASTRY & BAKERY - ACCESSORIES

PASTRY & BAKERY - ACCESSOIRES

PASTRY & BAKERY - ZUBEHORE

PASTRY & BAKERY - ACCESORIOS

KAF1....

€

../KFSD1...
KFS2.../KFSD2...

KBS...
DFS51M

DFS101L
DFST71L

KAF2
KAFRI
KFS1

KPAF

KIT PEDALE PER APERTURA STANDARD PORTA FRIGO
PEDAL OPENING FOR REFRIGERATORS

COMMANDE A PEDALE OUVERTURE PORTE FRIGORIFIQUE
AUF WUNSCH TRETOFFNUNG )
ABERTURA CON PEDAL PARA ARMARIOS FRIGORIFICOS

322

i d”

KRPAB90

N. 4 RUOTE PIROETTANTI CON FRENO (DFS51M)
N. 4 TURNING WHEELS WITH BRAKE (DFS51M)
N. 4 DREHRADER MIT BREMSE (DFS5TM)

N. 4 ROUES PIROETTANTES AVEC FREIN (DFS5TM]
KIT DE 4 RUEDAS ROTANTES CON FRENO (DFS51M)

n 282

NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN LAMIERA ZINCATA,
DI CUI 2 CON FRENO

NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN GALVANIZED SHEET
IRON, 2 OF THEM WITH BRAKES

KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN TOLE GALVANK
SEE, DONT DEUX AVEC FREINS

SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS ZINKBLECH, ZWEI
MIT BREMSEN

KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN CHAPA
GALVANIZADA, DOS CON FRENO

n CERE m|m 189

NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN ACCIAIO AISI 304,
DI CUI 2 CON FRENO

NR.4 SWIVELLING WHEELS ON PLATE IN STAINLESS STEEL AISI
304, 2 OF THEM WITH BRAKES

KIT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAQUE EN ACIER INOX
AISI 304, DONT DEUX AVEC FREINS

SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS C.N.S. NACH DIN
1.4301, ZWEI MIT BREMSEN

KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN ACERO
INOX AISI 304, DOS CON FRENO

13/15

cm

| | N N | LI 279

GR65TN4*

GRUPPO REFRIGERANTE (KFSDRTN)
REMOTE COOLNG UNIT (KFSDRTN)
GROUPE FRIGORIFIQUE (KFSDRTN)
FERNKUHLAGGREGAT (KFSDRTN)
UNIDAD REFRIGERANTE (KFSDRTN)

2°C/+8°C
540 W

}

" 1.283

GR65BT*

GRUPPO REFRIGERANTE (KFSDR1B)
REMOTE COOUNG UNIT (KFSDR1B)
GROUPE FRIGORIFIQUE (KFSDR1B)
FERNKUHLAGGREGAT (KFSDR1B)
UNIDAD REFRIGERANTE (KFSDR1B)

24°C/12°C]
680W

}

" 1.455

GR140TN4*

GRUPPO REFRIGERANTE (KFSDR2N)
REMOTE COOLUNG UNIT (KFSDR2N)
GROUPE FRIGORIFIQUE (KFSDR2N)
FERNKUHLAGGREGAT (KFSDR2N)
UNIDAD REFRIGERANTE (KFSDR2N)

2°C/+8°C
820W

*

n 1.300

GR135BT*

GRUPPO REFRIGERANTE (KFSDR2B)
REMOTE COOLING UNIT (KFSDR2B)
GROUPE FRIGORIFIQUE (KFSDR2B)
FERNKUHIAGGREGAT (KFSDR2B)
UNIDAD REFRIGERANTE (KFSDR2B)

24°C/12°C]
1.600W

}

" 1.782

KCGR

KIT CARENATURA GR.REMOTI

FAIRING KIT FOR REMOTE COOLING UNITS
HABILLAGE POUR GROUPES A DISTANCE
VERKLEIDUNGSSATZ FUR FERNKUHLAGGREGATE
JUEGO DE CARENADO PARA GRUPOS SEPARADOS

52x64,2
x42

cm

nln 437

T4,

*

(

) eL'unitar refrigerante non pud essere collegata a pit di 25 m di distanza lineare ®The refrigerating unit is fo be connected at a max distance of 25 m from the appliance to be refrigerated

e['unité réfrigérante ne peut pas éfre placée & plus de 25 m de distance du meuble & refrigérer #Die Kihleinheit kann nicht weiter als 25 m vom Kihlaggregat entfernt angeschlossen werden
*El grupo frigorifico no puede ser conectado a més de 25 mis. de distancia

01.03.2022
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LINEA GELATERIA

ICE CREAM RANGE
LIGNE CREME GLACEE
EISREIHE

LINEA HELADERIA







|CE-CREAM freezess

FREEZERS

FREEZERS

ARMOIRES FREEZER
GEFRIERSCHRANKE
ARMARIOS CONGELADORES

KAGL6HC

e Ventilatorkihlsystem fiir eine gleichméBige Kammertemperatur

e Sistema di refrigerazione ventilato per una omogenitar della temperatura in camera
® Ventilated refrigeration system, which guarantees temperature uniformity in the chamber

e Systeme de réfrigération ventilé pour une répartiion uniforme de la température de la cellule

* Refrigeracion ventilada que permite una distribucién uniforme del frio en el interior de la camara frigorffica

75mm ® Spessore di isolomento di 75 mm

® Insulation thickness 75 mm

e Epaisseur d'isolation de 75 mm

e |solierungsdicke 75 mm

® Espesor del aislamiento de 75 mm

e Affidabilita garantita fino ad una temperatura ambiente di +43°C
* Reliability guaranteed up until room temperature +43°C
® Fiabilité garantie jusqu’une fempérature ambiante +43°C

o e Carantierte Zuverldssigkeit bis zur Raumtemperatur +43°C
+43 C e Fiabilidad garantizada hasta una temperatura ambiente de +43°C
01.03.2022 113
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ICE-CREAM FREEZERS - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
ICE-CREAM FREEZERS - DESIGN FEATURES

ICE-CREAM FREEZERS - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ICE-CREAM FREEZERS - TECHNISCHE DATEN

ICE-CREAM FREEZERS - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} ] Strutiura monoscocca in acciaio inox AlSI 304 elsolamento in poliuretano iniefiato senza utilizzo di CFC con spessore di 75 mm ¢Camera inferna con
angoli arrofondati e fondo diamantato per la massima igiene ®Serratura ed illuminazione di serie ®Piedi in acciaio inox AlSI 304 regolabili in altezza
*Porta facilmente reversibile in utenza e dotata di sistema di auto chiusura per aperture inferiori ai 90° ®Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 eFluido
refrigerante mod. KAGLOHC: R290; mod. KAGLOBR: R452A eTemperatura di esercizio: -24/-12°C @ Scheda eletironica con allarmi HACCP eClasse
climatica 5, temperatura ambiente +40°C, 40% U.R. e Sbrinamento automatico a gas caldo ed evaporazione automatica dell'acqua di condensa e Siste-
ma di refrigerazione ventilato ®Evaporatore esterno alla camera di conservazione ¢ Circolazione dell’aria non diretta sull’alimento, canalizzata
su tutti i ripiani ®Disponibile versione predisposta per gruppo motore a distanza (...R) ®Dotazione standard: 6 coppie di guide e ¢ griglie in acciaio
inox AlSI 304

m Onepiece structure in AlSI 304 stainless steel ®75 mm thick CFC - free injected polyurethane insulation ®Refrigeration chamber with rounded corners
and condensation drainage hole in the bottom for maximum hygiene ©Standard equipped with lock and illumination ®Adjustable-height AlSI 304 stainless
steel feet ®Easily reversible on site door with self - closing device for openings inferior to 90° @Rack bars in stainless steel AISI 304 e Refrigerant fluid mod.
KAGLOHC: R290; mod. KAGLOBR: R452A eTemperature ranges: -24/-12°C eElectronic circuit board with HACCP alarms Climate class 5, room tem-
perature +40°C and 40% R.H. ®Automatic defrost with hot gas and automatic evaporation of condense drain Ventilated cooling system ®Evaporator
outside storage chamber ®Air circulation not directed straight at food, channelled on all shelves ®Available also in preset for remote cooling
units [...R) ®Standard supplied: 6 pair of AISI 304 stainless sfeel runners and 6 shelves of AlSI 304 sfainless steel

| |} Structure monocoque en acier inox AlSI 304 elsolation en polyuréthane injecté sans utilisation de CFC, épaisseur 75 mm ¢Enceinte de réfrigération avec
angles internes arrondis et diamanté pour une meilleure hygiéne ®Fermeture et éclairage de série ®Pieds en acier inox AlSI 304, réglables en hauteur
ePorte facilement réversible sur place avec systéme de fermefure automatique pour ouvertures & moins de 90° #Crémailléres en acier inox AlSI 304
eFluide réfrigérant mod. KAGLOHC: R290; mod. KAGLOBR: R452A eTempératures de foncfionnement: -24/-12°C eCarte électronique avec alarmes
HACCP eClasse climatique 5, température ambiante +40°C, 40% H.R. eDégiviage automatique & gaz chaud et évaporation automatique de I'eau
de condensation Systéme de réfrigération ventilé ®Evaporateur positionné a I'extérieur de la chambre Circulation de I'air non dirigée sur les
aliments pour éviter leurs desséchement ¢Disponibles en version avec groupe & distance (...R) ®Dotation standard: 6 paires de guides en acier inox
AlSI 304 + 6 grilles en acier inox AlISI 304

B Monoblockssirukiur aus CNS nach DIN 1.4301 eEingespritzte Polyurethanisolierung ohne FCKW, Wandstérke 75mm eInnenkammer mit abgerundeten
Ecken und diamantgeschliffenem Boden fir maximale Hygiene @ Serienmafig abschliePbare Tir und Beleuchtung ®Héhenverstellbare FiBe aus CNS nach
DIN 1.4301 eMihelos vor Ort reversierbare Tir, selbstschliePend bei Offnungswinkeln unter 90° @ Zahnsiange aus CnS nach Din 1.4301 eKdltemittel
mod. KAGLOHC: R290; mod. KAGLOBR: R452A eBetriebstemperaturen: -24/-12°C o Schaltplan mit Alarmsignalen HACCP eKlimaklasse 5, Raumtem-
peratur +40°C und 40% R.F. ® Automatisches Entfrosten mit Hei3gas und automatisches Verdunsfen des Kondenswassers ® Umluftkihlsystem ®Verdampfer,
der auBerhalb der Lagerungskammer Die nicht direkt auf die Lebensmittel gerichtet ist ® Auf Anfrage, Version mit Ferngruppe |...R) ®Standar-
dausstattung: 6 Paar Fishrungs. aus CNS nach DIN 1.4301 und 6 Roste aus CNS nach DIN 1.4301

[ Fsiryctura monobloque en acero inox AISI 304 e Ajslamiento en poliuretano inyectado, sin empleo de CFC, con espesor de 75 mm ®Cémara interior
con dngulos infernos redondeados y fondo diamantado para la méxima higiene ®Cerradura e iluminacién de serie ®Pies de acero inox AlSI 304 de
altura regulable ®Puerta de uso fécilmente reversibile y provista de sistema de autocierre para aperturas inferiores a los 90° ®Cremalleras en acero inox
AISI 304 eFluido refrigerante mod. KAGLOHC: R290; mod. KAGLOBR: RA52A eTemperaturas de servicio: -24/-12°C e Tarjefa elecironica con alarmas
HACCP eClase climdtica 5, temperatura ambiente +40°C y 40% H.R. ®Descongelomiento automdtico por gas caliente yevaporacion automdtica del
agua de condensacion e Sistema de refrigeracion ventilado ®Evaporador montado fuera de la cémara de conservacién eCirculacién del aire
no directamente sobre el alimento, canalizada a todos los estantes ®Disponibles en la version con groupo a distancia [...R] ®Equipamiento de
serie: 6 pares de guias y 6 rejillas en acero inox AISI 304
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FREEZERS - ICE-CREAM KAGLG6
FREEZERS - ICE-CREAM KAGLO

ARMOIRES FREEZER - ICE-CREAM KAGL6
GEFRIERSCHRANKE - ICE-CREAM KAGLS
ARMARIOS CONGELADORES - ICE-CREAM KAGL6

.

OQIIII
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€ Xy Y. B D €

4llg07014 L4
-
(B g i n°54
AR S 36x16,5x12
R KAGL6HC -24/-12 D 1100 75x90x204 81x95x216 172 5.865
AEE ". n°36
H1 36x25x12
EEE E
ril
n°54
36x16,5x12
KAGL6BR 24/-12 N/A 70/1200%  75x90x204 81x95x216 154 4.983
n°36
36x25x12
?'.?
(*) ®Assorbimento in sbrinamento ® Absorption while defrosting ® Absorption en dégivrage ® Stromaufnahme bein Abtauen ®Potencia absorbida en descongelacion
n°54 n°42 n°36 n°44 n°32
i - |
immin] oo :
[Emin] §
£ e B £ IL_| £ nl_
(3} 1T 1] o __| LCICITT o : o Hl_
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36x16,5x12 h 36x25x12 h 36x25x8 h @20x25 h
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SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA

BLAST FREEZERS

— CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE
SCHOCKFROSTTIEFFRIERGERATE

SERIE HP CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA

HP101L

e Pannello comandi con scheda elettronica con fasfi di accesso rapido alle principali funzioni di utilizzo e con gestione della sonda al cuore del
prodotto

e Confrol panel with electronic circuit board equipped with quick access controls for main funcfions and product core probe management

e Panneau de commandes muni d'une carte électronique avec fouches d'accés rapide aux fonctions principales et & la sonde & cosur

* Bedientafel, ausgestattet mit Schaltplan und Tasten fir den Schnellzugriff auf die Hauptgebrauchsfunktionen und mit der Steverung der Sonde am
Kern des Produkfes

* anel de mandos provisto de farjefa electrénica con teclas de acceso répido a las funciones principales y con gestién de la sonda al corazén
del producto

* Massima igiene e pulibilite

e Outstanding hygiene and ease of cleaning

* Hygiéne parfaite ef netioyabilité

* Maximale Hygiene und Reinigungsfreundlichkeit
* Méxima higiene y limpiabilidad

01.03.2022

e Pannello di copertura con ventole di raffreddamento incemierato ed apribile per una completa pulizia dell'evaporatore

® Hinged cover panel with cooling fans, opening to allow complete cleaning of the evaporator

e Profection des ventilateurs montée sur chamiére, facilitant I'acces au neftoyage des parties techniques

o Aufklappbares Abdeckpaneel mit den Ventilatoren, das fiir die vollstéindige Reinigung des Verdampfers gedffnet werden kann

e Panel de profeccion de los ventiladores de refrigeracién abisagrado y registrable para efectuar una limpieza completa incluso del evaporador
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ICE-CREAM SERIE HP - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
ICE-CREAM SERIE HP - DESIGN FEATURES

ICE-CREAM SERIE HP - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

ICE-CREAM SERIE HP - TECHNISCHE DATEN

ICE-CREAM SERIE HP - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| | Strutivra in acciaio inox AISI 304 elsolamento in poliuretano ad alta densitd senza uso di CFC dallo spessore di 75 mm, ad eccezione dei mod. HPS TM
con spessore 55 mm Piedi in acciaio inox AISI 304 regolabili ®Piano di lavoro alto 80 mm, realizzato in acciaio inox AlSI 304 per i mod. HP5 TM
*Porta reversibile con dispositivo autochiudente ® Camera di raffreddamento con angoli arrotondati e foro scarico condensa sul fondo ePannello di co-
pertura con ventole di raffreddamento incemierato ed apribile per una completa pulizia dell'evaporatore ® Cremagliere in acciaio inox AlSI 304 a passo
30 mm eMod. HP102 realizzato per gestire sia le funzioni di surgelatore che di conservatore; dotato di due mezze porte ®Fluido refrigerante: R452A
*Pannello comandi con scheda eletironica con tasti di accesso rapido alle principali funzioni di utilizzo e con gestione della sonda al cuore del prodotto
*Passaggio automatico alla fase di conservazione dopo |l ciclo di surgelazione rapida ®Mod. HP5 1M e HPTOTL, sbrinamento manuale ad aria; Mod.
HP102, sbrinamento automatico a gas caldo durante la fase di conservazione ®Arresto della ventilazione con |'apertura della porta ®Gestione del micro
inferrutiore porta di fipo magnefico ®Mod. HP5TM - HP1O1L, disponibili versioni con condensazione ad acqua |...\W) ®Dotazione standard: mod.
HP51M: 2 coppie di guide in acciaio inox AlSI 304 e 2 griglie; HP1O1L: 4 coppie di guide in acciaio inox AlSI 304 e 4 griglie; HP102: 8 coppie
di guide in acciaio inox AlSI 304 e 8 griglie

ESlS AISI 304 stainless steel structure #CFCree highdensity polyurethane insulation 75 mm, thick, except for mod. HP5TM where insulation is 55 mm thick
e Adjustable AISI 304 stainless steel feet ®The work top is 80 mm high and made of sfainless steel AISI304 for mod. HP5 1M eReversible door with
selfclosing device eRefrigeration cell with rounded comers and condensation drain in the bottom eHinged cover panel with cooling fans, opening to
allow complete cleaning of the evaporator ®Racks in AlSI 304 stainless steel with 30 mm section ®Mod. HP102 consfructed to manage both storage
and freezing functions, equipped with two half doors eRefrigerant fluid: R452A eConfrol panel with electronic circuit board equipped with quick access
controls for main functions and product core probe management ® Automatic passage fo sforage phase affer blast freezing ®Mod. HP5 1M and HP1O1L,
manual air defrosfing; mod. HP102, control of automatic hot gas defrosfing during storagen ®Fan air distribution system cuts out when door is opened
*Magnetic door microswitch ®Mod. HP5TM - HP101L, available also in watercooled version |...\W) eStandard equipment: mod. HP5TM: 2 pair
of AISI 304 stainless steel runners and 2 shelves; HPTO1L: 4 pair of AISI 304 stainless steel runners and 4 shelves; HP102: 8 pair of AISI 304 sfainless
steel runners and 8 shelves

| |} Struciure en acier inox AISI 304 elsolation en polyuréthane & haute densité, sans CFC, d'une épaisseur de 75 mm, sauf pour les pefits mod. HP5TM qui
disposent d'une épaisseur de 55 mm @Pieds en acier inox AlSI 304 réglables ePlan de travail hauteur 80 mm, réalisé en acier inox AlSI 304 pour le
mod. HP5 1M ePorte réversible avec fermeture automatique ® Chambre de refroidissement & angles arrondis dotée d'un trou d'évacuation des condensats
sur le fond eProfection des ventilateurs montée sur charniére, facilitant I'accés au netioyage des parties fechniques ®Crémailléres en acier inox AlSI 304
espacement 30 mm ele modéle HP102 este équipée de deux portillons et dotés de deux fonctions polyvalentes: surgélateur rapide et conservateur
eFluide réfrigérant: R452A ePanneau de commandes muni d'une carte électronique avec touches d'acces rapide aux fonctions principales et & la sonde
& coeur ®Passage aufomatique & la phafe de maintien en fin de cycle de refroidissement rapide ®Mod. HP5TM et HP101L, dégivrage manuel & air;
mod. HP102, dégivrage automatique & gaz chaud pendant la phase de conservation ®Arét de la ventilation & |'cuverture de la porte ®Microcontact de
porte de fype magnétique ®Mod. HP5TM - HPTOTL, disponibles en version avec goupe réfrigéré & eau (...\W) ®Equipement standard: mod. HP5 TM:
2 paires de guides en acier inox AlSI 304 + 2 grilles; HP1O1L: 4 paires de guides en acier inox AlSI 304 + 4 grilles; HP102: 8 paires de guides en
acier inox AlISI 304 + 8 grilles

I Strukiur aus C.NLS. nach DIN 1.4301 @75 mm starke Isolierung aus FCKW-reiem hochdichtem Poly-urethan-Schaum, ausgenommen die Mod. HP5 1M
mit Dicke 55 mm ®Abstellflache aus C.N.S. nach DIN 1.4301 eC.N.S. nach DIN 1.4301modelle Arbeitsplatte, 80 mm sfark, schallgedampft fir das
Mod. HP5TM oTir mit umkehrbarer Offnung, Selbstschliessmech eKihlraum mit runden Ecken und Kondenswasserablasséffnung im Boden e Aufklap-
pbares Abdeckpaneel mit den Ventilatoren, das fiir die vollstéindige Reinigung des Verdampfers gedffnet werden kann ®Herausnehmbares Drahtgestell
aus C.N.S. nach DIN 1.4301 eZahnstangen aus C.N.S. nach DIN 1.4301 mit einem Absfand von 30 mm eMod. HP102, die sowohl fur die Fun-
ktionen des Schockfrost/Tieffrierungsschrankes als auch fir die Funktionen des lagerungsgeréites hergestellt wurden; Ausgestattet mit zwei halben Tiren
eKdlemittel: RA52A eBedientafel, ausgestattet mit Schaltplan und Tasten fir den Schnellzugriff auf die Hauptgebrauchsfunktionen und mit der Steuerung
der Sonde am Kem des Produktes ® Automatischer Ubergang zur lagerungsphase nach dem Schnellfrostvorgang ®Mod. HP5 1M und HPTOTL manuelle
Luftabtauung; mod. HP102, automatisches Abtauen durch VWérmegas wéhrend der lagerungsphase @ Automatische Abschaltung der Liftung beim Offnen
der Tur eSteverung des magnetischen Tur- Mikuroschalters ®Mod. HPS 1M - HPTOTL, Version mit wassergekihliem Verflissiger Aggregat ( ...VV) ®Stan-
dardausstattung: mod. HP5TM: 2 Paar Fihrungs. aus CNS nach DIN 1.4301 und 2 Roste; HPTO1L: 4 Paar Fohrungs. aus CNS nach DIN 1.4301
und 4 Roste; HP102: 8 Paar Fihrungs. aus CNS nach DIN 1.4301 und 8 Roste

Estructura en acero inox AISI 304 e Aislamienfo en poliurefano de alia densidad sin utilizacién de CFC de espesor de 75 mm, con excepcion de los
HPS5 1M con espesor 55 mm ®Pies en acero inox AlSI 304 regulables ela superficie de frabajo, de 60 mm de altura, estd realizada en acero inoxidable
AlSI 304 para mod. HP5 1M eCémara de refrigeracién con dngulos redondeados vy orificio de descarga condensacion en el fondo ®Puerta reversible
provista de aufocierre ®Panel de profeccion de los ventiladores de refrigeracion abisagrado vy registrable para efectuar una limpieza completa inclu-so
del evaporador ®Cremalleras en acero inoxidable AISI 304 con paso 30 mm eMod. HP102 realizado para gestionar ambas funciones de congelador
y conservador; equipado con dos medias puertas ®Fluido refrigerante: R452A ePanel de mandos provisto de tarjefa electrénica con teclas de acceso
répido a las funciones principales y con gestién de la sonda al corazén del producto ®Paso automdtico a la fase de conservacion después del ciclo de
congelacién répida ®Mod. HPSTM y HP1O1L, descongelacién manual por aire; mod. HP102, descongelacién automatica por gas caliente durante la
fase de conservacion elnterrupcion de la ventilaciéon al abrir la puerta @ Gestién del microinterruptor puerta de tipo magnético ®Mod. HP5TM - HPTO1L,
disponibles en la versién con condensacion de agua también (...\W) ®Dotacién estandard: mod. HP5 1M: 2 pares de guias en acero inox AlSI 304 y
2 rejillas; HP1O1L: 4 pares de guias en acero inox AISI 304 y 4 rejillas; HP102: 8 pares de guias en acero inox AlSI 304 vy 8 rejillas
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SURGELATORI RAPIDI DI TEMPERATURA - ICE-CREAM SERIE HP

BLAST FREEZERS - ICE-CREAM SERIE HP

CELLULES MIXTES DE REFROIDISSEMENT RAPIDE - ICE-CREAM SERIE HP
SCHOCKFROST-TIEFFRIERGERATE - ICE-CREAM SERIE HP
CONGELADORES RAPIDOS DE TEMPERATURA - ICE-CREAM SERIE HP

607014

4

e

357 -18:-8C  MONO
D
& v

Rw Yom

B D €

HP5TM 1600 130 5.437
6
HO 36x16,5412 15Kg = 74,5x72x90 81x77x110
HP5STMW 1400 130 5.737
HP101L 4000 225 9.175
w0 olasgs K m 80x83x185  91x88x202
M' HP1 0] LW 4000 225 9588
HP102 3 éxqrgg] 5 35 Kg B 5100 82x103,6x224,5 90x108x235 243 11.770
HP51M... HP101L... HP102
n°40 n°24
n°12 n°sg = = .
— — | LTI T
LICICT LTI T 71 LI T
n°6 It £ £ i Tt
(0] (O]
tEe s | - 5
LOT._E[E[EL LOT__l:I]:I_ . .
ol O] ol I g £
“ | WITI 1| ©]TIT
g =) =) =) H H 5] H
1 H
‘ |
36x16,5x12 h 36x25x12 h 36x16,5x12 h 36x25x12 h 36x16,5x12 h 36x25x12 h

01.03.2022

J/Qal



ACCESSORI - ICE-CREAM

ACCESSORIES - ICE-CREAM
ACCESSORES - ICE-CREAM
ZUBEHORE - ICE-CREAM

ACCESORIOS - ICE-CREAM

KAGL6...

SERIE HP

BG1712

BG1715

BG2512

BG2515

BACINELLA
CONTAINER
BAC
BEHALTER
CUBETA

16,5x36x12

cm

45

16,5x36x15
|

cm

52

25x36x12

cm

68

25x36x15

cm

86

\ . coacx

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AlSI 304

PAIR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304

COUPLES GUIDES ACIER INOX AlSI 304

PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301
2 GUIAS ACERO INOX AISI 304

63,8

cm

58

X \ CG64AB
\

COPPIA GUIDE ACCIAIO INOX AISI 304 (ESCLUSO MOD. HP102)

AIR GUIDES STAINLESS STEEL AISI 304 (EXCEPT FOR MOD. HP102)

COUPLES GUIDES ACIER INOX AISI 304 (SAUF POUR LE MOD. HP102)

PAAR SCHIENEN, AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 [NICHT BEI DEN MOD. HP102)
2 GUIAS ACERO INOX AISI 304 (EXCEPTO MOD. HP102)

40

cm

36

G64C

GRIGUA ACCIAIO INOX AlSI 304 (ESCLUSO MOD. HP102)

GRID STAINLESS STEEL AISI 304 (EXCEPT FOR MOD. HP102)
CLAYETTE ACIER INOX AISI 304 (SAUF POUR LE MOD. HP102)

ROST AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301 (NICHT BEI DEN MOD. HP102)
PARRILLA ACERO INOX AISI 304 (EXCEPTO MOD. HP102)

60x40

cm

56

N M,; GAGL6C

GRIGUA ACCIAIO INOX AlSI 304
GRID STAINLESS STEEL AISI 304
CLAYETTE ACIER INOX AISI 304

ROST AUS C.NL.S. NACH DIN 1.4301
PARRILLA ACERO INOX AISI 304

53x75

cm

85

I . TSP

TERMINALE DI STAMPA
PRINTING TERMINAL
TERMINAL IMPRIMANTE
DRUCKERTERMINAL
TERMINAL DE IMPRENTA

1.395

, l DLUSB

DATA LOGGER TEMPERATURA ED UMIDITA

TEMPERATURE & HUMIDITY DATA LOGGER

ENREGISTREUR DE DONINEES THERMIQUES ET DE TAUX D'HUMIDITE
DATENLOGGER FUR TEMPERATUR UND FEUCHTIGKEIT
DATALOGGER PARA TEMPERATURA & HUMEDAD

328

3@ KPAF

KIT PEDALE PER APERTURA STANDARD PORTA FRIGO

PEDAL OPENING FOR REFRIGERATORS ONE COLUMN
COMMANDE A PEDALE OUVERTURE PORTE FRIGORIFIQUE
AUF WUNSCH TRETOFFNUNG FUR KUHLSCHRANKE 1
ABERTURA CON PEDAL PARA ARMARIOS FRIGORIFICOS

322

=
o P, KRPAB9O

N. 4 RUOTE PIROETTANTI CON FRENO {(...51)
N. 4 TURNING VWHEELS WITH BRAKE (...51)

N. 4 DREHRADER MIT BREMSE (...51)

N. 4 ROUES PIROETTANTES AVEC FREIN (...51)
KIT DE 4 RUEDAS ROTANTES CON FRENO {...51)

282
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ICE-CREAM - ACCESSORI
ICE-CREAM - ACCESSORIES
ICE-CREAM - ACCESSOIRES

ICE-CREAM - ZUBEHORE
ICE-CREAM - ACCESORIOS

H e
szl €
0w
Q&
X [
NR. 4 RUOTE PROETTANTI SU PIASTRA IN LAMIERA ZINCATA, DI CUI 2 CON FRENO [PER
101~ .102)
- NR.4 SWIVELING WHEELS ON! PLATE IN GAIVANIZED SHEET IRON, 2 OF THEM WITH
3 BRAKES (FOR ...101 - ..102)
- KRPRY KT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAGUE EN TOLE GAIVANISEE, DONT DEUX AVEC 189
3 FREINS [POUR ..101 - ...102) ) .
5 SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS ZINKBLECH, ZWEI MIT BREMSEN (FUR ..101 -
.102)
KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN CHAPA GAIVANIZADA, DOS CON
FRENO [PARA ...101 - ...102)
NR. 4 RUOTE PIROETTANTI SU PIASTRA IN ACCIAIO AlSI 304, DI CUI 2 CON FRENO (PER
.101...-..102..
- NR.4 SWIVELING WHEELS ON! PLATE IN STAINLESS STEEL AISI 304, 2 OF THEM WITH
3 BRAKES (FOR ...101...-...102...)
- KRPRYX KT 4 ROULETTES PIVOTANTES SUR PLAGUE EN ACIER INOX AlSl 304, DONT DEUX AVEC 279
3 FREINS [POUR ...101...-...102...) ol
'5 SATZ VON 4 FUSSROLLEN AUF PLATTE AUS C.N.S. NACH DIN 1.4301, ZWEI MIT BREM:
SEN[FUR ...101...- ..102...)
KIT DE 4 RUEDAS GIRATORIAS SOBRE PLANCHA EN ACERO INOX AISI 304, DOS CON
FRENO (PARA ...101...-...102..)
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LINEA ESPOSITORI REFRIGERATI

REFRIGERATED DISPLAY UNITS RANGE
VITRINES REFRIGEREES DE PRESENTATION
REIHE GEKUHLTE AUSSTELLER

LINEA EXPOSITORES REFRIGERADOS







VETRINE REFRIGERATE VERTICALI

UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS

VITRINES REFRIGEREES VERTICALES

C LASS I C VERTIKALE KUHLVITRINEN
VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS

Design by

® \ano espositivo in vetro temprato con illuminazione a led
o Display compartment in tempered glass with led lighting

o Etageres en verre frempé, éclairage par leds

® Schauschrank mit Hariglas, led - Beleuchtung

® \ano expositor de cristal templado, ilumicacion por leds

e Strutiura inferiore in acciaio speciale antimpronta

® lower structure in special fingerprint free steel

o Structure inférieure en acier spécial antirempreintes

e Untere Gehdusestrukiur aus sonderes Fingerabdruckgeschitztstahl
o Estructura inferior de acero especial antihuella

e Scheda comandi elettronica con allarmi HACCP

e Electronic panel control board with HACCP alarms

o Commandes électroniques avec gestion des alarmes HACCP

e Bedienfeld mit Leiterplatie HACCP-Alarm

o Panel de mandos dotado de farjeta electrénica con alarmas HACCP
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LUXOR CLASSIC - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
LUXOR CLASSIC - DESIGN FEATURES

LUXOR CLASSIC - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

LUXOR CLASSIC - TECHNISCHE DATEN

LUXOR CLASSIC - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| ] Vono espositore completamente in vetro camera temprato con esterno serigrafato , riscaldato nei modelli a bassa temperatura #Porta in vefro con mani-
glia invisibile a futt'altezza ellluminazione a led @ Struttura inferiore in acciaio speciale antimpronta ®Ruote infegrate nascoste dalla struttura @Fluido
refrigerante R290 ePannello comandi dotato di scheda eletironica con allarmi HACCP eMod. KP..: temperatura positiva +2/+10°C; nr 5 ripiani di
appoggio in vefro femprafo con sostegno posteriore su cremagliera in acciaio inox AlSI 304; refrigerazione ventilata realizzata con evaporatore posi-
zionato nella parte inferiore della strutiura; sbrinamento automatico ad aria ®Mod. KC...: temperatura positiva +14/+16°C; nr 5 ripiani di appoggio
in vefro temprato con sostegno posteriore su cremagliera in acciaio inox AlSI 304; refrigerazione ventilata realizzata con evaporatore posizionato nella
parte inferiore della struttura; dotati ulteriormente di regolazione dell'umidita relativa con umidostato (U.R. 40/44%), rendendo questi modelli specifici
per cioccolateria e pralineria ®Mod. KG...: femperatura negativa -25/-15°C; nr 5 griglie evaporanti + 1 ripiano di appoggio; refrigerazione stafica
realizzata con evaporatore stafico a griglia [nr 5); resistenze eletiriche anficondensa; sbrinamento manuale; fondo interno del vano espositore con foro
di scarico condensa ®Mod. KD...: temperatura positiva/negativa -22/+5°C; nr 5 ripiani di appoggio in vetro temprato con sostegno posteriore su
cremagliera in acciaio inox AlSI 304; refrigerazione ventilata realizzata con evaporatore fissato al cielo del vano espositore in struttura in acciaio inox
AlSI 304; resistenze elettriche anticondensa; sbrinamento automatico a gas caldo

Sl Display compartment in tempered glass throughout, externally screensilk printed, heated in lowtemperature models #Glass door with invisible fultheight
handle oLED lighting ®Lower structure in special anti-fingerprint steel ®Infegrated wheels, hidden by the sfructure eRefrigerant fluid: R290 eControl
board with electronic p.c.b. HACCP alarms ®Mod. KP..: femperature range +2/+10°C; nr 5 display shelves in fempered glass with the back upright on
AISI 304 stainless steel rack; ventilated refrigeration obtained through the evaporator being positioned in the lower part of the structure; automatic defro-
sting by air ®Mod. KC...: temperature range +14/+16°C; nr 5 display shelves in tempered glass with the back upright on AISI 304 stainless steel rack;
ventilated refrigeroﬁon obtained Through the evaporator being posiﬁoned in the lower part of the structure; furthermore, sefting of relative humidhy Through
humidistat (H.R. 40,/44%), specific for chocolate and pralines ®Mod. KG...: femperature range -25/-15°C; nr 5 evaporating grids + 1 display shelf;
stafic refrigeration obtained tﬁrough the 5 static evaporating grids; anti-condense heating elements; manual stopsystem for defrosting; inner display unit
with bottom condense drain hole ®Mod. KD...: temperature range -22/+5°C; nr 5 display shelves in tempered glass with the back upright on AISI 304
stainless steel rack; ventilated refrigeration obtained through evaporator fixed in the ceiling of the display compartment by means of an AISI 304 stainless
steel structure; anticondense heating elements; automatic defrosting by hot gas

| ] Enticrement en verre trempé sérigraphié - chauffant sur les modeles & basse température #Porte vitrée avec poignée intégrée invisible, la vitrine offiche un
look minimaliste ®Eclairage par leds ®Partie inférieure en acier spécial anti-empreintes ®Rouleties intégrées a la structure oFluide réfrigérant: R290
*Commandes électroniques avec gestion des alarmes HACCP ®Mod. KP..: température de fonctionnement, +2/+10°C; 5 niveaux; éfagéres de présent
afion en verre frempé; crémailléres en acier inox AISI 304; réfrigération ventilée; évaporateur positionné dans la partie inférieure de la structure; dégivrage
automatique & air ®Mod. KC...: fempérature de foncfionnement, +14/+16°C; 5 niveaux; élagéres de présentation en verre frempé; crémailléres en acier
inox AISI 304; réfrigération ventilée; évaporateur positionné dans la partie inférieure de la structure; outre, possibilité de régulation de 'humidité relative
(U.R. 40/44%), spécifique pour le chocolat ef pralines ®Mod. KG...: température de fonctionnement, -25/-15°C; 5 +1 niveaux; grilles supports avec
évaporateur intégré (nr 5); réfrigération statique; résistances anticondensats; dégivrage manuel; frou de vidange sur le fond de I'enceinte ®Mod. KD...:
fempérature de fonctionnement, -22/+5°C; 5 niveaux; étagéres de présentation en verre frempé; crémaillére en acier inox AlSI 304; réfrigération ventfilée;
évaporateur positionné en haut de la vitrine dans une structure en acier inox AlSI 304; résistances anti-condensats; dégivrage aufomatique & gaz chaud

I Komplett verglasten Ausstellungsraum mit Scheiben aus siebbedruckiem Hariglas, der bei den Modellen mit niedriger Temperatur erwémt ist ®Glastir mit
unsichigbarem Giriff auf der gesamten Hohe led - Beleuchtung ®Untere Gehéusestruktur aus sonderes Fingerabdruckgeschitztstahl zur Redu-
zierung von Fingerabdricken elntegrierte, durch die Struktur verdeckie Rader eKdaliemitiel: R290 eBedienfeld mit Leiterplatte HACCP-Alarm eMod.
KP..: Befriebstemperatur +2/410°C; 5 Ablagefléchen aus Hartglas mit Halterung hinten, auf C.N.S. - Zahnstange nach DIN 1.4301; Umluftkihlung mit
Verdampfern im hinferen Gehduseteil; automatische Luftabtauung ®Mod. KC...: Befriebstemperatur +14/+16°C; 5 Ablagefléchen aus Hartglas mit Hal-
ferung hinten, auf C.N.S. - Zahnsiange nach DIN 1.4301; Umluftkihlung mit Verdampfern im hinteren Gehduseteil; ausserdem, die mégliche Einstellung
der relativen Feuchtigkeit durch Feuchtigkeitsregler (R.F. 40,/44%), spezifisch fir Schokolade und Pralinen ®Mod. KG...: Betriebstemperatur -25/-15°C; 5
Verdamprfungsgitter + 1 Ablagefléche; Statische Kihlung mit stafischem Verdompfungsgitier (NI 5); Antikondens - Heizkabel; manuelles Abtausystem mit
Stillstand; innen, am Boden des Kihlraums, ein Loch fir den Kondensablauf ®Mod. KD...: Betriebstemperatur -22/+5°C; 5 Ablagefldchern mit Halterung
hinten, auf C.N.S. - Zahnstange nach DIN 1.4301; Umluftkihlung mit Verdampfer an der Decke des Schauschrankes, mit Strukiur aus C.N.S. nach DIN
1.4301; Antikondens - Heizkabel. o Automatisches Abtauen mit Heigas

Vano expositor completamente de cristal templado con exterior serigrafado, calefoctado en los modelos de baja femperatura ®Puerta de cristal con
manilla invisible de toda altura ellluminacién por led ®Estructura inferior de acero especial antihuella ®Ruedas integradas ocultadas en la estructura
eFluido refrigerante: R290 ePanel de mandos dotado de farjeta electrénica con alarmas HACCP eMod. KP..: tfemperatura positiva, +2/+10°C; nr 5
estantes de cristal templado con apoyo posterior sobre cremallera en acero inox AlSI 304; refrigeracién ventilada por evaporador en la parte inferior de
la estructura; descongelacion automdtica por aire ®Mod. KC...: temperatura positiva, +14/+16°C; nr 5 estantes de cristal templado con apoyo posterior
sobre cremallera en acero inox AlSI 304; refrigeracién ventilada por evaporador en la parte inferior de la estructura; ademds, la posibilidad de ajustar
la humedad relafiva con humedostato [H.R. 40,/44%), especifica para chocolate y bombones ®Mod. KG...: temperatura negativa, -25/-15°C; nr 5
rejillasevaporadoras +1 estante de apoyo; refrigeracion estética realizada por evaporadore estético a rejillas (nr 5); resistencias eléctricas anticonden-
sacién; descongelacion manual porparada; fondo interno del vano espositor con orificio de descarga condensacién ®Mod. KD...: temperatura doble
positiva/negativa, -22/+5°C; nr 5 estantes de crisfal templado con apoyo posterior sobre cremallera en acero inox AISI 304; refrigeracién ventilada
realizada con evaporador fi jado al cielo del vano espositor enestructura de acero inox AlSI 304; resistencias eléciricas anticondensacion; descongela-
cién automdtica por gas caliente

Fol

KP.. - KC... - KD... *Possibilitd di carico per ogni singolo ripiano in vetro fino a12 kg. Per carichi superiori contattare il costruttore ¢Possibility of loading up to 12 kg per shelf. For
higher loads, please conctact the manufacturer ¢Possibilité de charger jusqu’a 12 kg par étagére en verre. Contacter le fabricant en cas de charges plus élevées *Méglichkeit for jede
Glasablagefléche bis 12Kg laden zu kénnen. Fir héhere Lasten wenden Sie sich bitte an den Hersteller *Posibilidad de carga para cada repisa de vidrio hasta 12 kg. Para cargas

superiores, por favor péngase en contacto con el fabricante

¢ Installazione consentita in siti fino agli 800 metri rispetto al livello del mare ¢Installation allowed to an altitude up to 800 metres above sea level Installation autorisée & une altitude
maximum de 800 m au dessus du niveau de la mer *Installation erlaubt an Standorten bis zu einer Héhevon bis 800 Meter Gber dem Meeresspiegel *Instalacién autorizada en los lugares
hasta una altura méxima 800 metros sobre el nivel del mar
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VETRINE REFRIGERATE VERTICALI - LUXOR CLASSIC
UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS - LUXOR CLASSIC
VITRINES REFRIGEREES VERTICALES - LUXOR CLASSIC

VERTIKALE KUHLVITRINEN - LUXOR CLASSIC

VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS - LUXOR CLASSIC

6

70

4

0701

4

(';IIII

L 4%k <P Ry

B e

e Do

€

KP8G  +2/+10 o> 520 80,564,584 8X76:202 236 5.107
n°5
KC8G +14/+16 N/A omS . 300 805:45x184 89:76x202 236 6.028
KG8G  25/-15 Sl 000 80,5:¢4,54184 8976x202 242 6.457
KD8G  22/+5 Jom> 1700 80,564,5184 8976:202 256 7.235
VETRINE REFRIGERATE VERTICALI - LUXOR CLASSIC SLIM
UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS - LUXOR CLASSIC SUM
VITRINES REFRIGEREES VERTICALES - LUXOR CLASSIC SUM
VERTIKALE KUHIVITRINEN - LUXOR CLASSIC SUM
VITRINIAS VERTICALES REFRIGERADAS - LUXOR CLASSIC SUM
z A
A‘MHM!‘H °Eé * n. §W Zcm @cm @ kg €
KP6G  +2/+10 QN1 "o 360  60x64,5x184  74x76x202 191 4.699
G A49x47 cm ' ’
n°5
KC6G +14/+16 N/A dom> 270 60x645x184  74x76202 191 5.465

g

e|ncernieramento standard a destra. Opzione incernieramento a sinistra, su richiesta. Extra prezzo: 150€ ®Standard hinging fo the right. Option hinging to the left, on request. Extra Price:
150€ Sens d'ouverture standard charniéres & droite. Option ouverture inversée de la porta, avec charniéres & gauche & preciser & la commande: suppl. 150€ eStandard Bandung:

rechts. Auf Anfrage Linksbandung: Extra-Preis: 150€ eBisagra standard a la derecha. Opcién bisagra a la izquierda bajo peticién. Coste adicional: 150€
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LUXOR CLASSIC SLIM - VETRINE REFRIGERATE VERTICALI
LUXOR CLASSIC SLIM - UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS

LUXOR CLASSIC SLIM - VITRINES REFRIGEREES VERTICALES

LUXOR CLASSIC SLIM - VERTIKALE KUHLVITRINEN

LUXOR CLASSIC SLIM - VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS

W38 <. i % onXw Yw B D €

4

ol

4ls070

KG6G  25/15 S il 850 60x645x184  7476:202 222 5.940

KD6G  -22/+5

n°5
4047 cm 1250 60x64,5x184  74x76x202 236 6.657

1
i
eIncernieramento standard a destra. Opzione incernieramento a sinistra, su richiesta. Extra prezzo: 150€ Standard hinging fo the right. Option hinging to the left, on request. Extra Price:

150€ eSens d'ouveriure sfandard chamiéres & droite. Option ouverture inversée de la porta, avec charniéres & gauche & preciser & la commande: suppl. 150€ eStandard Bandung:
rechts. Auf Anfrage Linksbandung: Extra-Preis: 150€ Bisagra standard a la derecha. Opcién bisagra a la izquierda bajo peticién. Coste adicional: 150€

dx SX
- -
Cerniera posizionata sul lato destro Cerniera posizionata sul lato sinistro
Hinge positioned on the right side Hinge positioned on the left side
B dX | Charniére positionnée sur a droit W sX | Charniére positionnée sur a gauche
Scharnier auf der rechten Seite positioniert Scharnier auf der linken Seite positioniert
Bisagra colocada en el lado derecho | I | I Bisagra colocada en el lado izquierdo
1 1
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VETRINE REFRIGERATE VERTICAL

UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS

VITRINES REFRIGEREES VERTICALES

N EW STYLE VERTIKALE KUHLVITRINEN
VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS

black

® |a scheda comandi eleftronica permette un controllo preciso dei parametri di funzionamento, olire alla segnalazione degli allarmi HACCP

@ The electronic control board allows precise control of operating parameters as well as HACCP alorm alerts

® o carfe électronique des commandes assure une gestion précise des paramétres de fonctionnement et nofifie les alarmes HACCP

® Die elekironische Steuerplatine ermaglicht eine prézise Regelung aller Befriebsparameter und die HACCP-Aufzeichnungen

* |a farjefa electrénica del panel de mandos proporciona un control preciso de los parémetros de funcionamiento, ademés de indicar las
alarmas de HACCP

e Sensore di prossimita PIR Sense, la vetrina cambia intensitér luminosa con 'awicinarsi del pubblico

® PIR Sense proximity sensor, the display unit changes light intensity as custfomers opproach

e Capteur de proximité PIR Sense modifie I'infensité lumineuse de la vitrine dés que des personnes s'en approchent

® Ndherungsschalter PIR Sense erhoht die Vitrine die lichistcrke, sobald sich Personen néhern

* Sensor de proximidad PIR Sense, la vitina modifica la intensidad luminica cuando detecta la presencia de piblico

3000K 4000K 5000K 6000 K

¢ llluminazione dinamica con barre led ad alta luminosita, anfi abbagliomento che si trasforma in funzione dell'ambiente
 Dynamic lighting: the high luminous intensity anti-glare LED bars create lighting based the space where the product is placed

¢ |'éclairage dynamique avec barres & [ED & haute densité lumineuse anti-€blouissement se transforme en fonction de |'environnement
¢ Die Dynamische Beleuchtung mit blendfreien LED-eisten hoher Lichtintensitcit passt sich dem Raum an

® lluminacién dindmica mediante barras LED antideslumbramiento de gran intensidad se transforma en funcion del espacio
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LUXOR NEW STYLE - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
LUXOR NEW STYLE - DESIGN FEATURES

LUXOR NEW STYLE - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

LUXOR NEW STYLE - TECHNISCHE DATEN

LUXOR NEWV STYLE - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

| | Vano espositore completamente in vefro camera temprato con esterno serigrafato, riscaldato nei modelli a bassa temperatura ®Porta in vefro con maniglia
invisibile a tutt'aliezza ®Ruote integrate nascoste dalla struttura @Fluido refrigerante R290 ®Pannello comandi con scheda elefironica, allarmi HACCP con
porta di comunicazione ®*Mod. KP..: temperatura positiva +2/+10°C; nr 5 ripiani di appoggio in vefro temprato con sostegno posteriore su crema-
gliera in acciaio inox AlSI 304; refrigerazione ventilata realizzata con evaporatore posizionato nella parte inferiore della struttura; sbrinamento automatico
ad aria ®Mod. KC...: temperatura positiva +14/+16°C; nr 5 ripiani di appoggio in vetro femprato con sostegno posteriore su cremagliera in acciaio
inox AISI 304; refrigerazione venTiEJto realizzata con evaporatore posizionato nella parte inferiore della struttura; dotati ulteriormente di regolazione
dell'umiditar relafiva con umidostato (U.R. 40,/44%), rendendo questi modelli specifici per cioccolateria e pralineria ®Mod. KG...: temperatura negativa
-25/-15°C; nr 5 griglie evaporanti + 1 ripiano di appoggio; refrigerazione stafica realizzata con evaporatore statico a griglia (nr 5); resistenze eletiri-
che anficondensa; sbrinamento manuale; fondo interno del vano espositore con foro di scarico condensa ®Mod. KD...: temperatura posifiva,/negativa
-22/+5°C; nr 5 ripiani di appoggio in vetro temprato con sostegno posteriore su cremagliera in acciaio inox AlSI 304; refrigerazione ventilata realizzata
con ev%porotore fissato al cielo del vano espositore in struttura in acciaio inox AlSI 304; resistenze eleftriche anficondensa; sbrinamento automatico a
gas caldo

Sl Display compartment in tempered glass throughout, externally screensilk printed, heated in lowtemperature models®Class door with invisible fultheight
handle eIntegrated wheels, hidden by the struciure eRefrigerant fluid: R290 eControl board with electronic p.c.b. HACCP alarms and communication
port ®Mod. KP..: temperature range +2/+10°C; nr 5 display shelves in tempered glass with the back upright on AISI 304 stainless steel rack; ventilated
refrigeration obtained through the evaporator being positioned in the lower part of the sfructure; automatic defrosting by air ®Mod. KC...: tfemperature
range +14/+16°C; nr 5 display shelves in tempered glass with the back upright on AIS| 304 sfainless steel rack; ventilated refrigeration obtained through
the evaporator being positioned in the lower part of the structure; furthermore, setting of relative humidity through humidistat (H.R. 40,/44%), specific for
chocolate and pralines ®Mod. KG...: temperature range -25/-15°C; nr 5 evaporating grids + 1 display shelf; sfatic refrigeration obtained through the
5 static evaporating grids; anfi-condense heating elements; manual stop-system for defrosting; inner display unit with bottom condense drain hole ®Mod.
KD...: temperature range -22/+5°C; nr 5 display shelves in tempered glass with the back upright on AISI 304 stainless steel rack; ventilated refrigeration
obtained through evaporator fixed in the ceiling of the display compartment by means of an AISI 304 stainless sfeel structure; anti-condense heating ele-
menfs; automatic defrosting by hot gas

| )] Enticrement en verre trempé sérigraphié - chauffant sur les modéles & basse température #Porte vitrée avec poignée iniégrée invisible #Roulettes intégrées
& la sfructure oFluide réfrigérant: R290 e Commandes électroniques avec gestion des alarmes HACCP avec port de communication ®Mod. KP..: tem-
pérature de foncfionnement, +2/+410°C; 5 niveaux; étagéres ge présentation en verre frempé; crémailléres en acier inox AlSI 304; réfrigération ventilée;
évaporateur positionné dans la partie inférieure de la structure; dégiviage automatique & air ®Mod. KC...: fempérature de fonctionnement, +14/+16°C;
5 niveaux; étagéres de présentation en verre tfrempé; crémailléres en acier inox AISI 304; réfrigération ventilée; évaporateur positionné dans la partie
inférieure de la sfructure; outre, possibilité de régulation de I'humidité relative (U.R. 40,/44%), spécifique pour le chocolat et pralines ®Mod. KG...: tem-
pérature de fonctionnement, -25/-15°C: 5 +1 niveaux; grilles supports avec évaporateur intégré (nr 5); réfrigéroﬁon statique; résistances anticondensats;
dégivrage manuel; trou de vidange sur le fond de I'enceinte ®Mod. KD...: tfempérature de fonctionnement, -22/+5°C; 5 niveaux; étagéres de présentat-
ion en verre frempé; crémaillére en acier inox AIS| 304; réfrigération ventilée; évaporateur positionné en haut de la vitrine dans une sfruciure en acier inox
AISI 304; résistances anticondensats; dégiviage automatique & gaz chaud

I Komplett verglasten Ausstellungsraum mit Scheiben aus siebbedruckiem Hariglas, der bei den Modellen mit niedriger Temperatur erwémt is ®Integrierte,
durch die Struktur verdeckie Rader eKéltemitiel: R290 eBedienfeld mit Leiterplatie HACCP-Alarm und Kommunikationsanschluss ausgestatiet ®Mod.
KP..: Befriebstemperatur +2/+10°C; 5 Ablagefléchen aus Hariglas mit Halterung hinten, auf C.N.S. - Zahnstange nach DIN 1.4301; Umluftkihlung mit
Verdampfern im hinteren Gehduseteil; automatische Luftabtauung ®Mod. KC...: Befriebstemperatur +14/+16°C; 5 Ablagefléichen aus Hartglas mit Hal-
ferung hinten, auf C.N.S. - Zahnstange nach DIN 1.4301; Umluftkiihlung mit Verdampfern im hinteren Gehéuseteil; ausserdem, die mégliche Einstellung
der relafiven Feuchtigkeit durch Feuchtigkeitsregler (R.F. 40,/44%), spezifisch fir Schokolade und Pralinen ®Mod. KG...: Betriebstemperatur -25/-15°C; 5
Verdampfungsgitter + 1 Ablagefléche; Statische Kihlung mit statischem Verdampfungsgitter (NI 5); Antikondens - Heizkabel; manuelles Abtausystem mit
Stillstand; innen, am Boden des Kihlraums, ein Loch fir den Kondensablauf eMod. KD...: Betriebstemperatur -22/+5°C; 5 Ablagefldchern mit Halterung
hinten, auf C.N.S. - Zahnstange nach DIN 1.4301; Umluftkihlung mit Verdampfer an der Decke des Schauschrankes, mit Strukiur aus C.N.S. nach DIN
1.4301; Antikondens - Heizkabel. o Automatisches Abtauen mit Heifgas

Vano expositor completamente de cristal templado con exterior serigrafado, calefactado en los modelos de baja temperatura ®Puerta de cristal con ma-
nilla invisible de toda altura ®Ruedas integradas ocultadas en la estructura eFluido refrigerante: R290 ePanel de mandos dotado de farjeta electrénica
con alarmas HACCP y puerto de comunicacién ®Mod. KP..: temperatura positiva, +2/+10°C; nr 5 esfantes de cristal templado con apoyo posterior
sobre cremallera en acero inox AlSI 304; refrigeracion ventilada por evaporador en la parte inferior de la estructura; descongelacién automatica por
aire ®Mod. KC.... femperatura positiva, +14,/+16°C; nr 5 estantes de cristal templado con apoyo posterior sobre cremallera en acero inox AlSI 304;
refrigeracién ventilada por evaporador en la parte inferior de la estructura; descongelacién automdtica por aire; ademds, la posibilidad de ajustar la
humedad relativa con humedostato [H.R. 40,/44%), especifica para chocolate y bombones ®Mod. KG...: temperatura negativa, -25/-15°C; nr 5 rejilla-
sevaporadoras + 1 esfante de apoyo; refrigeracién estdtica realizada por evaporadore estético a rejillas [nr 5); resistencias eléctricas anficondensacion;
descongelacion manual porparada; fondo interno del vano espositor con orificio de descarga condensacién ®Mod. KD...: tfemperatura doble positiva/
negativa, -22/+5°C; nr 5 estantes de cristal templado con apoyo posterior sobre cremallera en acero inox AlSI 304; refrigeracién ventilada realizada
con evaporador fi jado dl cielo del vano espositor enesfructura de acero inox AlSI 304; resistencias eléctricas anticondensacion; descongelacion au-
fomdtica por gas caliente

Fol

KP.. - KC... - KD... *Possibilitd di carico per ogni singolo ripiano in vetro fino a12 kg. Per carichi superiori contattare il costruttore ¢Possibility of loading up to 12 kg per shelf. For
higher loads, please conctact the manufacturer ¢Possibilité de charger jusqu’a 12 kg par étagére en verre. Contacter le fabricant en cas de charges plus élevées *Méglichkeit for jede
Glasablagefléche bis 12Kg laden zu kénnen. Fir héhere Lasten wenden Sie sich bitte an den Hersteller *Posibilidad de carga para cada repisa de vidrio hasta 12 kg. Para cargas

superiores, por favor péngase en contacto con el fabricante

¢ Installazione consentita in siti fino agli 800 metri rispetto al livello del mare ¢Installation allowed to an altitude up to 800 metres above sea level Installation autorisée & une altitude
maximum de 800 m au dessus du niveau de la mer *Installation erlaubt an Standorten bis zu einer Héhevon bis 800 Meter Gber dem Meeresspiegel *Instalacién autorizada en los lugares
hasta una altura méxima 800 metros sobre el nivel del mar
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VETRINE REFRIGERATE VERTICALI - LUXOR WHITE

UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS - LUXOR WHITE

VITRINES REFRIGEREES VERTICALES - LUXOR WHITE
VERTIKALE KUHLVITRINEN - LUXOR WHITE
VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS - LUXOR WHITE

6070

4

"

4

HIRCY . I AN

B e

e Do

€

KP8V  +2/+10 o> 550 80,564,584 8%76:202 247 6.371
n°5
KC8V +14/+16  N/A o 360 80504584 8976202 247 7.251
KG8V  25/-15 S Il 030 80,504,584 8976x202 253 7.665
KD8V ~ 22/+5 o> 1750 80,564,584 8976:202 267 8.287
VETRINE REFRIGERATE VERTICALI - LUXOR SLIM WHITE
UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS - [UXOR SUM WHITE
VITRINES REFRIGEREES VERTICALES - [UXOR SUM WHITE
VERTIKALE KUHIVITRINEN - LUYXOR SUM WHITE
VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS - [UXOR SUM WHITE
= A
M3 < % <TPn R B Ben B €
KP6V  +2/+10 domo 400 60x645x184  7476x202 198 5.735
n°5
KCOV +14/+16  N/A domD . 330 60x645x184 7476202 198 6.525

g

Incernieramento standard a desfra. Opzione incernieramento a sinistra, su richiesta. Extra prezzo: 150€ eStandard hinging fo the right. Option hinging to the left, on request. Extra Price:
150€ Sens d'ouverture standard charniéres & droite. Option ouverture inversée de la porta, avec charniéres & gauche & preciser & la commande: suppl. 150€ eStandard Bandung:

rechts. Auf Anfrage Linksbandung: Extra-Preis: 150€ eBisagra standard a la derecha. Opcién bisagra a la izquierda bajo peticién. Coste adicional: 150€
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LUXOR SLIM WHITE - VETRINE REFRIGERATE VERTICALI

LUXOR SUM WHITE - UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS
LUXOR SUM WHITE - VITRINES REFRIGEREES VERTICALES
LUXOR SLIM WHITE - VERTIKALE KUHLVITRINEN

LUXOR SLUM WHITE - VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS

07014

ARG Iy

4ls070

Rw

Bem Bom

KG6V  25/-15 S il 880 60x645x184 7476202 224 6.898
KD6V — 22/+5 domo . 1300 60xb45x184  7476x202 244 7.528

LUXOR BLACK - VETRINE REFRIGERATE VERTICALI
LUXOR BLACK - UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS

LUXOR BLACK - VITRINES REFRIGEREES VERTICALES

LUXOR BLACK - VERTIKALE KUHLVITRINEN

LUXOR BLACK - VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS

M3 <.d sk <Z>n Rw

Bem Bem

@kg

n°5

KP8A  +2/+10 70xd7 cm 550  80,5x64,5x184  89x76x202 247 6.371
KCBA +14/+16 N/A D) ,oho.. ~ 360  80,545x184 B9x76x202 247 7.251
KGBA  25/-15 S ol 030 80,5¢4,50184 8%76x202 253 7.665
KDSA  -22/+5 o> 1750 80,5:64,5184 8976:202 267 8.287

&

&

Incernieramento standard a desfra. Opzione incernieramento a sinistra, su richiesta. Extra prezzo: 150€ eStandard hinging fo the right. Option hinging to the left, on request. Extra Price:
150€ Sens d'ouverture standard charniéres & droite. Option ouverture inversée de la porta, avec charniéres & gauche & preciser & la commande: suppl. 150€ eStandard Bandung:
rechts. Auf Anfrage Linksbandung: Extra-Preis: 150€ eBisagra standard a la derecha. Opcién bisagra a la izquierda bajo peticién. Coste adicional: 150€
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VETRINE REFRIGERATE VERTICALI - LUXOR SLIM BLACK
UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS - LUXOR SLIM BLACK
VITRINES REFRIGEREES VERTICALES - LUXOR SLIM BLACK

VERTIKALE KUHLVITRINEN - LUXOR SLIM BLACK

VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS - LUXOR SLIM BLACK

07014

701

4llg

] kR <P R

B e

e Do

€

KP6A  +2/+10 @) AQX’chm 400 60x64,5x184  74x76x202 198 5.735
KCOA +14/416  N/A on”jgcm 330 60x64.5¢184  74x76x202 198 6.525
n°5+1
KG6A  25/15 S iiii.. 880 60x64,5x184  7A76x202 224 6.898
) ﬂ05
KD6A  22/+5 D soh>. 1300 60x645¢184  7476x202 244 7.528
VETRINE REFRIGERATE VERTICALI - LUXOR SABLE
UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS - LUXOR SABLE
VITRINES REFRIGEREES VERTICALES - LUXOR SABLE
VERTIKALE KUHIVITRINEN - LUXOR SABLE
VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS - LUXOR SABLE
= A
w2 <. % <> Ban Ben B €
KP8E  +2/+10 3, 7Ox”;cm 550  80,5x64,5x184 89x76x202 247 6.371
KC8E +14/+16 N/A 7O;£§cm 360 80,5x64,5x184 8Ox7éx202 247 7.251

Incernieramento standard a desfra. Opzione incernieramento a sinistra, su richiesta. Extra prezzo: 150€ eStandard hinging fo the right. Option hinging to the left, on request. Extra Price:
150€ Sens d'ouverture standard charniéres & droite. Option ouverture inversée de la porta, avec charniéres & gauche & preciser & la commande: suppl. 150€ eStandard Bandung:

rechts. Auf Anfrage Linksbandung: Extra-Preis: 150€ eBisagra standard a la derecha. Opcién bisagra a la izquierda bajo peticién. Coste adicional: 150€
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LUXOR SABLE - VETRINE REFRIGERATE VERTICALI
LUXOR SABLE - UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS

LUXOR SABLE - VITRINES REFRIGEREES VERTICALES

LUXOR SABLE - VERTIKALE KUHLVITRINEN

LUXOR SABLE - VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS

o

14

A

S

0

4 ] kR <P R

Bn @ O €

KGBE  25/15 S il 030 805045084 896202 253 7.665
KDSE  22/+5 D o, 1750 805645184 8976202 267 8.287

LUXOR DIVENTA “WINE”

LUXOR ALSO EMBRACES “WINE®

LUXOR DEVIENT “WINE"

LUXOR JETZT AUCH FUR WEIN

LUXOR SE TRANSFORMA EN “WINE®

Mod. ...8 Mod. ...6

Accessorio RB28 *accessory RB28 *accessoire RB28 *Zubehér RB28 ¢ accesorio RB28

® permette |'esposizione di botfiglie (& 75mm) in verticale, orizzontale oppure mista. Massi-

mo numero di bottiglie in verticale n.84 utilizzando n.3 RB28
e allows the display of bottles (& 75mm| in vertical, horizontal or mixed position. Maximum
number of vertical botiles nr. 84 using nr. 3 RB28

® permet d'exposer de bouteilles (& 75 mm) verticalement, horizonfalement ou mixte. Quan-

fitt maximum de bouteilles verticales 84 avec nr. 3 RB28

o erméglicht die Ausstellung von Flaschen (& 75 mm) in vertikaler, horizontaler oder gemi-
schter Position. Maximale Anzahl verfikaler Flaschen Nr. 84 mit Nr. 3 RB28

® permite exponer botellas (& 75 mm) en posicién vertical, horizontal o mixia. Nomero
méximo de botellas verticales n. 84 utilizando n. 3 RB28

RB28

Accessorio RB14 *accessory RB14 eaccessoire RB14 *Zubehdr RB14 *accesorio RB14

o permette I'esposizione di bottiglie (& 75mm) in verticale, orizzontale oppure misfa. Massi-
mo numero di botiiglie in verticale n. 42 ufilizzando n. 3 RB14

e allows the display of bottles (& 75mm) in vertical, horizontal or mixed position. Maximum
number of vertical bottles nr. 42 using nr. 3 RB14

e permet d'exposer de bouteilles (& 75 mm) verticalement, horizontalement ou mixte. Quanti-
1€ maximum de bouteilles verticales 42 avec nr. 3 RB14

o ermdglicht die Ausstellung von Flaschen (@ 75 mm) in vertikaler, horizontaler oder gemi-
schier Position. Maximale Anzahl vertikaler Flaschen Nr. 42 mit Nr. 3 RB14

e permite exponer botellas (& 75 mm) en posicion vertical, horizontal o mixia. Nomero
maéximo de botellas verticales n. 42 ufilizando n. 3 RB14

RB14

&

&

e|ncernieramento standard a destra. Opzione incernieramento a sinistra, su richiesta. Extra prezzo: 150€ ®Standard hinging to the right. Option hinging to the left, on request. Extra Price:
150€ Sens d'ouverture standard charniéres & droite. Option ouverture inversée de la porta, avec charniéres & gauche & preciser & la commande: suppl. 150€ eStandard Bandung:
rechts. Auf Anfrage Linksbandung: Extra-Preis: 150€ eBisagra standard a la derecha. Opcién bisagra a la izquierda bajo peticién. Coste adicional: 150€

dx SX
- -
Cerniera posizionata sul lato destro Cerniera posizionata sul lato sinistro
Hinge positioned on the right side Hinge positioned on the left side
W dx |Charniere positionnée sur a droit W sX | Charniére positionnée sur a gauche
Scharnier auf der rechten Seite positioniert Scharnier auf der linken Seite positioniert
Bisagra colocada en el lado derecho | I | I Bisagra colocada en el lado izquierdo
1 1
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VETRINE REFRIGERATE VERTICALI
UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS

VITRINES REFRIGEREES VERTICALES

VERTIKALE KUHLVITRINEN

VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS

AR ALY

KP12G2

Design by
MASSIVIO 11

® Vano espositivo in vetro femprato con illuminazione a led
® Display compariment in tempered glass with led lighting
e Eiageres en verre frempé, éclairage par leds

e Schauschrank mit Harfglos, Led - Beleuchtung

* Vano expositor de cristal templado, ilumicacion por leds

e Sistema Softmotion di apertura pneumatica a ribalia delle anfe

e Softmotion pneumatic f apdoor opening system

e Systéme Softmotion d'ouverture pneumatique des portes & abattant

* Die Tiren sind mit pneumatischen Klappéffnungssystem Softmotion versehen
e Sistema Softmotion de apertura neumdtica de las puertas

® Scheda comandi elefironica con allarmi HACCP
e Electronic panel control board with HACCP alarms

e Commandes électroniques avec gesfion des alarmes HACCP
® Bedienfeld mit Leiterplatie HACCP-Alarm

e Panel de mandos dotado de tarjeta electrénica con alarmas HACCP
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LUXOR DOUBLE - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
LUXOR DOUBLE - DESIGN FEATURES

LUXOR DOUBLE - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

LUXOR DOUBLE - TECHNISCHE DATEN

LUXOR DOUBLE - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

I I Vano espositore completamente in vefro camera temprato con esterno serigrafato ®Sistema softmotion di apertura pneumatica a ribalta delle ante
per ridurre i consumi energetici aumentando la flessibilita di utilizzo e la migliore valorizzazione dell’'esposizione ellluminazione a led @ Struttura inferiore
in acciaio speciale antimpronta ®Ruote infegrate nascoste dalla struttura ®Fluido refrigerante R290 @ Scheda comandi in vetro nero con tasti capacitivi
ed allarmi HACCP eRipiani di appoggio 41x107 cm in vefro temprato, cremagliera in acciaio inox AlSI 304 eTemperatura di esercizio: +2/+10°C
eRefrigerazione ventilata realizzata con evaporatore posizionato nella parte inferiore della strutiura @ Sbrinamento automatico ad aria

Sl Display compartment in tempered glass throughout, externally screensilk printed ¢ Softmotion pneumatic flapdoor opening system on the fempered
glass display compartments to reduce energy consumption, increase flexibility of use and offer best exposition value ®LED lighting ®lower sfructure in spe-
cial onti-ﬁngerprint steel ®Infegrated wheels, hidden by the structure ®Refrigerant fluid: R290 eBlack glass electronic panel control board with capacitive
keys and HACCP alarms eDisplay shelves 41x107 cm in tempered glass, AlSI 304 stainless steel rack ®Temperature ranges: +2/+10°C eVentilated
refrigeration obtained through Tﬁe evaporator being positioned in the lower part of the sfructure ® Automatic defrosting by air

| )] Eiogere en verre frempé Systeme basculant pneumatique softmotion des ouvertures en verre frempé qui réduit la consommation d'énergie, fout
en augmentant la souplesse d'utilisation ef de mieux exploiter I'exposition ®Eclairage par leds ®Partie inférieure en acier spécial anfi-empreintes ®Rouletres
infégrées a la structure ®Fluide réfrigérant: R290 e Commandes électroniques en verre noir avec fouches capacitives ef gestion des alarmes HACCP e Ni-
veaux 4 1x107 cm en verre frempé, crémailléres en acier inox AlSI 304 eTempérature de fonctionnement, +2/+10°C; réfrigération ventilée ®Evaporateur
positionné dans la partie inférieure de la structure ®Dégivrage automatique & air

I Schauschrank mit Hartglas @ Verglasung, auBBen mit Siebdruck ®Das System Softmotion mit pneumatischen Offnungsklappen der Ganzglastiren
reduziert den Energieverbrauch, erhéht die Flexibilitét der Nutzung und verbessert die Exposition ®led - Beleuchtung ®Untere Gehédusestrukiur aus sonderes
Fingerabdruckgeschitztstahl zur Reduzierung von Fingerabdriicken, ohne sichtbare Lochéffnungen elntegrierte, durch die Strukiur verdeckte Rader eKéltem-
ittel: R2Q0 eBedienfeld aus schwarzem Clas, leiterplatte mit kapazitiven Tasten und HACCP-Alarm @ Ablagefléichern 41x107 cm aus Hartglas, auf CNS
¢ Zahnstange nach DIN 1.4301 eBetriebstemperatur +2/+10°C eUmluftkiihlung mit Verdampfern im hinteren Gehduseteil ® Automatische Luftabtauung

o Vano expositor complefamente de cristal templado con exterior serigrafado ¢El sistema softmotion de apertura pneumdtica de las puertas abafibles,
de vidrio femplado, reduce el consumo energético y aumenta la flexibilidad de uso, para una mejor explotacion de la exposicion ellluminacion por led
eEstructura inferior de acero especial anfihuella ®Ruedas infegradas oculiadas en la estructura ®Fluido refrigerante: R290 @Panel de mandos dotado de
farjeta electrénica de vidrio negro, teclas capacitivas y alarmas HACCP eEstantes 4 1x107 cm de cristal femplado con apoyo sobre cremallera en acero
inox AlSI 304 eTemperaturas de servicio: +2/+10°C eRefrigeracién ventilada por evaporador en la parte inferior de la estructura ®Descongelacién
aufomdtica por aire

Fol
*Possibilita di carico per ogni singolo ripiano in vetro fino a 20 kg *Possibility of loading up to 20 kg per shelf *Possibilité de charger jusqu’a 20 kg par étagére en verre *Méglichkeit

fur jede Glasablagefléche bis 20Kg laden zu kénnen ¢Posibilidad de carga para cada repisa de vidrio hasta 20 kg

*Installazione consentita in siti fino agli 800 metri rispetto al livello del mare Installation allowed to an altitude up to 800 metres above sea level *Installation autorisée & une altitude
maximum de 800 m au dessus du niveau de la mer *Installation erlaubt an Standorten bis zu einer Héhevon bis 800 Meter Gber dem Meeresspiegel *Instalacién autorizada en los lugares
hasta una altura méxima 800 metros sobre el nivel del mar
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VETRINE REFRIGERATE VERTICALI - LUXOR DOUBLE
UPRIGHT REFRIGERATED DISPLAY UNITS - LUXOR DOUBLE
VITRINES REFRIGEREES VERTICALES - LUXOR DOUBLE
VERTIKALE KUHLVITRINEN - LUXOR DOUBLE

VITRINAS VERTICALES REFRIGERADAS - LUXOR DOUBLE
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VETRINE REFRIGERATE BUILTIN

REFRIGERATED DISPLAY CASES BUILHN

VITRINES REFRIGEREES ENCASTRABLES

DOUBLE BUILT-IN
VITRINAS REFRIGERADAS DE EMPOTRAMIENTO

Design by
MASSIMO

® Vano espositivo in vefro femprato con illuminazione a led
® Display compariment in tempered glass with led lighting

e Eiageres en verre frempé, éclairage par leds

e Schauschrank mit Harfglos, Led - Beleuchtung

* Vano expositor de cristal templado, ilumicacion por leds

e Sistema Softmotion di apertura pneumatica a ribalia delle ante

e Softmotion pneumatic f apdoor opening system

e Systéme Softmotion d'ouverture pneumatique des portes & abattant

* Die Tiren sind mit pneumatischen Klappéffnungssystem Softmotion versehen
e Sistema Softmotion de apertura neumdtica de las puertas

e Circolazione ad “U" dell'aria per la massima flessibilits nella personalizzazione
e "U"path air circulation for maximum customisation flexibility

e Circulation en "U" de I'air pour une flexibilité maximale de personnalisation

o U"Luftzirkulation fur gréPte Flexibilitat bei der indivuduellen Gestaltung

e Circulacién del aire en “U" para la maxima flexibilidod en la personalizacion
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LUXOR DOUBLE BUILT-IN - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE
LUXOR DOUBLE BUILFIN - DESIGN FEATURES

LUXOR DOUBLE BUILFIN - CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

LUXOR DOUBLE BUILFIN - TECHNISCHE DATEN

LUXOR DOUBLE BUILFIN - CARACTERISTICAS CONSTRUCTIVAS

[} |} Vano espositore complefamente in vetro camera femprato con estermo serigrafato ®Sistema Softmotion di apertura pneumatica a ribalia delle ante per
ridurre i consumi energetici aumentando la flessibilitar di utilizzo e la migliore valorizzazione dell'esposizione ellluminazione a led ¢ Struttura inferiore da
incasso da pannellare (consultare documentazione tecnica) ®Piedi regolabili in aliezza ¢Fluido refrigerante R290 ©Scheda comandi in vefro nero
con fasfi capacitivi ed allarmi HACCP eRipiani di appoggio 41x107 cm in vefro temprato, cremagliera in acciaio inox AlSI 304 eTemperatura di eser-
cizio: +2/+10°C eRefrigerazione ventilata realizzata con evaporatore posizionato nella parte inferiore della sirutiura @ Sbrinamento automatico ad aria

Sl Display compariment in tempered glass throughout, externally screensilk printed ¢Softmotion pneumatic flapdoor opening system on the tempered
glass display compariments o reduce energy consumption, increase flexibility of use and offer best exposition value ®LED lighting ®Lower recessed
structure (please refer to the technical documentation) e Adjusiable height feet ®Refrigerant fluid: R290 eBlack glass electronic panel control board
with capacitive keys and HACCP alarms Display shelves 41x107 cm in tempered glass, AISI 304 stainless steel rack ®Temperature ranges: +2/+10°C
*\entilated refrigeration obtained through the evaporator being positioned in the lower part of the structure ® Automatic defrosting by air

| )] Eiogere en verre trempé @ Systéme basculant pneumatique Softmotion des ouvertures en verre trempé qui réduit la consommation d'énergie, fout en
augmentant la souplesse d'utilisation et de mieux exploiter I'exposition ®Eclairage par leds ®Structure inférieure & encastrer (consulter la documenta-
tion technique); sans panneaux latérales ®Piedsréglables en hauteur oFluide réfrigérant: R290 e Commandes électroniques en verre noir avec touches
capacitives et gestion des alarmes HACCP eNiveaux 41x107 cm en verre frempé, crémailléres en acier inox AlSI 304 eTempérature de fonctionnement,
+2/+10°C; réfrigération ventilée ®Evaporateur positionné dans la partie inférieure de la structure ®Dégiviage automatique & air

I Schauschrank mit Hartglas @ Verglasung, auBBen mit Siebdruck ®Das System Softmotion mit pneumatischen Offnungsklappen der Ganzglastiren
reduziert den Energieverbrauch, erhéht die Flexibilitcit der Nutzung und verbessert die Exposition ®led - Beleuchtung ®Untere Einbaustruktur (techni-
schen Dokumentation nachlesen) ¢Die Fifle sind héhenverstellbar eKélemitiel: R290 eBedienfeld aus schwarzem Clas, Leiterplatie mit kapazitiven
Tasten und HACCP-Alarm e Ablagefléchern 41x107 cm aus Hariglas, auf CNS Zahnstange nach DIN 1.4301 e eBetriebstemperatur +2/+10°C
e Umluftkihlung mit Verdampfern im hinteren Gehauseteil ® Automatische Luftablauung

o Vano expositor completamente de cristal templado con exterior serigrafado El Sistema Softmotion de apertura pneumdtica de las puertas abafibles,
de vidrio templado, reduce el consumo energético y aumenta la flexibilidad de uso, para una mejor explotacion de la exposicion ellluminacién por led
*Estructura inferior empotrable (consultar la documentacién técnica), sin paneles laterales ®Pies regulables en altura ®Fluido refrigerante: R290
ePanel de mandos dotado de tarjefa electrénica de vidrio negro, teclas capacitivas y alarmas HACCP eEstantes 41x107 cm de cristal femplado con
apoyo sobre cremallera en acero inox AlSI 304 eTemperaturas de servicio: +2/410°C ®Refrigeracion ventilada por evaporador en la parte inferior de
la estructura @ Descongelacion automatica por aire

f"-
1
i
*Possibilita di carico per ogni singolo ripiano in vetro fino a 20 kg *Possibility of loading up to 20 kg per shelf *Possibilité de charger jusqu’a 20 kg par étagére en verre *Méglichkeit
fur jede Glasablagefléche bis 20Kg laden zu kénnen ¢Posibilidad de carga para cada repisa de vidrio hasta 20 kg

*Installazione consentita in siti fino agli 800 metri rispetto al livello del mare Installation allowed to an altitude up to 800 metres above sea level *Installation autorisée & une altitude
maximum de 800 m au dessus du niveau de la mer *Installation erlaubt an Standorten bis zu einer Héhevon bis 800 Meter Gber dem Meeresspiegel *Instalacién autorizada en los lugares

hasta una altura méxima 800 metros sobre el nivel del mar
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VETRINE REFRIGERATE BUILT-IN - LUXOR DOUBLE BUILT-IN
REFRIGERATED DISPLAY CASES BUILFIN - LUXOR DOUBLE BUILFIN

VITRINES REFRIGEREES ENCASTRABLES - LUXOR DOUBLE BUILFIN

EINBAU-KUHLTHEKEN - LUXOR DOUBLE BUILFIN

VITRINAS REFRIGERADAS DE EMPOTRAMIENTO - LUXOR DOUBLE BUILTIN
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KP12G1M +2/+1o O i, 920 1206615 130765121 237 7.985

* ) n°4
KP12G2M* +2/+10 O] D 4 0k 950 120666x160 130765166 307 9.655

*Per la relizzazione dei pannelli consultare il costrutiore oppure scaricare i documenti tecnici su www.sagispa.it *For the production of the panels, please contact the manufacturer or downlo-
ad the technical documentation from www.sagispa.it *Pour la réalisation de panneaux consulter le fabricant ou télécharger les documents techniques sur www.sagispa.it *Fiir die Realisierung

der Paneele wenden Sie sich an den Hersteller oder laden Sie die technischen Dokumente auf www.sagispa.it herunte *Para la realizacién de los paneles, consulte al fabricante o descarga

los documentos técnicos de www.sagispa.it
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ACCESSORI - LUXOR
ACCESSOREES - LUXOR
ACCESSOIRES - LUXOR
ZUBEHORE - LUXOR
ACCESORIOS - LUXOR

LUXOR CLASSIC

LUXOR NEWV STYLE

~
- RV70

RIPIANO IN VETRO TEMPRATO CON AGGANCI (KP8... - KD8... - KC8...)
TEMPERED GLASS SHELF WITH HOOK CONNECTIONS (KP8... - KD8... - KC8...)
ETAGERE EN VERRE TREMPE AVEC CROCHETS (KP8... - KD8... - KC8.. )
ABIAGEFLACHE AUS SEKURITKRISTALLGLAS MIT KUPPLUNGEN (KP8... - KD8... - KC8...)
REPISA DE VIDRIO TEMPLADO CON ENGANCHES (KP8... - KD8... - KC8...)

70x47

cm

96

- RV50

RIPIANO IN VETRO TEMPRATO CON AGGANCI (KP6... - KD6... - KC6...)
TEMPERED GILASS SHELF WITH HOOK CONNECTIONS (KP6... - KD6... - KC6...)
ETAGERE EN VERRE TREMPE AVEC CROCHETS (KP6.... - KD6... - KC6.. )
ABIAGEFIACHE AUS SEKURITKRISTALLGLAS MIT KUPPLUNGEN (KP6... - KD6... - KC6...)
REPISA DE VIDRIO TEMPLADO CON ENGANCHES (KP6... - KD6... - KC6...)

50x47

cm

85

KRVS

KIT RIPIANIIN VETRO TEMPRATO PER KG8... (NR.5)

KIT TEMPERED GLASS SHELVES FOR KGS8... (NR.5)

KIT ETAGERES EN VERRE TREMPE POUR KG8... [NR.5)
KIT ABLAGEFLACHEN AUS HARTGLAS FUR KG8... (NR.5)
KIT REPISAS DE VIDRIO TEMPLADO PARA KGS8... (NR.5)

65x42

cm

197

KRVS6

KIT RIPIANI IN VETRO TEMPRATO PER KG6... (NR.5)

KIT TEMPERED GLASS SHELVES FOR KG6... (NR.5)

KIT ETAGERES EN VERRE TREMPE POUR KGO... (NR.5)

KIT ABLAGEFLACHEN AUS HARTGLAS FUR KG68... (NR.5)
KIT REPISAS DE VIDRIO TEMPLADO PARA KG6... (NR.5)

45x42

cm

166

GRIGLIA PER 28 BOTTIGLE @75 MM (KP8... - KC8...)
CRID FOR 28 BOTTLES @75 MM (KP8... - KCS8...)
CRILLE POUR 28 BOUTEILLES @75 MM (KP8... - KC8...)
GITTER FUR 28 FLASCHEN @75 MM (KP8... - KC8..))
REJILLA PARA 28 BOTELLAS @75 MM (KP8... - KC8...)

69x46

306

RB14

GRIGLIA PER 14 BOTTIGLE @75 MM (KP6... - KC6...)
GRID FOR 14 BOTTLES @75 MM (KP6... - KC6...)
GRILLE POUR 14 BOUTEILLES @75 MM (KP6.... - KC6. .
GITTER FUR 14 FLASCHEN @75 MM (KP6... - KC6...)
REJILLA PARA 14 BOTELLAS @75 MM (KP6... - KC6...)

49x46

274

ZOCCOILATURA PER MOD. ... 8...
PLINTH FOR MOD. ...8...
PLINTHE POUR MOD. ...8...
SOCKEL FUR MOD. ...8...
ZOCALO PARA MOD. ...8...

7 x62x4

175

ZOCCOILATURA PER MOD. ... 6...
PLINTH FOR MOD. ...6...
PLINTHE POUR MOD. ...6...
SOCKEL FUR MOD. ...6...
ZOCALO PARA MOD. ...6...

59x62x4

153
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B B °! 1 luglio 2016 & entrata in vigore la normativa evropea obbligatoria, Ecodesign (Regolamento EU 2015/1095) e Energy Labelling (Regolamento
EU 2015/1094), relativa alla prima efichetta di classificazione energefica europea per g|i armadi {rigoriferi/congebfori e basi refrigerofe vendute
all'inferno dell'Unione Europea.

Importante: le gamme per le quali non & indicata la classe di efficienza energetica e i prodotti classificati N/A sono esclusi dall’etichetta
energetica europea secondo il Regolamento EU 2015/1094 - Articolo 1, Oggetto e campo di applicazione.

eRegolamenti Ecodesign (2019/2024] ed Eticheftatura Energetica (2019,/2018 relativi agli Apparecchi di refrigerazione con funzione di vendita
diretta destinati alla esposizione e alla vendita di prodotti freschi e surgelati, in vigore dal 1 marzo 2021.
Importante: i modelli classificati N/A sono esclusi dall’etichetta secondo i Regolamenti sopra citati.

*In oftemperanza al regolamento 517/2014 F-GAS i prodotii refrigeranti che contengono fluidi HFC sono sottoposti alle disposizioni del profocollo di
Kyoto. I GWP dei fluidi HFC & maggiore di 150.

S *On 1stJuly 2016, Ecodesign (EU Regulation 2015/1095) and Energy Labelling (EU Regulation 2015/1094) legislation regarding the first European
energy classification label for professional vertical /counter refrigerated storage cabinets sold within the European Union will come into force.
Important: the ranges for which is not indicated the European energy classification label and the product codes listed as N/A are exclu-
ded from the European energy classification label according to EU Regulation 2015/1094 - Article 1, Subject matter and scope.

*Ecodesign (2019/2024) and Energy Labelling Regulations (2019/2018) relating to refrigerating appliances with a direct sales function used for
the display and sale of fresh and frozen products, in force since 1 March 2021.
Important: models classified as N/A are excluded from the label according to the aforementioned regulations.

eIn accordance with the regulation 517/2014 F-GAS, cooling products containing HFC fluids are subject to the provisions of the Kyoto Profocol. The
GWP of HFC fluids is higher than 150.

I I ele Teruillet 2016, la norme européenne Ecodesign (Réglement UE 2015/ 1095) et Energy Labelling (Réglement EU 2015/1094), relative & la pre-
migre éfiquette de classificati on énergéfique européenne pour les armoires réfrigérées,//congélateurs, verticaux et/ ou horizonfaux professionnels vendus
& l'intérieur de I'union européenne est entrée en vigueur.
Important: les gammes pour lesquelles la classification énergétique européenne n’est pas indiqué et les codes avec N/A sont exclus de
I'étiquette énergétique européenne selon le Réglement UE 2015/1094 — Article 1, Objet et champ d’application.

eReglements Ecoconception (2019/2024) et Etiquetage énergétique (2019/2018) relatifs aux appareils de réfrigération disposant d'une fon-
ction de vente directe destinés & la vente et & I'exposition de produits frais et surgelés, en vigueur depuis le 1 mars 2021.
Important: les modéles classés N/A sont exclus de |'étiquette en vertu des Réglements susvisés.

e Conformément au réglement 517/2014 F-GAS les produits refroidissants qui contiennent des fluides HFC sont soumis aux dispositions du Protocole
de Kyoto. le GWP des fluides HFC est supérieur & 150.

B oAb 1. Juli 2016 itk die europdische Richtlinie Ecodesign (EUVerordnung 2015/ 1095) und Energieverbrauchkennzeichnung (EU-Verordnung
2015/1094] zur ersfen europdischen Energieverbrauchskennzeichnung fir gewerbliche vertikale und,/oder horizontale Kihllagerschrénke,/Schnellkihl-
er in Kraft, die in der Europdischen Union verkauft werden.

Wichtig: Die Reihe deren Energieverbrauchskennzeichnung nicht angegeben ist, und die Produkte mit N/A sind nach Verordnung EU
2015/1094 - Artikel 1, Gegenstand und Geltungsbereich - von der européischen Energieverbrauchskennzeichnung ausgeschlossen.

¢ Okodesign-Verordnung (2019/2024) sowie Energieverbrauchskennzeichnungsverordnung (2019/2018) in Bezug auf Kihlgerdite mit Direk-
verkaufsfunktion fir die Présentation und den Verkauf von frischen und tiefgekithlten Produkten, mit Giltigkeit ab dem 1. Mérz 2021.
Wichtig: Die mit N/A gekennzeichneten Produkte sind von oben genannten Verordnungen ausgenommen.

*Nach MaBgabe der Verordnung 517/2014 F-GAS unterliegen die Kihlungsprodukte, die HFC Flissigkeiten enthalten, den Besfimmungen von dem
Kyoto-Protokoll. Der GWP von HFC Flissigkeiten ist hoher als 150.

oA partir del 1 de julio 2016 entra en vigencia la normativa europea, Ecodesign [Reglamento EU 2015/1095) y Energy Labelling (Reglamento EU
2015/1094), relafiva a la primera etiqueta de clasificacién energética europea para los armarios frigorificos/congeladores, verticales y,/u horizonto-
les profesionales vendidos en la Comunidad Europea.

Importante: los rangos para los que no muestran la clase de eficiencia energética y productos clasifica N / A estdn excluidos de la ener-
gia europea etiqueta de acuerdo con el Reglamento UE 2015/1094 - Articulo 1, Objeto y émbito de aplicacién.

*Reglamentos sobre disefio ecolégico (2019/2024) y etiquetado energético (2019/2018) relativos a los aparafos de refrigeracién con funcién

de venta directa destinados a la venta y exposicién de producios frescos y congelados, en vigor desde el 1 de marzo de 2021.
Importante: los modelos clasificados como N/A quedan excluidos de la etiqueta de acuerdo con los reglamentos anteriores.

® De acuerdo con la disposicion reglamentaria 517/2014 F-GAS los productos de refrigeracién que contienen liquidos HFC estén sujefos a las dispo-
siciones del Protocolo de Kioto. El GWP de los fluidos es superior a 150.
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REFRIGERATION UNIT

ANGELO PO Grandi Cucine SpA con socio unico
Zona Industriale Campolungo, 79/81

63100 Ascoli Piceno - ltaly

Tel. +39 0736 22601

Fax +39 0736 226065

e-mail: marketing.sagi@angelopo.it
www.sagispa.it

HEADQUARTERS

ANGELO PO Grandi Cucine SpA con socio unico
Societa soggetta a direzione e coordinamento

di Marmon Retail Technologies Company

S/S Romana Sud, 90

41012 Carpi (MO) - ltaly

Tel. +39 059 639411

www.angelopo.it
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